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Allgemeines

11

1.2

1.3
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SANTOS
*

Allgemeines

Generelle Hinweise

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Bedienung des Modells M-418.

Im Zuge standiger Produktverbesserung behalten wir uns technische und gestalterische

Anderungen vor.

B | esen Sie diese Bedienungsanleitung vollstandig durch, bevor Sie das Geréat verwenden

B Bewahren Sie die Bedienungsanleitung gut auf. Falls Sie das Geréat an Dritte weitergeben,
geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit

B Die Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kann zu schweren Verletzungen und/oder
Schaden am Geraét fiihren

B Fir Schaden, die aufgrund der Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung entstehen,
Ubernimmt die Santos Grills GmbH keine Haftung

B Das Gerat darf nur im Haushalt fur die private Nutzung eingesetzt werden. Es ist flr eine
gewerbliche Nutzung nicht geeignet.

Abbildungen

Die Abbildungen sind beispielhaft. Die Bilder kdnnen abweichen.

Mitgeltende Unterlagen

Neben dieser Bedienungsanleitung gelten die Montageanleitung sowie weitere

Bedienungsanleitungen fiir Zubehdrteile, z.B. Drehspiel, wenn Sie Zubehdrteile benutzen.

Original-Bedienungsanleitung Gasgrill M-418



2.1

2.2

Sicherheit

SANTOS
*

Sicherheit

Bestimmungsgemale Verwendung

Der Gasgrill ist ausschlieRBlich zum Grillen und Garen von Speisen im Freien bestimmt.
Er darf nur mit den zugelassenen Betriebs- und Hilfsstoffen unter den festgelegten
Betriebsbedingungen verwendet werden (siehe Technische Daten, Abschnitt 6 und

Montageanleitung).

Jede anderweitige Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeman und ist untersagt.
Nichtbeachtung kann zu lebensgeféhrlichen Situationen fuhren.

B Grill niemals in geschlossenen Rdumen verwenden

B Grill nicht im Regen oder bei starkem Wind betreiben

B Grill nur auf festem und ebenem Untergrund verwenden

B Grill nicht fest einbauen oder einhausen

B Keine anderen Brennstoffe auf3er Fliissiggas verwenden

B Keine Lavasteine oder Briketts verwenden

B Grill niemals verwenden, wenn sich Fremdkorper im Brennraum befinden

B Mit dem Seitenbrenner ausschlieBlich Kochgeschirre mit einem Durchmesser von

20 — 26 cm verwenden
B Grill wahrend des Betriebs nicht bewegen

B Keine konstruktiven Anderungen am Grill vornehmen. Bauteile, die vom Hersteller

versiegelt wurden, nicht manipulieren. Ausschlief3lich mitgelieferte Bauteile verwenden

B Reparaturen und Wartungsarbeiten, die nicht in dieser Bedienungsanleitung beschrieben

werden, ausschlief3lich von autorisiertem Fachpersonal durchfihren lassen

=2 Kontaktadresse des Herstellers siehe Ruckseite der Bedienungsanleitung

Vorhersehbare Fehlanwendung

Verniinftigerweise vorhersehbare Fehlanwendungen sind:
B Betreiben des Gasgrills in geschlossenen Raumen

B Verarbeitung von anderen als den vorgesehenen Betriebsstoffen

Original-Bedienungsanleitung Gasgrill M-418 Seite 5 von 44



Sicherheit

N
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SANTOS
*

Aufbau Sicherheitshinweise

Sicherheitshinweise sind gekennzeichnet mit einem Sicherheitskennzeichen und einem
Gefahrenhinweis.

Die Gefahrenhinweise sind in drei Kategorien, abhéngig von der Schwere der Verletzung,
unterteilt. Entsprechend der Schwere werden verschiedene Signalworter verwendet.

GEFAHR

Tod, schwere Koérperverletzung oder erheblicher Sachschaden

1

werden eintreten, wenn die entsprechenden Vorsichtsmaf3nahmen nicht getroffen werden.

WARNUNG

Tod, schwere Koérperverletzung oder erheblicher Sachschaden

kénnen eintreten, wenn die entsprechenden VorsichtsmalRnahmen nicht getroffen werden.

=l

VORSICHT

Leichte Kérperverletzung kann eintreten, wenn die entsprechenden VorsichtsmaRnahmen
nicht getroffen werden.

Hinweis

Das Signalwort ,,Hinweis“ wird verwendet, um auf eine Situation hinzuweisen, bei der
das Gerat Schaden nehmen kann, funktionsunfahig oder in der Funktion stark
beeintrachtigt wird.

N

4

Allgemeine Sicherheitshinweise

Grundvoraussetzung fiir den sicherheitsgerechten Umgang und den stdrungsfreien Betrieb des
Grills ist die Kenntnis der grundlegenden Sicherheitshinweise.

Diese Betriebsanleitung enthélt alle wichtigen Hinweise, um den Grill sicher zu betreiben.

GEFAHR

Lebensgefahr bzw. Gefahr von schweren Verletzungen fiir Personen (einschlief3lich

Kinder), die aufgrund ihrer physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
aufgrund von Unerfahrenheit und Unkenntnis das Gerat nicht sicher benutzen kénnen

e Kinder oder Personen, die die Gefahren nicht einschatzen kénnen, dirfen den Grill nicht

benutzen
e Bei Nichtbenutzung den Grill unzuganglich aufbewahren

o Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen

Seite 6 von 44
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Sicherheit

SANTOS
*

Explosionsgefahr durch austretendes Gas

Schlieen Sie neue oder nicht vollstédndig entleerte Fliissiggas-Flaschen niemals an,
wenn sich Zundquellen in unmittelbarer Umgebung befinden

Verwenden Sie nur Regler und Schlauche, die bei den genannten Driicken zugelassen
sind

Fihren Sie vor jeder Benutzung eine komplette Gasdichtheitspriifung durch

Wahrend der Dichtheitspriifung nicht rauchen

Niemals die Dichtheit bei offener Flamme priifen

Halten Sie stets einen geeigneten Feuerldscher bereit

Die Gasflasche nicht fallen lassen. Halten Sie die Gasflasche wahrend des Betriebs
immer in aufrechter Position

Wenn der Grill nicht in Gebrauch ist, muss die Gasversorgung am Gasbehalter
geschlossen bzw. aus sein

Die Gasflasche muss im Freien oder einem brandsicheren Raum in aufrechter Position
und auBerhalb der Reichweite von Kindern gelagert werden

Die Gasflasche darf niemals an Orten gelagert werden, an denen Temperaturen Uber
50°C erreicht werden kdnnen

Schliel3en Sie niemals eine ungeregelte Flissiggas-Flasche an Ihren Grill an.
Verwenden Sie ausschlieRlich zertifizierte Druckminderer und Schlauche, die nicht langer
als 1,5 m lang sind

Kontrollieren Sie Druckminderer und Schlduche vor jedem Gebrauch des Grills. Sollten
Sie eine UberméafRige Abnutzung oder Risse bzw. Einschnitte im Schlauch feststellen,
mussen Sie diesen vor dem Gebrauch des Grills auswechseln

Schliel3en Sie bei Gasaustritt oder starkem Gasgeruch unverziiglich die Gaszufuhr am
Ventil der Flussiggas-Flasche und stellen Sie die Ursache des Gasaustritts fest
Tauschen Sie Druckminderer und Schlauchleitungen entsprechend den Angaben des
Herstellers oder den geltenden nationalen Bestimmungen aus, spéatestens aber nach 10
Jahren

Die Flissiggas-Flasche muss stets in vertikaler Position stehen.

Verwenden Sie niemals eine verbeulte oder rostige Fliissiggas-Flasche

B wve

Explosionsgefahr durch Beschadigung des Gasschlauches

Der Gasschlauch darf nicht mit heif3en Oberflachen des Grills in Beriihrung kommen
Der Gasschlauch darf nicht entlang scharfer Kanten und Ecken verlaufen

Es dirfen keine heiRen Fette auf den Gasschlauch tropfen

Der Gasschlauch darf Giber die gesamte Lange nicht verdreht sein

Original-Bedienungsanleitung Gasgrill M-418 Seite 7 von 44



Sicherheit

SANTOS
*

VORSICHT

Gefahr von Schnitt- und Schirfverletzungen an scharfen Kanten
¢ Gehen Sie vorsichtig mit allen Teilen um, um Schnittverletzungen zu vermeiden

e Tragen Sie Schutzhandschuhe

VORSICHT

Gefahr von Verletzungen durch Quetschen beim Handling und Transport
e Transportieren Sie das Geréat vorsichtig, wenn moglich zwei Personen

e Tragen Sie Schutzhandschuhe

VORSICHT

Gefahr vor Verbrennungen durch hei3e Oberflachen und entziindliche
Fettreste
e Der Grill wird im Betrieb sehr heil3. Fassen Sie Teile des Grills, insbesondere den Deckel,
den Warmhalterost und die Grillroste nur mit Topflappen oder Grillhandschuhen an
e Lassen Sie den Grill im Betrieb nie unbeaufsichtigt
e Tragen Sie zu lhrer Sicherheit angemessene und nichtsynthetische Bekleidung
e Fettist brennbar. Reinigen Sie den Grill, insbesondere die Fettauffangschale, regel-
magig, um Fettreste zu entfernen
e Beugen Sie sich niemals tUber den offenen Grill. Die Flammen der Brenner sind an
sonnigen Tagen nur schwer zu erkennen.
e Legen Sie den Boden der Grillschale niemals mit Alufolie, Sand oder einer Fett auf-
saugenden Substanz aus, die den Fettfluss auf das Abtropfblech und den Fettauffang-

behalter verhindert

VORSICHT

Gefahr durch Verwendung ungeeigneter Gefalie
o Verwenden Sie ausschlie3lich zum Grillen geeignete Gefal3e und Behélter entsprechend
den Vorgaben des Herstellers, keine normalen Glas-, Glaskeramik- oder Steingutgefalie
¢ Verwenden Sie keine verschlossenen Geféalie und Behalter, da diese durch Druckaufbau

zerplatzen kénnen

Seite 8 von 44
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Sicherheit

SANTOS
*

VORSICHT

Brandgefahr im Umgebungsbereich des Grills
e Halten Sie stets zu allen Seiten des Grills einen Mindestabstand von 3m zu brennbaren

Gegenstanden und Konstruktionen ein

> e Wahrend des Grillbetriebs darf sich aufgrund der grof3en Hitzeentwicklung die
Gasflasche NICHT im Grill befinden!

Hinweis ‘

e Betreiben Sie niemals ein defektes Gerat oder ein Gerat mit defekten Gasschlauchen,
undichten Anschlussstellen oder einem defekten Druckminderer.

e Unterbrechen Sie sofort die Gaszufuhr am Ventil der Fliissiggas-Flasche, wenn Sie
UnregelmaRigkeiten bei der Gasverbrennung oder auffallige Gerédusche feststellen

¢ Wenn die Brennerdisen verstopft sind und sich die Verstopfung im Rahmen der normalen
Reinigung des Girills nicht I6sen lasst, mussen Brennerdiisen durch unseren Kundendienst

repariert werden

2.5 Restgefahren

An dem Girill sind zur Warnung vor Restgefahren, die trotz durchgefuhrter MaBnahmen zur

Risikominderung nicht beseitigt werden kénnen, Symbole angebracht.
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Sicherheit
2.6 Erste-Hilfe-MalRhahmen
26.1 MalRnahmen nach Einatmen von Gas
Hohe Gaskonzentrationen kénnen zu Erstickung fihren. Symptome kdnnen Verlust der
Bewegungsfahigkeit und des Bewusstseins sein. Es besteht Lebensgefahr!
Niedrige Konzentrationen fiihren zu Schwindelgefiihl, Kopfschmerzen, Ubelkeit und
Koordinationsstérungen
1. Den Betroffenen an die frische Luft bringen
2. Bei Atemstillstand kiinstliche Beatmung einleiten
3. Einen Arzt oder den Rettungsdienst verstandigen
2.6.2 MalRnahmen nach gréoReren Verbrennungen und Verbrihungen
Es besteht die akute Gefahr einer Unterkiihlung und eines Schocks
1. Sofort den Rettungsdienst oder Notarzt rufen!
2. Eventuellen Kleiderbrand sofort mit Wasser I6schen oder die Flammen mit einer
dicken Decke ersticken
3. Bei Verbriihungen Kleidung sofort entfernen
Bei Verbrennungen Kleidung am Kdorper lassen
4. Mit kaltem Wasser so lange kuhlen, bis der Schmerz nachlasst (mindestens 15 min)
5. Den betroffenen Bereich mit einem sterilen Metalline-Brandtuch abdecken.
Die mit Metalline beschichtete Seite auf die verletzte Haut legen und locker mit einer
Mullbinde oder einem Dreiecktuch fixieren
2 Keine Salben, Puder, Ole, Desinfektionsmittel oder Ahnliches verwenden!
2.6.3 MalRnahmen nach kleineren Verbrennungen und Verbrihungen

1. Bei Verbrihungen Kleidung sofort entfernen, bei Verbrennungen Kleidung am Kdérper nur
entfernen, wenn sie nicht haftet

2. Mit kaltem Wasser so lange kihlen, bis der Schmerz nachlasst (mindestens 15 min)

3. Kleine Verbrennungen oder Verbrihungen ohne Blasenbildung an der Luft heilen lassen.

Nicht mit Pflaster oder Verband abdecken

Seite 10 von 44 Original-Bedienungsanleitung Gasgrill M-418
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SANTOS
*

Inbetriebnahme

Vor der Inbetriebnahme

>

1.

Im Auslieferungszustand ist der Grill zum Schutz vor Korrosion leicht eingedélt.

Entfernen Sie den Schutzfilm vor der ersten Benutzung mit einem weichen Schwamm und

einer heiBen Seifenldsung

Stellen Sie sicher, dass die Brennerdffnungen frei von Insekten und Spinnennetzen sind.
Reinigen Sie die Brennerdffnungen ggf. wie im Abschnitt 7 “Reinigung und Wartung*

beschrieben
Reinigen Sie die Fettauffangschale und den Grillrost
Drehen Sie alle Gasregler in die Brennerstellung "AUS"

Prufen Sie alle Schlauche auf Beschadigungen.

Ersetzen Sie beschadigte Schlauche sofort

Gas anschliel3en

B wve

Explosionsgefahr durch austretendes Gas

Stellen Sie vor dem Aufdrehen der Gasflasche stets sicher, dass alle Gasregler des
Gasgrills in der Brennerstellung "AUS" stehen.

Kontrollieren Sie Druckminderer und Schlauche vor jedem Gebrauch des Grills. Sollten
Sie eine UbermaRige Abnutzung oder Risse bzw. Einschnitte an einem Schlauch fest-
stellen, miissen Sie diesen vor dem Gebrauch des Grills auswechseln.

Schlie3en Sie bei Gasaustritt oder starkem Gasgeruch unverzuglich die Gaszufuhr am
Ventil der Flussiggas-Flasche und stellen Sie die Ursache des Gasaustritts fest

Die Flussiggas-Flasche muss stets in vertikaler Position stehen.

SchlieRen Sie neue oder nicht vollstédndig entleerte Fliissiggas-Flaschen niemals an,
wenn sich Zundquellen in unmittelbarer Umgebung befinden

Original-Bedienungsanleitung Gasgrill M-418 Seite 11 von 44



Inbetriebnahme

SANTOS
*

= Der Gasanschluss befindet sich im Unterschrank links, unterhalb der Brenner.

1. Entfernen Sie den Stopfen von dem Gasanschluss (1)

2. Schrauben Sie den Gasschlauch (2) auf den Gasanschluss (1)

3. Ziehen Sie die Mutter mit einem Maulschlussel fest
= Der Schlauch darf hinter der Verschraubung nicht mehr wackeln.

4. Schrauben Sie das offene Ende des Gasschlauchs (5) am Druckminderer (4) fest.
= Achtung, Linksgewinde!

5. Ziehen Sie die Mutter mit einem Maulschlissel fest

6. Schrauben Sie die Uberwurfmutter des Druckminderers (3) an den Gasanschluss der
Flussiggas-Flasche. Ziehen Sie die Uberwurfmutter handfest an.

= Bei zu fest angezogener Uberwurfmutter kann die Dichtung zerstort werden.

Verwenden Sie zum Anziehen der Uberwurfmutter kein Werkzeug!
7. Verlegen Sie den Gasschlauch so, dass folgende Anforderungen erfllt sind:
= Der Gasschlauch kommt nicht mit heiRen Oberflachen des Grills in Beriihrung
= Der Gasschlauch verlauft nicht entlang scharfer Kanten und Ecken
= Es konnen keine heiRen Fette auf den Gasschlauch tropfen
>

Der Gasschlauch ist Uber die gesamte Lange nicht verdreht
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Inbetriebnahme

SANTOS
*

3.3 Dichtheit prufen

= Zur Prifung muss der Grill komplett montiert und die Flissiggas-Flasche voll sein.

1. Bereiten Sie eine aus einem Teil Spilmittel und einem Teil Wasser bestehende

Seifenlauge vor und fillen Sie diese in eine Spruhflasche.

= Alternativ kdnnen Sie auch Lecksuchspray verwenden
2. Legen Sie eine Birste oder einen Lappen bereit, um die Armaturen abzuwaschen.
3. Drehen Sie alle Gasregler in die Brennerstellung "AUS".
4. Drehen Sie das Ventil (6) der Flissiggas-Flasche auf.

= Drehen Sie das Ventil langsam auf, um Lufteinschlisse in Gasschlauch und

Druckminderer zu vermeiden.

5. Sprihen Sie alle Anschliisse der Fliissiggas-Flasche bis hin zum Anschluss an das Rohr,
das zu den Brennern fihrt, mit Seifenlauge ein. An undichten Stellen bilden sich

Seifenblasen.
6. Drehen Sie das Ventil (6) der Flussiggas-Flasche zu.
7. Ziehen Sie undichte Armaturen fest.
8. Fihren Sie die Uberpriifung erneut durch, bis sich keine Blasen mehr bilden.

= Sollten Sie Gasaustritte selbst nicht unterbinden kdnnen, wenden Sie sich an den

Kundendienst.
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4 Betrieb

4.1 Bedienelemente

41.1 Grill

SANTOS
*

200 - 000

]
LA N

1 Unterschrank 6 Grillrost

2 Abstellflache 7 Keramik-Seitenbrenner

3 Deckel mit Thermometer 8 Gasanschluss

4 Warmhalterost 9 Flissiggas-Flaschenaufnahme
5 Infrarot Keramik-Hinterbrenner 10 Grillplatte
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SANTOS
*

4.1.2 Bedienpanel

Betrieb

1 Gasregler fur Hauptbrenner 1

Gasregler fur Hauptbrenner 3

2 Gasregler fir Hinterbrenner — Rear Burner

Gasregler fir Seitenbrenner — Side Burner

3 Gasregler fur Hauptbrenner 2

Gasregler fur Hauptbrenner 4

Original-Bedienungsanleitung Gasgrill M-418
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Betrieb

SANTOS
*

4.2 Gasgrill zinden

VORSICHT

Brandgefahr im Umgebungsbereich des Grills
e Halten Sie stets zu allen Seiten des Grills einen Mindestabstand von 3m zu brennbaren
Gegenstanden und Konstruktionen ein
e Wahrend des Grillbetriebs darf sich aufgrund der groRen Hitzeentwicklung die
Gasflasche NICHT im Grill befinden!

Gefahr von Verbrennungen durch heif3e Oberflachen und entziindliche
Fettreste
o Der Grill wird im Betrieb sehr hei3. Fassen Sie Teile des Grills, insbesondere den Deckel,
den Warmbhalterost und die Grillroste nur mit Topflappen oder Grillhandschuhen an
e Lassen Sie den Grill im Betrieb nie unbeaufsichtigt
e Fettist brennbar. Reinigen Sie den Grill, insbesondere die Fettauffangschale,
regelmafig, um Fettreste zu entfernen
e Beugen Sie sich niemals tber den offenen Grill. Die Flammen der Brenner sind an
sonnigen Tagen nur schwer zu erkennen
e Legen Sie den Boden der Grillschale niemals mit Alufolie, Sand oder einer Fett

aufsaugenden Substanz aus, die den Fettfluss auf das Abtropfblech und den

Fettauffangbehalter verhindert

WARNUNG

Brandgefahr durch Gegenstéande im Unterschrank des Grills!

e Stellen Sie vor dem Ziinden des Gasgrills sicher, dass sich im Schrank unter dem
Grillgehause keine brennbaren oder hitzeempfindlichen Gegenstéande befinden

e Raumen Sie den Schrank im Zweifel leer

Verbrennungsgefahr durch Stichflammen!

e Verwenden Sie zum Zinden des Grills keine Feuerzeuge oder Brandbeschleuniger

e Beugen Sie sich beim Ziinden nicht tGber den Grill

Explosionsgefahr bei geschlossenem Deckel!

o Offnen Sie den Deckel des Gasgrills vor dem Zinden der Brenner!

Explosionsgefahr durch Gasansammlung
o Sollte das Gas nicht ziinden, drehen Sie den Gasregler des entspr. Brenners auf "AUS"

e Warten Sie mind. 5 Minuten, damit sich das im Grill befindliche Gas verflichtigen kann

e Versuchen Sie es erst dann erneut
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Betrieb

SANTOS
*

Zinden der Hauptbrenner

Offnen Sie den Deckel des Gasgrills (1) und den Deckel des Seitenbrenners. Stellen Sie
sicher, dass alle Reglerknépfe in der Brennerstellungg ,,AUS“ stehen

Drehen Sie das Ventil (2) der Flussiggas-Flasche auf

Driicken Sie fest auf den &uf3erst linken Gasregler und drehen Sie den Gasregler in die

héchste Brennerstellung ,,AN“ (3)

= Sie horen den Ziindfunken einmal klicken. Sollten Sie kein Klicken horen, ist der
Zindmechanismus defekt. Drehen Sie in diesem Fall den Gasregler wieder zu und
beheben Sie den Fehler (siehe Kapitel 8 ,Probleme mit dem Grill*).

Halten Sie den Gasregler nach dem Klicken weitere 2 Sekunden gedruckt, damit der Brenner

zlindet
Lassen Sie den Gasregler los und priifen Sie, ob der Brenner geziindet hat
= Es muss eine Flamme zu sehen sein

Wiederholen Sie den Vorgang fiir die anderen Hauptbrenner bei Bedarf von links nach rechts
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Betrieb

SANTOS
*

4.2.2 Ziunden des Keramik-Seitenbrenners

1. Offnen Sie den Deckel des Gasgrills und den Deckel des Seitenbrenners (1). Stellen Sie
sicher, dass alle Reglerkndpfe in der Brennerstellung ,,AUS* stehen

2. Drehen Sie das Ventil (2) der Flussiggas-Flasche auf

3. Drucken Sie fest auf den Gasregler fir den Keramik-Seitenbrenner und drehen Sie den

Gasregler in die héchste Brennerstellung ,,AN“ (3)

=2 Sie horen den Ziindfunken einmal klicken. Sollten Sie kein Klicken horen, ist der
Zindmechanismus defekt. Drehen Sie in diesem Fall den Gasregler wieder zu und
beheben Sie den Fehler (siehe Kapitel 8 ,Probleme mit dem Grill* ).

4. Halten Sie den Gasregler nach dem Klicken mindestens 2 Sekunden gedrickt, damit der

Brenner ziindet
5. Lassen Sie den Gasregler los und priifen Sie, ob der Brenner geziindet hat.

= Bei der Ziindung sehen Sie ein Flammenband, das sich tber die Flache des Keramik-

Seitenbrenners entziindet
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4.2.3

Betrieb

SANTOS
*

Zinden des Keramik-Hinterbrenners

Beschéadigung der Grillroste durch den Hinterbrenner!

e Entfernen Sie vor Einsatz des Hinterbrenners immer den Warmhalterost

1. Offnen Sie den Deckel des Gasgrills (1) und den Deckel des Seitenbrenners. Stellen Sie
sicher, dass alle Reglerknépfe in der Brennersteling ,,AUS“ stehen.

2. Drehen Sie das Ventil (2) der Flussiggas-Flasche auf

3. Driicken Sie fest auf den Gasregler fir den Hinterbrenner und drehen Sie den Gasregler

in die hochste Brennerstellung ,,AN“ (3)

= Sie horen den Zundfunken einmal klicken. Sollten Sie kein Klicken héren, ist der
Zindmechanismus defekt. Drehen Sie in diesem Fall den Gasregler wieder zu und

beheben Sie den Fehler (siehe Kapitel 8 ,Probleme mit dem Grill*)

4. Wenn der Hinterbrenner eine gewisse Zeit nicht benutzt wurde, miissen Sie einige
Sekunden warten, bis die Zuleitung mit Gas gefillt ist

5. Halten Sie den Gasregler nach dem Klicken mindestens 2 Sekunden gedriickt, damit der

Brenner ziindet.
6. Lassen Sie den Gasregler los und prufen Sie, ob der Brenner geziindet hat

= Bei der Zindung sehen Sie ein Flammenband, das sich Uber die Flache des Keramik-
Hinterbrenners (4) entziindet.
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SANTOS
*

Betrieb
7. Der Hinterbrenner kann nur in einer Intensitat betrieben werden, egal auf welcher Stufe
der Gasregler steht.
4.2.4 Zinden mit Streichhélzern

= Zum Zunden mit Streichhdlzern benétigen Sie extralange Streichhdlzer, mit denen Sie die
Brenner durch das Gitter hindurch erreichen

1. Offnen Sie den Deckel des Gasgrills (1) oder des Seitenbrenners (2), je nachdem, welche

Flamme Sie zinden mdchten.
2. Stellen Sie sicher, dass alle Regelkndpfe in der Brennerstellung ,,AUS“ stehen
3. Drehen Sie das Ventil der Flissiggas-Flasche auf

4. Wenn Sie einen der Hauptbrenner ziinden wollen, driicken Sie fest auf einen der
Gasregler der Hauptbrenner (3) und drehen diesen auf die hdchste Stellung ,,AN“. Wenn
Sie den Seitenbrenner oder Hinterbrenner ziinden wollen, driicken Sie fest auf einen der

Gasregler (4) und drehen diesen auf die hochste Stellung ,,AN“.
5. Warten Sie ca. 3 Sekunden, damit sich das Gas verteilen kann
6. Entzinden Sie das Streichholz und fuhren Sie es durch die Brennerabdeckungen
7. Lassen Sie den Gasregler los und prufen Sie, ob der Brenner geziindet hat.

= Es muss eine Flamme zu sehen sein
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Betrieb

SANTOS
*

4.2.5 Grill vor Erstbenutzung ausbrennen

= Um alle Gertiche und Fremdstoffe sowie durch die Benutzung entstehende Ablagerungen

zu eliminieren, muss der Grill vor dem erstmaligen Gebrauch und nach jeder Benutzung

"ausgebrannt" werden

1. Zinden Sie alle Hauptbrenner ( Kapitel 4.2 ,Gasgrill zinden“ auf Seite 16)
2. Drehen Sie die Gasregler der Hauptbrenner (1 - 4) in die héchste Brennerstellung ,,AN*
3. Lassen Sie den Grill 15 Minuten bei geschlossenem Deckel ausbrennen

4. Drehen Sie nach dem "Ausbrennen” alle Gasregler in die Brennerstellung "AUS" und
offnen Sie den Deckel
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Betrieb

4.3

SANTOS
*

Grillen

VORSICHT

Explosionsgefahr durch Gasansammlung!

Beim Einsatz von Pfannen und einer Steakplatte kann es zum Ersticken der Grillflamme und

zum Austritt von unverbranntem Gas kommen

¢ Niemals die gesamte Grillflache mit Pfannen belegen

o Bei Verwendung einer Steakplatte muss mindestens ein Grillrost im Grill verbleiben

Sie durfen den Hinterbrenner nicht in Kombination mit den Hauptbrennern nutzen.

Verbrennungsgefahr durch starkes Erhitzen!

Wenn der Grill bei geschlossenem Deckel langer als 15 Minuten in der hdchsten Brenner-
stellung betrieben wird, kdnnen sich Teile des Grills stark erhitzen und Verbrennungen und
Sachschéden verursachen

o Den Grill nie langer als 15 Minuten in der hdchsten Brennerstellung betreiben.
Danach den Deckel 6ffnen oder die Gasregler in die niedrigste Brennerstellung bringen

e Beim Einsatz einer Steakplatte oder einer Edelstahlpfanne darf der jeweilige Brenner
unter der Steakplatte oder der Edelstahlpfanne ausschlieBlich in der niedrigsten
Brennerstellung betrieben werden

e Die Steakplatte und verwendete Pfannen miissen stets einen Mindestabstand von 2 cm

zu allen Seitenwanden des Grills aufweisen

Hinweis

o Der Grill ist zum effektiven Grillen ohne Lavasteine oder Briketts jeder Art bestimmt.
Die Hitze wird durch die sich oberhalb jedes Brenners befindenden Brennerabdeckungen
abgestrahlt

o Die vom Grill herabtropfenden Fette und Safte kdnnen das kurzzeitige Auftreten von
Flammen hervorrufen. Da dieses Aufflammen fiir den gewtinschten, typischen
Grillgeschmack sowie die entsprechende Farbe sorgt, sollte es in gewissem Male

zugelassen werden
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Betrieb

SANTOS
*

4.3.1 Grillen mit den Hauptbrennern

T
OB r‘:%

1. Zinden Sie den Grill (siehe dazu Kapitel 4.2 ,Gasgrill ziinden®)
2. SchlielRen Sie zum Vorheizen den Grilldeckel

3. Drehen Sie alle Gasregler in die hochste Brennerstellung ,,AN“ und heizen Sie den Grill

maximal 5 Minuten lang vor
= Verbrennungsgefahr am Deckel!
4. Offnen Sie den Deckel des vorgeheizten Grills langsam
= Halten Sie den Kopf nicht direkt Giber den Grill
5. Legen Sie das Grillgut auf den Grillrost (1)

6. Bewegen Sie den Gasregler zwischen der héchsten und der niedrigsten Brennerstellung hin und
her (2), um die gewilinschte Temperatur einzustellen, und grillen Sie das Grillgut nach Belieben

= Wenn Sie mit geschlossenem Deckel grillen, kdnnen Sie die Temperatur des Grillraums am
Thermometer (3) ablesen. Damit das Grillgut nicht verbrennt, sollte die Temperatur 160 °C
nicht Uberschreiten.
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*

Betrieb
4.3.2 Warmbhalterost verwenden
Der Warmhalterost dient zum Warmhalten der gegrillten Speisen und zum indirekten
Grillen
= Hangen Sie den Warmhalterost an die Riickseite des Grillgerats tiber den Brennern auf
=2 Wenn Sie den Warmhalterost nicht benétigen, kdnnen Sie ihn auch ganz entnehmen
4.3.3 Grillen mit dem Drehspiel3 (optionales Zubehor)

Mit dem als Zubehdr erhéltlichen Drehspiel3 kann Grillgut mit einem Gewicht von bis

zu 6 kg gedreht werden

= FUr ein gutes Grillergebnis muss das Grillgut mittig und gleichméagig verteilt auf dem
Drehspiel? befestigt werden.

= Der Drehspiel3 kann nicht zusammen mit dem Warmhalterost verwendet werden

= Esist normal, dass die Aufsteckvorrichtung sich beim Zubereiten von schwerem Grillgut
biegt. Gegebenenfalls miissen die Grillroste entfernt werden
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4.3.4

4.3.5

SANTOS .
* Betrieb
Grillen mit dem Keramik-Hinterbrenner

Sie durfen den Hinterbrenner nicht in Kombination mit den Hauptbrennern nutzen.

Mit dem Hinterbrenner (1) gelingen geschmackvolle und saftige Mahlzeiten. Seine Position an
der Rickseite des Grills ermdglicht den Einsatz von Abtropfpfannen (Zubehor) zum Auffangen

der austretenden Fliissigkeit zum Begiefl3en des Grillguts und zum Herstellen von Saucen.

In Verbindung mit einem DrehspieR3 (Zubehdr) kann die heruntertropfende Flussigkeit direkt
darunter liegendes Grillgut begieen. Um den Inhalt der Abtropfpfanne weiter zu verfeinern,

kénnen Sie Krauter, Zwiebel oder andere Gewdurze lhrer Wahl hinzugeben.

Der Hinterbrenner kann nur in einer Intensitat betrieben werden, egal auf welcher Stufe der

Gasregler steht.

2000006
B 4/ eeae———— . "
Grillen mit dem Keramik-Seitenbrenner

Der Rost (1) des Keramik-Seitenbrenners kann in zwei Hohen eingesetzt werden, um
Grillgut ideal zu grillen.

=2 Verwenden Sie keine Kochgeschirre, die die komplette Keramikwabe abdecken.
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Betrieb
o Auf dem Seitenbrenner darf kein mariniertes Fleisch verarbeitet werden, da sonst
der Keramikbrenner beschadigt wird
4.4 Nach dem Grillen

1. Drehen Sie alle Gasregler in die Brennerstellung ,AUS* (1)
2. Drehen Sie das Ventil (2) der Flissiggas-Flasche zu
3. Lassen Sie den Grill abkiihlen

4. Reinigen Sie alle Teile, die durch Fett etc. verschmutzt wurden, griindlich (siehe Kapitel 7.3

»Gasgrill reinigen*)

5. Stellen Sie den gereinigten Grill an einem geeigneten Ort ab (siehe Kapitel 7.6 ,Gasgrill lagern*)
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5.1

5.2

Praktische Grillratschlage

SANTOS
*

Praktische Grillratschlage

Generelles

Die nachstehenden Anregungen und Ratschlage zum Grillen sollen Sie in die Lage versetzen,
Ihren Grill méglichst optimal zu nutzen. Zu berlcksichtigen ist jedoch, dass letztendlich der

Benutzer selbst die Garzeiten und die Heizleistungen nach seinem Geschmack wahlen muss.

Direktes Grillen
Beim direkten Grillen werden das Fleisch, der Fisch oder das Gemise direkt auf dem Rost

gegrillt, unter dem der Brenner eingeschaltet ist.

Indirektes Grillen
Beim indirekten Grillen werden das Fleisch, der Fisch oder das Gemuse durch die Warme
benachbarter Brenner gegrillt. Der Brenner unter dem Rost, auf dem das Fleisch, der Fisch oder

das Gemuse liegen, ist nicht eingeschaltet.

Grillgut kann auch auf dem ausgezogenen Warmbhalterost indirekt gegrillt werden.

Beim indirekten Grillen muss der Deckel geschlossen bleiben. Die Temperatur sollte 160 °C
nicht Gberschreiten. Dies kann erreicht werden, indem die &ueren Brenner in die niedrigste
Brennerstellung gestellt werden und die anderen Brenner ausgeschaltet sind.

Wenn die Temperatur bei geschlossenem Deckel dennoch héher liegt, kann der Deckel leicht

gedffnet werden.

Fleisch

Zum Grillen von Fleisch jeder Art empfiehlt sich das Vorheizen der Roste bei geschlossenem
Deckel in der héchsten Brennerstellung fur maximal 5 Minuten. Bei Fleischstiicken geringer
Dicke (Rostbraten, Bauchspeckscheiben, Rippen usw.) empfiehlt es sich, nur kurz (rund 2 bis 3
Minuten) vorzuheizen. Bei dickeren Fleischstiicken (Braten, ganzes Hahnchen usw.) sollte man
eine maximale Vorheizzeit von 5 Minuten wahlen. In beiden Fallen muss der Deckel beim
Vorheizen geschlossen sein.

Direktes Grillen

Allgemein mussen die Gasregler zum direkten Grillen von Fleisch in die hochste Brenner-
stellung gestellt werden. Dabei muss der Deckel stets gedffnet sein.

Die Grilldauer variiert in Abh&éngigkeit von der Dicke des Grillguts und vom persénlichen
Geschmack.

Ein gutes Ergebnis erzielt man, wenn man mit maximaler Heizleistung anbrat und anschlieRend
die Brenner auf eine mittlere bis kleine Heizleistung einstellt, damit das Fleisch innen gut

durchgart, ohne auf3en anzubrennen.
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Praktische Grillratschlage

SANTOS
*

Es ist véllig normal, dass es beim Grillen vor allem von Schweinefleisch (also fettem Fleisch)
zum Aufflammen durch das abtropfende Fett kommt. Es genligt, das Grillgut an eine andere
Stelle auf dem Rost zu schieben. Es empfiehlt sich daher, den Rost nicht vollstandig mit Grillgut

zu flllen.

Indirektes Grillen

Nach dem Vorheizen des Grills bei geschlossenem Deckel mit den &uferen Brennern auf
niedrigster Brennerstellung legen Sie das Fleisch auf den Rost neben dem Rost, dessen
Brenner eingeschaltet ist.

Der Vorteil des indirekten Grillens besteht darin, dass das Grillgut sanfter gegart wird.
Beginnen Sie die Garung mit kleiner Hitze und erhéhen Sie die Heizleistung dann allmahlich.
Selbstverstandlich verlangert sich die Grilldauer im Vergleich zum direkten Grillen betrachtlich,
wird jedoch mit einem optimalen Ergebnis belohnt.

Das indirekte Grillen empfiehlt sich fiir dicke Fleischstiicke, wie zum Beispiel Braten, ganze
Hahnchen, Lamm oder besonders dickes und/oder fettes Grillgut, das beim direkten Grillen
wegen des auf die feuerfesten Steine abtropfenden Fettes besonders hohe Flammen

verursachen kann.

53 Fisch

Zum Grillen von Fisch jeder Art empfiehlt sich das Vorheizen der Roste bei geschlossenem

Deckel in der héchsten Brennerstellung fir maximal 2 bis 3 Minuten.

Direktes Grillen

Allgemein missen die Gasregler zum direkten Grillen von Fisch in die mittlere oder kleinste
Brennerstellung gestellt werden. Dabei muss der Deckel stets gedffnet sein.

Die Grilldauer variiert in Abh&éngigkeit von der Dicke des Grillguts und vom persénlichen
Geschmack.

Indirektes Grillen

Nach dem Vorheizen des Grills bei geschlossenem Deckel drehen Sie die Brenner auf kleine
Flamme und legen Sie den Fisch auf den Rost neben dem Rost, dessen Brenner eingeschaltet
ist.

Fihren Sie die Garung in der mittleren Brennerstellung zu Ende.

Selbstverstandlich verlangert sich die Grilldauer im Vergleich zum direkten Grillen betréchtlich,

wird jedoch mit einem optimalen Ergebnis belohnt.
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5.4

5.5

Praktische Grillratschlage

SANTOS
*

Gemiuse

Auch zum Grillen von Gemiise sollte man den Grill wie beim Fisch bei geschlossenem Deckel in

der hochsten Brennerstellung fiir maximal 2 bis 3 Minuten vorheizen.

Direktes Grillen
Drehen Sie nach dem Vorheizen die Brenner auf kleine Flamme und legen Sie das Gemiise auf
den Rost. In Anbetracht der Art des Grillguts sollten Sie die Garung mit kleiner Hitze zu Ende

fuhren.

Belegung der Grillflache

Es darf nicht die gesamte Grillflache mit Steakplatten, Pfannen etc. belegt werden.

Beim Einsatz von mehreren Pfannen und einer Steakplatte kann es zum Ersticken der
Grillflamme und zum Austritt von unverbranntem Gas kommen.

Zu allen Seitenwanden des Grills muss immer ein Mindestabstand von 2 cm eingehalten
werden.

Es muss immer ein Grillrost im Grill verbleiben. Sonst besteht die Gefahr des Uberhitzens des

Gasgrills.

¢ Auf dem Seitenbrenner darf kein mariniertes Fleisch verarbeitet werden, da sonst

da sonst der Keramikbrenner beschadigt wird
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6 Technische Daten

6.1 Gasgrill

SANTOS
*

Gesamtnennwarmebelastung aller Brenner

22,8 kW (1660 g/h)

Nennwarmebelastung Hauptbrenner, einzeln

4 x 3,8 KW (277 g/h)

Nennwarmebelastung Hinterbrenner 3,6 kW (262 g/h)
Nennwarmebelastung Seitenbrenner 4,0 kW (291 g/h)
Anschlussgasdruck 50 mbar

Zugelassene Gasarten

Butan- oder Propan-Fliissiggas oder eine Mischung
aus beiden

Kategorie des Gerats

I3B/P(50)

Art der Diisen

Festdiisen

Gewicht, circa

62 kg

Abmessungen Aufbaumal® (B x H x T)

147 x 118 x 62 cm

Abmessungen Deckel offen (B x H x T)

147 x 140 x 67 cm

6.2 Anforderungen an Druckminderer
Erlaubte Druckminderertypen Niederdruckregler EN61
Zertifizierung DVGWI/DIN EN-konform
Ausgangsdruck 50 mbar
Leistung 1,5 kg/h
Gasflaschenanschluss IG 7/16-28 UNEF
Schlauchanschluss Druckminderer G 1/4 LH-KN
6.3 Anforderungen an Schlauchleitungen
Schlauchart Mitteldruck-Schlauchleitung (PS10 bar)
Material Kunststoff/Gummi

Zertifizierung

DVGW/DIN EN-konform

Anschliisse

G 1/4 LH-UM

Maximale Lange des Gasschlauchs

15m
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Technische Daten

SANTOS
*

6.4 Anforderungen an Gasflaschen
Flissiggas-Art Propan, Butan oder Propan/Butan-Mischung
GroRRen 5 oder 8 kg
Hohe (5kg/ 8kg) 460 mm
Durchmesser (5kg/ 8kg) 298 mm
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Reinigung und Wartung

SANTOS
*

7 Reinigung und Wartung

7.1 Pflegehinweise emaillierte Teile

Zur Pflege der emaillierten Aul3enteile des Grills empfehlen wir, diese regelmaRig oder
entsprechend nach Gebrauch mit einem Baumwolllappen, heiem Wasser und etwas

haushaltsiiblichem Spulmittel zu reinigen.

7.2 Pflegehinweise Edelstahl

7.2.1 Allgemein

Edelstahl ist fUr seine Fahigkeit bekannt, eine glatte, saubere Oberflache zu haben, die Rost
und Zersetzung widersteht. Dennoch kénnen Verschmutzungen und Ablagerungen den
Edelstahl gefahrden und somit Rost und Korrosion verursachen. Edelstahl lasst sich leicht
reinigen und verschleif3t wenig durch tbermafige Reinigung, wenn man bestimmte Regeln
beachtet. Fettiges oder schmutziges Wasser, Reste von Putzmittel oder Essensreste auf der
Oberflache des Edelstahls kdnnen diesen beschadigen.

Jeder Edelstahl rostet, wenn er Kontakt mit Metallen hat. Durch Schleif- oder Schneidarbeiten
an Stahl entstehen feine Eisenpartikel, die sich auf der Oberflache von Edelstahl ablagern
kénnen. Diese Partikel missen umgehend entfernt werden, da sie die Passivschicht des
Edelstahls durchdringen und Korrosion verursachen kénnen.

Durch Beschadigungen der Oberflache kann auch Edelstahl rosten. Hier ist eine schnelle

Abhilfe gefragt, um die Ausbreitung des Rostes zu vermeiden.

7.2.2 Pflege- und Reinigungshilfsmittel

Ein gut sortiertes Pflege- und Reinigungsset besteht aus:

B Olhaltige Edelstahlpflege

B Lappen

B Schwamm (Achtung: Kein Scheuerschwamm oder Stahlwolle!)

Nylonburste fur mustergewalzte Oberflachen

speziellem Edelstahlgrillreiniger oder anderem, geeigneten Reinigungsmittel

Flasche entmineralisiertes Wasser

Mildem Reinigungsmittel (Spulmittel) und einem Tuch

Zur Reinigung besonders geeignet sind sogenannte ferritfreie Reinigungsschwamme oder
spezielle Reinigungsmittel. Sie helfen aber nur, wenn noch keine Schadigung der
Edelstahloberflache eingetreten ist.
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7.2.3

7.2.4

7.2.5

Reinigung und Wartung

SANTOS
*

Allgemeine Reinigungshinweise

Die regelmafige Reinigung nach der Benutzung sollte mit warmem Wasser und einem Tuch
ausgefuhrt werden. Benutzen Sie einen guten Grillreiniger. Das ist die am wenigsten riskante
Option, um Edelstahl zu reinigen. Benutzen Sie zum Trocknen ein Kiichentuch oder ein Stiick

Stoff, um Wasserflecken zu vermeiden. Polieren Sie immer in Richtung der Maserung.

Um kraftvoller zu reinigen, benutzen Sie warmes Wasser und Spulmittel. Das ist die sicherste
Methode, den Edelstahl nicht zu beschadigen. Stellen Sie sicher, dass die Oberflache griindlich
klargespiilt ist, um Flecken und Spritzern vorzubeugen. Reiben Sie den Grill immer mit einem
Tuch trocken, um Wasserflecken zu vermeiden, die durch die Mineralien im Wasser entstehen

kénnen.

Je nachdem welche Oberflache der Edelstahl hat, kann es durch aggressive Reinigungsmittel
zu Kratzern kommen. Stumpfe Oberflachen sind weniger empfindlich als hoch polierte

Oberflachen oder gespiegelte Oberflachen.
= Testen Sie das Reinigungsmittel an einer versteckten Stelle auf Materialvertraglichkeit

= Vergessen Sie nicht, nachzuspilen und abzutrocknen

Starke 6lige und fettige Verschmutzungen

Fihren Sie die Reinigung am besten mit einem alkoholhaltigen Reinigungsmittel wie Spiritus
oder Aceton in mehreren Durchgangen mit einem sauberen Tuch durch und entfernen Sie die

Reiniger riickstandsfrei.

= Benutzen Sie keine chlorhaltigen Reiniger

Edelstahl und Chlor sind keine gute Kombination. Halten Sie Chlor fern von Edelstahl!
= Benutzen Sie keine Stahlwolle oder eine Drahtbirste

Diese Produkte hinterlassen kleine Partikelchen auf der Edelstahlflache, zwangslaufig beginnen
diese Partikelchen auf der Edelstahlflache zu rosten. Sie hinterlassen zudem Kratzer auf dem
Edelstahl.

Hartnackige Rickstande

Wenn Sie alle Regeln befolgen und trotzdem Flecken und Spritzer auftreten, kénnte dies am
Wasser liegen und nicht am Reinigungsmittel. Hartes Wasser kann Flecken und Spritzer auf
Edelstahlflachen verursachen.

AufRenflachen brauchen natirlich mehr Pflege als Innenflachen.

Nach jeder Reinigung ist es sinnvoll, Ihre kompletten Edelstahlflachen (auRen und innen) mit

einer 6lhaltigen Edelstahlpflege einzureiben!

= Benutzen Sie zur Pflege von Innenflachen im Grillbereich nur lebensmittelechte Ole
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Reinigung und Wartung

SANTOS
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7.3 Gasgrill reinigen

Explosionsgefahr durch austretendes Gas

o Drehen Sie vor allen Reinigungsarbeiten die Gaszufuhr am Ventil der Fliissiggas-Flasche
ab

VORSICHT

Gefahr von Schnitt- und Schirfverletzungen an scharfen Kanten

e Gehen Sie vorsichtig mit allen Teilen um, um Schnittverletzungen zu vermeiden

VORSICHT

Gefahr vor Verbrennungen durch heife Oberflachen!

> B P

e Lassen Sie den Grill ausreichend abkiihlen, bevor Sie mit der Reinigung beginnen

Hinweis

Sachschaden durch falsche Reinigung!
¢ Reinigen Sie das Gerat und die Zubehdrteile nicht in der Spulmaschine
e Verwenden Sie zur Reinigung des Innenraums niemals eine Drahtburste

¢ Verwenden Sie zur Reinigung der Roste ausschlieflich Messing- oder Silikonbursten

=

o Verwenden Sie zur Reinigung keinen Wasserschlauch oder Hochdruckreiniger
e Lassen Sie den Innenraum nach der Reinigung vollsténdig trocknen, bevor Sie den Girill

wieder in Betrieb nehmen
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10.

11.

Reinigung und Wartung

SANTOS
*

=» Reinigen Sie den Gasgrill nach jeder Benutzung. Altes Fett kann durch die Fettsauren

Korrosion verursachen

Brennen Sie den Grill nach jeder Benutzung aus, um Ablagerungen und Geriliche zu eliminieren

(siehe Kapitel 4.2.5 ,Grill vor der Erstbenutzung ausbrennen®)
Reinigen Sie die festen Gehauseteile

Reinigen Sie die Grillroste und alle abnehmbaren Teile
Reinigen Sie den Innenraum

Reinigen Sie die Fettauffangschale unter dem Grill besonders griindlich, um Brénde durch

Fettreste zu vermeiden
Entfernen Sie hartnéckige Essensreste mit einem Schaber und einer Fiber- oder Messingbdrste

Reinigen Sie die Brenner mit einer weichen Burste oder mit Druckluft und einem weichen
Lappen. Achten Sie vor allem darauf, dass die Brenner frei von Insekten und Spinnennetzen

sind

Reinigen Sie den Grilldeckel mit Kiichenpapier. Entfernen Sie hartnédckigen Schmutz mit einem
feuchten Tuch und handelsiblichen, nicht scheuernden und nicht aggressiven Reinigungs-

mitteln
Trocknen Sie alle gereinigten Teile gut ab

Lassen Sie die Teile und das Gerat mindestens 8 Stunden offen trocknen, bevor Sie sie langere

Zeit lagern

Bitte die Gussroste nach jeder Nutzung reinigen. Nach dem Ausbrennen diese etwas abkihlen
lassen und mit einer geeigneten Burste (z.B. Nylon, Silikon oder Messing) abbiirsten. Danach
bitte mit einer diinnen Schicht Ol (z.B. Sonnenblumendl oder Rapsdl, kein saurehaltiges Ol wie
Olivendl verwenden) einreiben oder mit unserem Santos BBQ-Spray einsprithen. Den Rost bitte

stets an einem trockenen und luftigen Ort lagern.
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7.4 Gasflasche austauschen

WARNUNG

Explosionsgefahr durch austretendes Gas

o SchlielRen Sie neue oder nicht vollstéandig entleerte Flussiggas-Flaschen niemals an,
wenn sich Zundquellen in unmittelbarer Umgebung befinden

e Verwenden Sie nur Regler und Schlduche, die bei den genannten Driicken zugelassen
sind

e Wahrend der Dichtheitsprifung nicht rauchen

¢ Niemals die Dichtheit bei offener Flamme priifen

¢ Die Gasflasche nicht fallen lassen. Halten Sie die Gasflasche wéahrend des Betriebs
immer in aufrechter Position

e Wenn der Grill nicht in Gebrauch ist, muss die Gasversorgung am Gasbehalter
geschlossen bzw. aus sein

o Die Gasflasche muss im Freien oder einem brandsicheren Raum in aufrechter Position
und auf3erhalb der Reichweite von Kindern gelagert werden

o Die Gasflasche darf niemals an Orten gelagert werden, an denen Temperaturen tber
50°C erreicht werden kénnen

e Schlie3en Sie niemals eine ungeregelte Flissiggas-Flasche an Ihren Grill an.
Verwenden Sie ausschlieBlich zertifizierte Druckminderer und Schlauche, die nicht langer
als 1,5 m lang sind

o Kontrollieren Sie Druckminderer und Schlduche vor jedem Gebrauch des Grills. Sollten
Sie eine UberméaRige Abnutzung oder Risse bzw. Einschnitte im Schlauch feststellen,
mussen Sie diesen vor dem Gebrauch des Grills auswechseln

e SchlielRen Sie bei Gasaustritt oder starkem Gasgeruch unverzuglich die Gaszufuhr am
Ventil der Flussiggas-Flasche und stellen Sie die Ursache des Gasaustritts fest

e Tauschen Sie Druckminderer und Schlauchleitungen entsprechend den Angaben des
Herstellers oder den geltenden nationalen Bestimmungen aus, spatestens aber nach 10
Jahren

o Die Flissiggas-Flasche muss stets in vertikaler Position stehen.

o Verwenden Sie niemals eine verbeulte oder rostige Fliissiggas-Flasche

o Der Gasschlauch ist werksseitig mit einem Typenschild ausgestattet, auf dem ein.

Verfallsdatum vermerkt ist. Tauschen Sie den Gasschlauch vor Ablauf des Verfalldatums.
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= Wenn die benutzte Gasflasche leer ist, muss sie ausgetauscht werden

1. Drehen Sie das Ventil (1) der Flissiggas-Flasche zu

2. Losen Sie die Uberwurfmutter des Druckminderers (2) vom Gasanschluss der Fliissiggas-

Flasche
3. Entfernen Sie die leere Fliissiggas-Flasche

= Lagern Sie die verbrauchte Flissiggas-Flasche an einem trockenen, gut beliifteten
Ort

=2 Warten Sie vor dem Anschlieen der neuen Flussiggas-Flasche mindestens
5 Minuten, um Lufteinschllisse an Gasschlauch und Druckminderer zu vermeiden

4. Schrauben Sie die Uberwurfmutter des Druckminderers (2) an den Gasanschluss der

Flussiggas-Flasche. Ziehen Sie die Uberwurfmutter handfest an.
2 Bei zu fest angezogener Uberwurfmutter kann die Dichtung zerstort werden

2 Verwenden Sie zum Anziehen der Uberwurfmutter kein Werkzeug!

Brennerdisen

Explosionsgefahr durch beschadigte Brennerdiisen

o Kontrollieren Sie mindestens 1 mal jahrlich die Brennerdisen. Sollten sie Risse oder

Beschadigungen feststellen, sind diese unverziglich zu tauschen.
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7.6 Gasgrill lagern

Explosionsgefahr durch falsche Lagerung

e Trennen Sie die Flussiggas-Flasche vom Grill nach jedem Gebrauch

e Lagern Sie die Flussiggas-Flasche niemals in geschlossenen Raumen

Beschéadigung von feuerfesten Bauteilen bei falscher Lagerung!

e Wenn Nasse in den Brennraum gelangt ist, den Brennraum erst vollstandig

trocknen lassen, bevor Sie den Grill wieder in Betrieb nehmen

Hinweis

Schutz vor Rost
e Wenn Sie ihren Grill besonders vor Rost schiltzen méchten, dann kénnen Sie diesen
regelmafig mit einem geeigneten dlhaltigen Pflegemittel behandeln. Das schitzt ihren Grill

nachhaltig vor Rost und Korrosion durch Witterungseinfliisse

7.6.1 Lagern des Grills nach jedem Gebrauch

=2 Decken Sie das Gerat mit einer geeigneten Abdeckhaube ab

=2 Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, vor Witterungseinflissen geschitztem
Ort auf

7.6.2 Lagern des Grills nach der Grillsaison

= Lagern Sie lhren Gasgrill in einem trockenen, geschlossenen Raum und reiben Sie ihn
komplett mit einer 6lhaltigen Edelstahlpflege ein. Kanten, Ecken und Locher sind

besonders schutzbedurftig.

2 Decken Sie Ihren Grill mit einer Baumwolldecke oder Ahnlichem ab. Stillpen Sie eine

regendichte Plane, Folie oder Ahnliches dariiber.
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8 Probleme mit dem Grill

Explosionsgefahr durch austretendes Gas

e Drehen Sie die Gaszufuhr am Ventil der Fliissiggas-Flasche ab, bevor Sie mit der

Fehlerbehebung beginnen.

VORSICHT

Gefahr vor Verbrennungen durch heil3e Oberflachen!

e Lassen Sie den Grill ausreichend abkihlen, bevor Sie mit der Behebung von Fehlern

beginnen

8.1 Hilfestellung bei Problemen

= Bevor Sie das Gerat an den Kundendienst einschicken, Uberpriifen Sie anhand der

folgenden Tabelle, ob Sie den Fehler selbst beseitigen kdnnen

Fehlerbeschreibung Ursache Abhilfe
Brenner zlindet nicht Flussiggas-Flasche ist leer Neue Flussiggas-Flasche anschlieRen
Ventil der Flussiggas-Flasche ist Ventil 6ffnen

geschlossen
Gasregler sind geschlossen Gasregler 6ffnen
Zindelektrode ist fehlerhaft Grill mit Streichhdlzern anziinden. Bei

Bedarf Ziindelektrode durch den
Kundendienst Giberprifen lassen
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Fehlerbeschreibung

Brenner ziindet nicht

Feuer am Gasregler/gelbe

Flamme am Brenner

Flamme erlischt bei niedrigster
Brennerstellung

Grill ist zu heil

Starke Rauchentwicklung

Vermehrter Gasgeruch beim
Gebrauch
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Ursache

Brenner ist verstopft, sitzt falsch

Flussiggas-Flasche ist nicht richtig
angeschlossen

Brenner ist verstopft oder defekt

Brenner ist verstopft oder defekt

Gasregler ist zu hoch eingestellt

Uberschiissiges Fett verbrennt

Druckminderer ist defekt

Grill ist zu heild

Fett verbrennt im Grillraum

Unbenutzte Gasregler am Grill sind

aufgedreht

Schlauch der Flissiggas-Flasche ist

undicht oder nicht richtig
angeschlossen

Abhilfe

Brenner auf Verschmutzung durch Insek-
ten und Spinnennetze kontrollieren und
ggof. reinigen. Wenn das Problem
weiterhin besteht, die Brenner durch den
Kundendienst tiberprifen lassen

Anschluss kontrollieren und ggf. noch
einmal neu anschlieBen

Brenner auf Verschmutzung durch
Insekten und Spinnennetze kontrollieren
und ggf. reinigen. Wenn das Problem
weiterhin besteht, die Brenner durch den

Kundendienst tiberprifen lassen

Brenner auf Verschmutzung durch Insek-
ten und Spinnennetze kontrollieren und
ggf. reinigen. Wenn das Problem weiter-
hin besteht, die Brenner durch den Kun-
dendienst Uberpriifen lassen

Gasregler niedriger einstellen

Grill reinigen

Druckminderer ersetzen
Gasregler herunterdrehen
Grilldeckel 6ffnen

Fettes Grillgut vermeiden oder indirekt

grillen
Grill reinigen

Unbenutzte Gasregler in die
Brennerstellung "AUS" drehen.

Gaszufuhr am Ventil der Flissiggas-
Flasche schlieRen und
Schlauchverbindung prifen und ggf.

austauschen.
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8.2

Frage

Kann ich meinen Grill von
Flissiggas auf Erdgas

umstellen?

Wodurch kénnen die Grillteile
rosten und in welcher Weise
werden die Grillmaterialien
dadurch beeinflusst?

Wodurch wird die Verfarbung
des Edelstahls verursacht?

Mein Grill hat eine niedrige
Flamme und lasst sich
manchmal nicht entziinden.
Was kann der Grund sein?

Manchmal ist ein Brummen
aus dem Druckminderer zu
horen. Wodurch wird dieses

Gerausch verursacht?

Probleme mit dem Grill

SANTOS
*

Haufig gestellte Fragen

Antwort

Nein, lhr Gasgrill wurde nach genauen technischen Spezifikationen
hergestellt und fur den Betrieb mit Flussiggas zertifiziert. Zu Ihrer eigenen
Sicherheit sind Umbauséatze nicht erhaltlich. Jeder Versuch, den Grill
umzubauen, fuhrt zum Verlust der Garantieanspruche.

Ein vorzeitiges Rosten von Grillteilen kann auf die Verwendung falscher
Reinigungsutensilien zuriickgefuhrt werden. Beachten Sie die Hinweise im
Abschnitt Kapitel 7 ,Reinigung und Wartung®, um eine vorzeitige Rostbildung
zu vermeiden.

Ansonsten ist das Rosten ein naturlicher Oxidationsprozess und kann auf
Teilen aus Gusseisen oder Stahl auftreten. Der Rost hat kurzfristig gesehen
keine Auswirkung auf die Leistungsfahigkeit Ihres Grills. Witterung und
extreme Hitze kénnen zur farblichen Veréanderung des Edelstahldeckels
fuhren. Diese Verfarbung stellt keinen Herstellungsfehler dar.

Witterung und extreme Hitze kénnen bewirken, dass der Grilldeckel aus
Edelstahl mit der Zeit leicht braunlich wird. Diese Erscheinung sollte nicht mit
Rost verwechselt werden und ist kein Produktfehler. Die wéhrend des
Herstellungsprozesses der Edelstahldeckel verwendeten Maschinenéle
sowie Kochdle und ein schmutziger Grilldeckel kdnnen ebenfalls zur
Verfarbung beitragen, wenn der Deckel nicht vor dem Gebrauch gereinigt
wird. Die regelmé&Rige Beseitigung von Schmutz, Fett und Olen verhindert

die Verfarbung des Deckels.

Das vollstandige oder zu schnelle Offnen des Gasflaschenventils bewirkt,
dass die Sicherheitsvorrichtungen des Druckminderers die Gaszufuhr
sperren. Wenn Sie den Brenner immer so weit wie moglich von der
Brennstoffquelle entfernt anziinden, tragen Sie dazu bei, Luftlécher aus dem
Verteiler zu beseitigen.

Der normale Gasfluss durch Druckminderer und Schlauch kann ein
brummendes Gerausch erzeugen. Ein leises Brummen ist vollkommen
normal und beeintrachtigt den Betrieb des Grills in keiner Weise. Sollte das
Brummen jedoch tGbermaRig laut sein, so missen Sie Luft aus der
Gasleitung ablassen oder das Uberlaufventil des Reglers, wie oben

beschrieben, zurlicksetzen.
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9 Entsorgung

9.1 Verpackungsmaterial

= gemal Abfallentsorgungsgesetz entsorgen (Recycling-Materialien kénnen in getrenntem

und gereinigtem Zustand der Wiederverwertung zugefiihrt werden)

9.2 Grill und Zubehor
=  Den Grill als Altmetall

= |eere Flissiggas-Flaschen an den entsprechenden Riickgabestellen

Nicht im Hausmull entsorgen
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