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TIPPS ZUR GRILL-
PFLEGE 

Um die äußeren Edelstahl- 
Oberflächen an Ihrem Grill zu 
säubern und zu pflegen ver-
wenden Sie ausschließlich 
klares Wasser, milde Reini-
gungsprodukte und den BBQ 
Protector (#10235). Reinigen 
Sie die Außenseite Ihres Grills 
nicht mit aggressiven Reini-
gern. Tragen Sie den BBQ Pro-
tector mit einem weichen Tuch 
auf.  

AUSSENREINIGUNG

Verwenden Sie ein zweites 
Tuch, um die Rückstände des 
Pflegemittels zu entfernen.

Achten Sie darauf, dass auf 
die lackierten Seitenwände 
keine Reinigungsmittel ge-
langen.

GEBRAUCHSANWEISUNG DER 

REINIGUNGSMITTEL BEACHTEN!

!



Entnehmen Sie die Grillroste 
und Flammenschutzeinsätze 
aus der Grillkammer.
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Tragen Sie 
während des

gesamten 
Reinigungs-

vorgangs Schutz-
handschuhe

Den BBQ Power Cleaner
(#10236) auftragen und etwas
einwirken lassen. 

Schraube, welche die Brenner
hinten in der Grillkamer hält,
lösen, die Brenner und die 
Querzünder ausbauen.
Die Grillkammer ist nun leer
und kann gereinigt werden.

Entleeren Sie die Aluschalen (#62007/62008)
unterhalb der Auffangwanne und setzen diese
gereinigt wieder ein oder ersetzen Sie diese durch 
eine neue.

Reinigen Sie die Auffangwanne 
ebenfalls mit dem BBQ Pow-
er Cleaner. Für eingebrannte 
Rückstände und grobe Ver-
schmutzung verwenden Sie 
den Scheuerschwamm. Da-
nach wieder gründlich mit kla-
rem Wasser abspülen.

Verwenden  Sie den Scheuer-
schwamm( #62002), um hart-
näckige Rückstände zu entfer-
nen.

Wichtig: Gündlich mit klarem-
Wasser nachspülen, damit die 
Reinigungsmittel sorgfältig 
von allen Oberflächen entfernt 
werden.
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Ziehen Sie die Auffangwanne
nach hinten bzw. vorne (je nach 
Grillmodell) aus der Führung.
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REINIGUNG DER BRENNER

Die Brenner können am besten 
mit der Brennerrohr-Reiniger-
Bürste (#62005) gereinigt wer-
den. 

Zusätzlich können die Löcher 
der Brenner mit dem War-
tungsset (#62050) händisch von 
Verunreinigungen oder Ablage-
rungen befreit werden.
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REINIGUNG DER GRILLKAMMER

Tragen Sie 
während des

gesamten 
Reinigungs-

vorgangs Schutz-
handschuhe


