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Vielen Dank!

Generelle Hinwelse

Darstellungen

@

Symbole in dieser Bedie-
nungsanleitung

v

Herstelleranschrift

Violon Dank, dass Sie sich 10r einen Santos Gasgrill entschieden ha-
bon,

Wir wanschon thnen viel Froude mit dom Gerdt und danken Ihnen
fur den Kauf,

Leson Sio dieso Bedienungsanleitung volistandig durch, bovor Sie
das Goriit verwondon

Bowahren Sie die Anleitung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
welitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

Die Nichtbeachtung dieser Anleitung kann zu schweren Verletzun-
gen oder Schaden am Gerat fGhren.

For Schaden, die aufgrund der Nichtbeachtung dieser Bedienungs-
anleitung entstehen, Gbernehmen wir keine Haftung.

Das Gerat darf nur im Haushalt fUr die private Nutzung eingesetzt
werden. Es ist f0r eine gewerbliche Nutzung nicht geeignet

Die Anleitung beschreibt die Bedienung der Modelle 3011,4011 und
5011 der Gasgrillserie Eden. Die Modelle unterscheiden sich in der
Anzahl der Brenner und Bedienknople sowie in der Anordnung der
Bedienkndpfo. Eine Ubersicht mit Legende der verschiedenen Vari-
anten befindet sich auf < Seite 11, ,Ubersicht BedienknOple®. Je
nach Typ Ihres Grills sind einige der beschriebenen Ausstattungs-
merkmale nicht in Ihrem Lieferumfang enthalten

Wichtige Hinweise f0r Ihre Sicherheit sind besonders gekennzeich-
net. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfalle und Scha-
den am Gerat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fir Ihre Gesundheit und zeigt mogliche Verlet-

zungsrisiken auf.

[\ AcHTUNG:
Weist auf magliche Gefahrdungen fir das Gerat oder andere

Gegenstande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fir Sie hervor,

Santos Gnlls GmbH

Hafenstralle 1

51063 Koin

Service-Hotline: 0221/6307 2220

E-Mail: vertrieb@santosgrills de
Intemnet: www santosgnilis ce
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Sicherheitshinwelise

e htan Sie fUr sinen Alcharen Hn\.l Al ) mit deam Cime Y arbmsetiy oL

e folgandan Sicherheitahinweian!

PBestimmungsgemiife Der Gasgoll ist ausschliefMlich zum Grillan und Garan von Spaiger
im F reion bestimmt

Jode waitere Verwendung giit ala nicht bastimmungagemafh und sy
untersagt. Insbesondere untarsagt st die Verwendung dea Gasgrills,
in geschlossenen Raumen Ebenso durfen mit dem Gasgrill nur e
bensmittel erhitzt und gegart werden. Aufler Gas durfen keine ande
ren Brennstoffe verwendet werden. Der Brennraum muss frei von
Fremdkorpern wie Steinen etc. s6in

Verwendung

Kinder M Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichligt und verwenden Sie
os nicht, wenn Kinder oder Parsonen, die die Gafahren nicht eir.
schatzen konnen, in der Nahe sind.

m Kinder oder Personen, die die Gefahren nicht einschitzen kén-
nen, durfen das Gerit nicht benutzen. Bewahren Sie es unzy-
génglich auf.

m Verpackungsmaterialien durfen nicht zum Spielen verwendet .
werden, Es besteht Erstickungsgefahr.

Elektrischer Strom Der Antrieb fir den Rotisserie-Grill und der Drehspiefs des Infrarot.
Hinterbrenners werden mit elektrischem Strom betrieben. Bei der
Ber({ihrung von spannungsfiihrenden Teilen (z. B. bei Beschadigung
von Isolierungen) besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag.
Achten Sie daher besonders auf Folgendes:

B Fassen Sie den Stecker niemals mit nassen Handen an.

B Wenn Sie den Stecker aus der Steckdose herausziehen wollen
ziehen Sie immer direkt am Stecker. Ziehen Sie niemals am K.
bel, es kénnte reilten.

B Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht geknickt, einge-
klemmt, Giberfahren wird oder mit Hitzequellen in Berlhrung
kommt, es kénnte beschadigt werden.

B Stellen Sie das Gerat nicht auf dem Stromkabel ab. Die scharf-
kantigen GeratefiiRe kénnen das Kabel beschadigen.

B Verwenden Sie nur Verlangerungskabel, die fir die Leistungs-
aufnahme des Gerétes ausgelegt sind.

B Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flssig- .
keiten.

B Halten Sie das Gerat von Regen und Feuchtigkeit fern.

B Betreiben Sie das Gerat nur, wenn die auf dem Typenschild an-
gegebene elektrische Spannung mit der Spannung lhrer Steck-
dose Ubereinstimmt. Eine falsche Spannung kann das Geréat
zerstoren.

B Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerét nicht verwen-
den.

B Achten Sie darauf, dass das Stromkabel keine Stolperfalle dar-
stellt.

Flissiggas Das Gerat wird mit Fliissigpropangas betrieben. Durch Fehlbedie-
nung oder defekte Leitungen kénnen sich explosive Gasgemische
bilden. Beachten Sie daher unbedingt folgende Hinweise:

B SchlieBen Sie niemals einen ungeregelten Flissigpropangas-
Behalter an Ihren Grill an. Verwenden Sie ausschlieRlich Zuge-
lassene Regler und Schlduche.

B Das Gerat darf ausschliefilich im Freien verwendet werden.
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HeiRe Oberflachen
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| Untarbrachen Sia dle Gaszufuhe am Flassigpropangas. Behal
ter . aotange der Gasgrit nleht benutzt wird
| Sotzen Sia den Vh)".‘\'l"ﬂn“‘.\l\l] v Beahalter nlent ||'-nun;ﬂ',u‘u'
Hitze Aus
| Dor Flassigpropangas-Behaltar muas stets in vertikaler Position
stehen
B Verwenden Sie nlamals elnen verbeulten oder rostigen Fliasig-
propangas-Behilter
M| Ein Flissigpropangas-Behalter, der nicht fir den Einsatz ange-
schlossen ist, darf NICHT auf einem unteren Regal, im Schrank
oder in der Nahe des Gasgrills aufbewahrt werden
M Der Infrarot-Hinterbrenner darf nicht zusammen mit den Haupt-
brennern betrieben werden.
M Wihrend des Betriebes muss der Flssigpropangas-Beh4lter im
Freien aufbewahrt werden,

Beim Betrieb des Gasgrills entstehen hohe Temperaturen. Die
Nichtbeachtung der folgenden Hinweise kann den Ausbruch eines
Feuers bzw. eine Explosion zur Folge haben und somit zu schweren
bis tédlichen Verletzungen oder zu Sachbeschadigungen fiihren!

W Berlhren Sie wahrend des Grillens nicht das Grillgestell und den
Brennrost.

B Beugen Sie sich niemals tiber den offenen Grill.

W Schitzen Sie lhre Hiande vor dem Offnen des Grilldeckels, in-
dem Sie Topflappen oder Handschuhe verwenden.

B Tragen Sie zu lhrer Sicherheit angemessene Bekleidung.

Das bedeutet:

Keine lose Kleidung oder lose Armel, geschlossene Schuhe,
lange Armel und Hosenbeine.

Einige Synthetikgewebe sind hochentzindlich. Diese dirfen
wihrend des Grillens nicht getragen werden.

B Wokbrenner oder Seitenbrenner niemals bei geschlossener Ab-
deckung verwenden.

H GieRen Sie kein Wasser tUber das Sichtfenster. Es kénnte bers-
ten.

B Halten Sie die Brenneréffnungen stets frei von Verunreinigun-
gen. Spinnen und Insekten kénnen sich in den Brennern einnis-
ten und ein Auslaufen des Gases verursachen. Dies ist duBerst
gefahrlich und kann hinter dem Ventilfeld ein Feuer auslésen,
wobei der Grill beschadigt wird und eine sichere Handhabung
nicht mehr gegeben ist.

B Fettist brennbar. Entfernen Sie daher regelmaRig Gberschissi-
ges Fett aus der Fettauffangschale am unteren Teil des Brenn-
raums. Reinigen Sie die Schale regelmaRig.

B Legen Sie den Boden der Grillschale niemals mit Alufolie, Sand
oder einer Fett aufsaugenden Substanz aus, die den Fettfluss
auf das Abtropfblech und den Fettauffangbehalter verhindert.
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n Standort

Hygiene

Transport

Lagerung

Sicherheitshinweise

Vom Grill herabtropfende Fette und Safte kénnen ein kurzzeiti-
ges Auftreten von Flammen ausldsen. Dieser Effekt ist in gewis-
sem Malle zuldssig, um den Geschmack des Grillguts zu ver-
bessern. UbermaRige Flammenbildung ruiniert das Grillgut.

B Nur bestimmte Arten von Glas, hitzebestandiger Glaskeramik,
Steingut oder andere glasierte Gegensténde sind zum Grillen
geeignet. Diese Materialien kénnen bei plétzlicher Tempera-
turanderung zerbrechen. Sie sollten nur bei geringer oder m /-
rer Hitzeeinstellung geman den Vorgaben durch den Hers
verwendet werden.

W Verschlossene Speisenbehdlter dirfen nicht erhitzt werc:

diese durch Druckaufbau zerplatzen kdnnen.

Der sichere Betrieb des Gerates setzt einen dem Gerat ange
nen Standort voraus. Beachten Sie daher Folgendes:

B Das Gerat besitzt kein Zindsicherheitsventil und darf =
schlieBlich im Freien betrieben werden. Beim Betrieb ir
raumen besteht akute Brand- und Vergiftungsgefahr dur
lenmonoxid. .

B Schiitzen Sie das Gerét vor Witterungseinflissen.

B Schitzen Sie das Geréat vor Feuchtigkeit, die von aufter
gen kann.

B Stellen Sie das Gerat nie in der unmittelbaren Nahe von w
empfindlichen Oberflichen sowie brennbaren Gegenstand
oder Stoffen auf.

B Das Gerat muss mindestens 1 m Abstand zu Wanden bzw. zu
Gegenstanden haben.

B Der Bereich Giber dem Gerat muss vollkommen frei sein.

B Stellen Sie das Gerat auf einen stabilen Untergrund, so dass es
nicht wackeln oder umstiarzen kann.

B Bei starkem Wind auf den Einsatz des Infrarot-Hinterbrenners
verzichten. Durch seine Position ist er windanfallig und die Leis-
tungsfahigkeit des Drehgrills dadurch sehr gering.

Der Umgang mit Lebensmitteln erfordert ganz besondere Beach-

tung der Hygiene. In Lebensmittelresten, die bei mangelhafter Rei-

nigung zuriickbleiben, kénnen sich gefahrliche Bakterienkulturen bil-

den. Diese kdnnen ernste Erkrankungen hervorrufen. Beachten Sie .\
daher:

B Reinigen Sie alle Teile, die mit dem Grillgut in Beriihrung kom-
men kénnen, nach jeder Benutzung grundlich = Seite 19,
.Reinigung®.

B Reinigen Sie im Zweifel alle Teile vor dem Gebrauch erneut.

W Bewegen Sie das Gerat nicht, wenn es in Betrieb ist, es besteht
Verbrennungsgefahr. Weiterhin konnten heille Teile herunterfal-
len und Schéden verursachen.

Wenn Sie das Gerét fir langere Zeit nicht benutzen méchten:
Lassen Sie es abkihlen.

Entfernen Sie den FlUssigpropangas-Behalter.

Reinigen Sie das Gerat grindlich.

Bewahren Sie den Flissigpropangas-Behalter im Freien in ei-
nem ausreichend beliifteten Bereich und fir Kinder unzugang-
lich auf. Den Flassigpropangas-Behélter auf keinen Fall in Ge-

béduden, einer Garage oder irgendeinem anderen
geschlossenen Raum lagem. Es besteht Explosionsgefahr.
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M Decken Sie das Gerat staubdicht ab.Bewahren Sie das Gerat an
einem trockenen Ort auf.

Bei einem Defekt Sollte das Gerat einmal defekt sein:
B Wenn die Netzanschlussleitung des Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch unseren Kundendienst ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

B Sollite das Gerat beschadigt sein, muss es von unserem Kun-
dendienst Uberpriift werden. Trennen Sie das Gerat vom Strom-
netz, entfernen Sie den Flissigpropangas-Behaélter und setzen
Sie sich mit unserem Kundendienst in Verbindung.

B Betreiben Sie niemals ein defektes Geréat, ein Gerat mit einem
defekten Kabel oder defekten Gasschlauchen. Es besteht Le-
bensgefahr.

Erste Hilfe Maflnahmen nach Einatmen von Gas

Hohe Gaskonzentrationen kénnen zu Erstickung fithren. Symptome
. kénnen Verlust der Bewegungsfahigkeit und des Bewusstseins sein.
Es besteht Lebensgefahr!

Niedrige Konzentrationen fithren zu Schwindelgefiihl, Kopfschmer-
zen, Ubelkeit und Koordinationsstérungen.

1. Bringen Sie das Opfer an die frische Luft.

2. Leiten Sie bei Atemstillstand kinstliche Beatmung ein.

3. Verstindigen Sie einen Arzt oder den Rettungsdienst.

MaRnahmen nach gréBeren Verbrennungen und Verbriihungen

Es besteht die akute Gefahr einer Unterkihlung und eines Scho-

ckes.

1. Sofort Rettungsdienst rufen!

2. Eventuellen Kleiderbrand sofort mit Wasser I6schen oder die
Flammen mit einer dicken Decke ersticken.

3. Bei Verbrithungen Kleidung sofort entfernen.
Bei Verbrennungen Kleidung am Korper lassen.

. 4. Mit kaltem Wasser so lange kiihlen, bis der Schmerz nachlasst

(mindestens 15 min).

5. Den betroffenen Bereich mit einem sterilen Metalline-Brandtuch
abdecken. Die mit Metalline beschichtete Seite auf die verletzte
Haut legen und locker mit einer Mullbinde oder einem Dreieck-
tuch fixieren.

1 HINWEIS:
Keine Salben, Puder, Ole, Desinfektionsmittel oder Ahnliches ver-

wenden!

MaRnahmen nach kleineren Verbrennungen und Verbriihungen

1. Bei Verbrithungen: Kleidung sofort entfernen.
Bei Verbrennungen: Kleidung nur entfernen, wenn sie nicht haf-
tet.

2. Mit kaltem Wasser so lange kihlen, bis der Schmerz nachlésst
(mindestens 15 min).

3. Kleine Verbrennungen oder Verbriihungen ohne Blasenbildung
an der Luft heilen lassen. Nicht mit Pflaster oder Verband abde-
cken.



Personen

Auspacken

Bendétigtes Werkzeug und
Zubehor

Standort

Montage

1 HINWEIS:
Die detaillierte Montage zum Aufbau des Grills finden Sie in der
separaten Montageanleitung.

/\ WARNUNG:

Verwenden Sie ausschlieilich die mitgelieferten Bauteile. Bei der
Verwendung von anderen Teilen kann schwerer Schaden entste-
hen.

/\ ACHTUNG:
Einzelne Bauteile und das fertig montierte Gerét sind sehr schwer.
Daher sind fiir die Montage mindestens 2 Personen erforderlich.

Packen Sie alle Teile aus und iiberpriifen Sie den Inhalt auf Vollstan-
digkeit.

/\ WARNUNG:

Verpackungen oder Teile von Verpackungen stellen eine Ersti-
ckungsgefahr fiir Kinder dar. Lassen Sie Verpackungen nicht
unbeaufsichtigt liegen.

/\ ACHTUNG:

Versenden Sie das Ger4t grundsatzlich immer in der Originalver-
packung, damit es keinen Schaden nimmt. Heben Sie dazu die
Verpackung auf.

Entsorgen Sie nicht mehr bendtigtes Verpackungsmaterial ent-
sprechend den in Ihrem Land geltenden Vorschriften.

i HINWEIS:
Sollten Sie einen Transportschaden bemerken, wenden Sie sich
umgehend an unseren Kundendienst.

Entfernen Sie die an den Edelstahlteilen angebrachten Schutzfolier
erst nach der Montage. So bleiben die empfindlichen Oberflachen
l&nger geschitzt.

Fur die Montage bendtigen Sie:

B Maulschliissel

B Kreuzschraubendreher

B Zange

B eine Decke oder ein weiches Tuch

Wahlen Sie zur Montage einen trockenen Standort mit ausreichend
Platz, z. B. eine Garage.

/\ WARNUNG:

Ecken und Kanten der Bauteile sind scharf und sehr hart. Achten
Sie darauf, dass Sie sich an den Kanten nicht schneiden. Gehen
Sie vorsichtig vor.

Die Ecken und Kanten kénnen Kratzer verursachen. Halten Sie
die Bauteile von empfindlichen Oberflachen fern, um diese nicht
zu beschadigen.

-
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Grundgerat montieren

1 HINWEIS:
Die Montage des Grundgerétes wird im Detail in der separaten

Montageanleitung beschrieben.

Rotisserie-Grill (optional)
montieren .
1 HINWEIS:
Die Montage des Rotisserie-Grills wird im Detail in der separaten
Montageanleitung beschrieben.

Gas anschlieRen

/\ WARNUNG:
Gas kann explodieren. Fihren Sie die folgenden Arbeiten nur im

. Freien und bei abgekiihitem Grill aus.
Sollten Sie den Grill vorher verwendet haben, warten Sie mit dem
AnschlieRen, bis der Grill abgekihlt ist. Es besteht Verbrennungs-

gefahr.

1. Entfernen Sie den Stopfen von dem Gasanschluss (Abb. 1/1).

2. Schrauben Sie den Gasschlauch (Abb. 1/2) auf den Gasan-
schluss. Ziehen Sie die Mutter mit einem Maulschliissel fest.

1 HINWEIS:
Der Schlauch darf hinter der Verschraubung nicht mehr wackeln.

3. Stellen Sie einen vollen Fliissiggas-Behdlter in Reichweite des
Schlauchs ab. Achten Sie darauf, dass das Ventil (Abb. 2/4) des

Flussiggas-Behalters zugedreht ist.

4. Schrauben Sie das offene Ende des zuvor montierten Schlauchs
(Abb. 2/3) am Druckminderer (Abb. 2/2) fest. Achtung, Linksge-
winde! Ziehen Sie die Mutter mit einem Maulschlissel fest.

5. Schrauben Sie die Uberwurfmutter (Abb. 2/1) an den Gasan-
schluss des Fliissiggas-Behélters. Ziehen Sie die Uberwurfmut-

ter handfest an.

/\ ACHTUNG:
Verwenden Sie zum Anziehen der Uberwurfmutter kein Werk-

zeug. Bei zu fest angezogener Uberwurfmutter kann die Dichtung
zerstort werden und Gas austreten.

6. Stellen Sie den Fliissiggas-Behdlter seitlich neben den Grill.

Abb. 3
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Dichtheitspriifung Obwohl alle Gasanschliisse des Grills im Werk vor dem Versand auf
Dichtheit iberpriift werden, muss aufgrund einer méglichen falschen
Handhabung wahrend des Versandes eine vollstandige Gasdicht-
heitspriifung vor der ersten Benutzung durchgefiihrt werden.

Zur Priifung muss der Grill komplett montiert und der Fliissiggas-Be-
hélter voll sein.

/\ WARNUNG:
Wahrend der Dichtheitspriifung nicht rauchen.
Niemals eine Dichtheitspriifung bei offener Flamme durchfihren.

B Bereiten Sie eine aus einem Teil Spiilmittel und einem Teil Was-
ser bestehende Seifenlauge vor und fiillen Sie diese in eine
Sprihflasche. +

H Alternativ kénnen Sie auch Lecksuchspray verwenden.

B Legen Sie eine Birste oder einen Lappen bereit, um die Arma-
turen abzuwaschen. ' f

1. Stellen Sie alle Gasregler auf ,OFF*.

2. Drehen Sie das Ventil (Abb. 4/1) des Fliissiggas-Behélters auf.

3. Spriihen Sie alle Anschliisse der Propangasflasche bis hin zum
Anschluss an das Rohr, das zu den Brennern fihrt, mit Seifen-
lauge ein.
An undichten Stellen bilden sich Seifenblasen.

4. Drehen Sie das Ventil (Abb. 4/1) des Flussiggas-Behalters zu.

5. Ziehen Sie undichte Armaturen fest.

6. Fuhren Sie die Uberpriifung erneut durch, bis sich keine Blasen
mehr bilden.

7. Sollten Sie Gasaustritte selbst nicht unterbinden kénnen, wen-
den Sie sich an den Kundendienst.

/\ WARNUNG:
Betreiben Sie niemals einen Grill mit undichter Gasversorgung.
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Bedienung

/N\ WARNUNG:
Verwenden Sie den Grill niemals in Innenrdumen. Der Grill besitzt

kein Ziindsicherheitsventil, welches bei erloschener Flamme die
Gaszufuhr stoppt. Aus Brandschutzgrinden darf der Grill nur im
Freien verwendet werden.

Sollten Sie vor dem Ziinden einen Gasgeruch feststellen, verwen-
den Sie den Grill nicht. Eine Gasleitung kénnte defekt sein.

/\ WARNUNG:

Es besteht Verbrennungsgefahr!

Zunden Sie die Flamme nur wie hier beschrieben.
Beugen Sie sich beim Zunden nicht Gber den Grill.

/\ WARNUNG:

. Explosionsgefahr durch Gasaustritt!
Beim Einsatz von Steakplatten und Pfannen kann es zum Ersti-
cken der Grillflamme und zum Austritt von unverbranntem Gas
kommen. Es besteht Explosionsgefahr.
Niemals die gesamte Grillfliche mit Steakplatten und Pfannen
belegen. Niemals zwei Steakplatten gleichzeitig verwenden.

/\ WARNUNG:

Verbrennungsgefahr durch Hitzestau!

Es darf stets nur maximal eine Steakplatte oder eine Edelstahl-
pfanne auf dem Gasgrill verwendet werden. Die Steakplatte oder
die Pfanne muss stets einen Mindestabstand von 2 cm zu allen
Seitenwanden des Grills aufweisen. Bei unsachgemafer Verwen-
dung von Steakplatten und Pfannen kann es zu einem Hitzestau
kommen, der zu schweren Verbrennungen und zur Beschadigung

des Grills fuhren kann.

/\ WARNUNG:
. Stets vor Aufdrehen der Gasflasche sicherstellen, dass alle
Bedienknépfe des Gasgrills auf ,OFF* (AUS) stehen. Andernfalls

kann es zu einer Ansammlung von unverbranntem Gas kommen.

/\ ACHTUNG:

Wenn der Grill bei geschlossenem Deckel langer als 5 Minuten
auf der Brennerstellung ,HI* (Symbol groe Flamme) betrieben
wird, kdnnen sich Teile des Grills stark erhitzen und zu Verletzun-
gen fihren. Den Grill bei geschlossenem Deckel nie langer als 5
Minuten auf der starken Stufe (Symbol groBe Flamme) betreiben.

/\ ACHTUNG:
Beim Einsatz einer Steakplatte oder einer Edelstahlpfanne darf

der jeweilige Brenner unter der Steakplatte oder der Edelstahl-
pfanne ausschlieBlich auf Brennerstellung ,LO" (Symbol kleine
Flamme) betrieben werden, um einen Hitzestau oder ein Erl6-
schen der Grillflamme zu vermeiden.
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Vor dem ersten Gebrauch .Brennen" Sie vor dem ersten Einsatz Ihres Gasgrills den Grill aus,
um alle Geriiche und Fremdstoffe zu eliminieren. Ziinden Sie die
Brenner dazu einfach an, schlieRen Sie den Deckel und lassen Sie
den Grill auf Brennerstellung .HI* (Symbol grofle Flamme) fir 3 bis
maximal 5 Minuten laufen.

Ubersicht Bedie nknopfe Im Folgenden wird die Anordnung der Bedienkndpfe beschrieben.

Modell Free Eden 5011

Die Abbildung (Abb. 9) stellt die Anordnung der Bedienkndpfe von

Modell 5011 dar.

Bedienknopf Brenner 1

Bedienknopf Brenner 2

Bedienknopf Brenner 3

Bedienknopf Brenner 4

Bedienknopf Brenner 5 .
Infrarot-Hinterbrenner

Bedienknopf Seitenbrenner

Seitenbrenner

O~NOOOE WN -
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SANTOS .

Fe-de-d-h-k-P-RE-M-I-U-M- Bedienung

Vorbereiten Bevor Sie mit dem Grillen beginnen kénnen, sind die folgenden

Schritte notwendig:

1. Reinigen Sie den Grillrost.

2. Stellen Sie alle Gasregler auf ,OFF" (AUS).

3. Priifen Sie alle Schlauche auf Beschédigungen. Ersetzen Sie
beschédigte Schlduche sofort.

4. Drehen Sie das Ventil (Abb. 10/1) des Fliissiggas-Behdlters auf.

5. Uberpriifen Sie alle Anschliisse vor dem Anziinden des Grills mit
Seifenlauge, Lecksuchspray oder anderen geeigneten, schaum-
bildenden Mitteln zur Prifung auf undichte Stellen. Falls Sie eine

doos si2 ORATEIERE undichte Stelle finden, drehen Sie das Ventil (Abb. 10/1) des

Abb. 10 Flussiggas-Behdlters zu und verwenden Sie den Girill nicht.

Wenden Sie sich an den Kundendienst.

6. Offnen Sie die Deckel des Grills und des optionalen Seitenbren-

ners.
Ziinden mit dem Ziind-
schalter 1 HINWEIS:
- Eine Kurzanleitung zum Ziindvorgang befindet sich auf dem Be-
dienpanel.

1. Offnen Sie vor dem Ziinden des Brenners immer den Deckel des
Gasgrills.

/\ WARNUNG:

Stellen Sie vor dem Ziinden des Gasgrills sicher, dass sich im
Schrank unter dem Grillgehaduse keine brennbaren oder hitzeemp-
findlichen Gegenstande befinden. Raumen Sie den Schrank im
2weifel leer.

In jedem einzelnen Brennerbedienknopf (Abb. 11 /1)ist eine Zind-
Abb. 11 elektrode integriert. Um einen Zindfunken zu erzeugen, gehen Sie
wie folgt vor:

1. Achtung : Ziinden Sie die Brenner immer von links nach rechts.
Driicken Sie den linken Reglerknopf(Abb.12)ein, und drehen
Sie ihn in Stellung ,High®. Sie héren den Zindfunken einmal
kurz klicken, welches den Brenner entziindet.

O /\ WARNUNG:

Soliten Sie kein Klicken hdren, ist der Zindmechanismus defeki.
Drehen Sie in diesem Fall den Bedienknopf wieder zu und behe-
ben Sie den Fehler

2. Halten Sie den Ziindschalter nach dem Klicken weitere zwei Se-
kunden gedriickt, um den Brenner ziinden zu lassen.

Das Gas ziindet jetzt.

3. Prifen Sie das der Brenner ordnungsgemaf} brennt.
Falls nicht, wiederholen Sie diesen Schritt 3 bis 4 mal.

/\ WARNUNG:

Sollte das Gas nicht zlnden, warten Sie mindestens 5 Minuten,
damit sich das im Grill befindliche Gas verflichtigen kann, und
versuchen Sie es dann ermeut.

Wenn Sie die Wartezeit nicht einhalten, besteht Explosionsgefahr.

4. Zunden Sie jetzt nacheinander von links nach rechts die ande-
ren Brenner.

5. Wenn der Brenner nicht ziindet, drehen Sie den Bedienknopf auf
OFF (AUS) und wiederholen Sie den Ziindvorgang erneut.

Abb. 12

1 HINWEIS: )
Sollte das Gas auch nach mehreren Versuchen nicht ziinden, kon-

nen Sie es auch mit Streichhdélzern anziinden.
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Bedienung

Zinden mit Streichhdlzern

13

Seitenbrenner ziinden

/\ WARNUNG:

Stellen Sie vor dem Zunden sicher, dass sich im Schrank unter
dem Grillgehduse keine brennbaren oder hitzeempfindlichen
Gegenstande befinden. Raumen Sie den Schrank im Zweifel leer.

1. Offnen Sie den Deckel(Abb. 13/2) des Seitenbrenners
(Abb. 13/2)

2. Dricken Sie fest auf den Bedienknopf (Abb. 13/1) und drehen
Sie den Bedienknopf nach links auf die Brennerstellung .HI*
(Symbol groen Flamme). Sie horen den Zindfunken einmal
kurz klicken.

/\ WARNUNG:

Sollten Sie kein Klicken horen, ist der Zundmechanismus defekt.
Drehen Sie in diesem Fall den Bedienknopf wieder zu und behe-
ben Sie den Fehler

3. Halten Sie den Bedienknopf (Abb. 13/1) nach dem Klicken wei-
tere zwei Sekunden gedrickt, um den Brenner zinden zu las-
sen.

Das Gas ziindet jetzt.

1 HINWEIS:
Sollte das Gas auch nach mehreren Versuchen nicht ziinden, kon-
nen Sie es auch mit Streichhdlzern anzinden.

£\ WARNUNG:

Stellen Sie vor dem Zinden sicher, dass sich im Schrank unter
dem Grillgehduse keine brennbaren oder hitzeempfindlichen
Gegenstinde befinden. Raumen Sie den Schrank im Zweifel leer.

Zum Ziinden mit Streichhdlzern bendtigen Sie extralange Streich-
hélzer, mit denen Sie die Brenner durch das Gitter hindurch errei-
chen.

1. Dricken Sie den gewlnschten Gasregler ein und drehen Sie ihn
in Stellung .High".

2. Warten Sie ca. 5 Sekunden, damit sich das Gas verteilen kann.

3. Entzinden Sie das Streichholz und fihren Sie es durch den
Grillrost und die Brennerabdeckungen an den Brenner.
Das Gas ziundet jetzt.

/\ WARNUNG:

Sollte das Gas nicht ziinden, warten Sie mindestens 5 Minuten,
damit sich das im Grill befindliche Gas verflichtigen kann, und
versuchen Sie es dann emeut.

Wenn Sie die Wartezeit nicht einhalten, besteht Explosionsgefahr.

4. Zinden Sie jetzt nacheinander die anderen Brenner.




SANTOS 00> T S
Je-de-de-de-d-PREM I UM Bedienung

Qualitit der Flamme Die Brennerflammen missen eine bl4uliche Farbung aufweisen und
stabil ohne gelbe Spitzen oder Gbermafige Gerauschentwicklung

brennen, sie dlrfen nicht hochschlagen.

Eine gelbe Flamme deutet auf unzureichende Luftzufubr hin. Eine
gerauschvolle Flamme, die vom Brenner weg hochschlagt, deutet
auf zu grofie Luftzufubr hin,

Sollte Ihre Flamme nicht der obigen Beschreibung entsprechen,
muss der Brenner eingestellt werden. Wenden Sie sich dazu an un-

seren Kundendienst.

Temperatur einstellen
Mit dem Bedienknopf kénnen Sie die Temperatur einstellen. Bewe-

gen Sie dazu den Bedienknopf (Abb. 15/Pfeile) zwischen den Posi-
tionen grofie Flamme (HI) und kleine Flamme (LO).

Wenn Sie mit geschlossenem Deckel grillen, kénnen Sie die Tem-
peratur des Grillraums am Thermometer (Abb. 16) ablesen.

Damit das Grillgut nicht verdirbt, solite die Temperatur 250 °C nicht
iberschreiten.

/\ ACHTUNG:
Verbrennungsgefahr durch heilte Teile!
Beim Grillen mit geschlossenem Deckel den Gasgrill ausschlief’-

lich in Brennerstellung ,LO* (Symbol kleine Flamme) betreiben.

Abb. 16
. Grillen
- 1. Zunden Sie den Grill an.
2. SchlieRen Sie zum Vorheizen den Grilldeckel.
3. Drehen Sie alle Gasregler auf Brennerstellung HI“ (Symbol gro-
e Flamme) und heizen Sie den Grill maximal 5 Minuten lang

vor.

/\ ACHTUNG:
Verbrennunggefahr durch heie Luft!
Den Deckel des vorgeheizten Grills langsam &ffnen und den Kopf

dabeli nicht direkt tiber den Grill halten. Es stromt sehr heiBe Luft
nach oben.

Abb. 17

4. Offnen Sie langsam den Deckel.
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5. Legen Sie das Grillgut auf den Grill und grillen Sie es nach Be-
lieben. Stellen Sie die gewiinschte Temperatur ein.

/\ ACHTUNG:
Wenn der Grill bei geschlossenem Deckel langer als 5 Minuten

auf der Brennerstellung HI* (Symbol groRe Flamme) betrieben
wird, kénnen Teile des Grills beschadigt werden. Den Grill nie 1an-
ger als 5 Minuten auf der starken Stufe (Symbol groe Flamme)

betreiben.

1 HINWEIS:
Der Grill ist zum effektiven Grillen ohne Lavasteine oder Briketts

jeder Art bestimmt. Die Hitze wird durch die sich oberhalb jedes
Brenners befindenden Brennerabdeckungen abgestranhit.

6. Nutzen Sie bei Bedarf den Warmhalterost.

1 HINWEIS:
Die vom Girill herabtropfenden Fette und Safte kénnen das kurz- '

zeitige Auftreten von Flammen hervorrufen. Da dieses Aufflam-
men fiir den gewiinschten, typischen Grillgeschmack sowie die
entsprechende Farbe sorgt, sollte es in gewissem MalRe zugelas-

sen werden.
Das unkontrollierte Aufflammen kann das Grillgut jedoch ruinie-

ren.

1 HINWEIS:
Die Temperatur sollte 250 °C nicht Gberschreiten, damit das Grill-

gut nicht verdirbt.

Rotisserie-Grill (optional) Mit dem Rotisserie-Motor kénnen Fleisch- und Gefligelstiicke mit
einem Gewicht von bis zu 6 kg gedreht werden.

1. Stecken Sie das Grillgut auf den Rotisserie-Stab.
2. Umwickeln Sie das Grillgut mit Fleischfaden, um lockere Teile
zusammenzuhalten.

/\ waRNUNG:
Verwenden Sie niemals Nylon- oder Kunststofffiden. Diese wiir- '

den verbrennen und das Grillgut vergiften.

1 HINWEIS:
Das Grillgut muss mittig und gleichméRig verteilt auf dem Rotisse-

rie-Stab befestigt werden.

3. Setzen Sie den Rotisserie-Stab in den Drehmotor ein, sobald

das Grillgut befestigt ist.

Es ist normal, dass die Aufsteckvorrichtung sich beim Zuberei-
ten gréRerer Fleischstiicke biegt. Gegebenenfalls missen die
Grillroste fir gréRere Fleischstiicke entfernt werden.

/\ WARNUNG:
Der Rolisserie-Stab wird sehr hei. Deshalb den Rotisserie-Stab

nicht mit bloRen Handen beriihren. Topflappen oder Handschuhe
verwenden.

4. Nach dem Grillen den Rotisserie-Stab mit dem beiliegenden
Griff aus der Halterung nehmen.
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Infrarot-Hinterbrenner
(optional)

Abb. 19

Abb. 20

Bedienung

Mit dem Infrarot-Hinterbrenner (Abb. 19/1) gelingen geschmackvolle
und saftige Mahlzeiten. In Verbindung mit dem Drehgrill (optional)
begieft sich das Grillgut selbst.

Die Position des Hinterbrenners ermdéglicht den Einsatz von Abtropf-
pfannen zum Auffangen der austretenden Flissigkeit zum Begieflen
des Grillguts und dem Herstellen von Saucen.

Um den Inhalt der Abtropfpfanne weiter zu verfeinern, kénnen Sie
Krauter, Zwiebeln oder andere Gewiirze |hrer Wahl hinzugeben.
Der Infrarot-Hinterbrenner arbeitet mit Infrarotlicht, das fiir eine in-
tensive Strahlungshitze sorgt. Diese intensive Hitze kann hervorra-
gend zum schnellen Anbraten im eigenen Saft genutzt werden. Alle
Nahrstoffe bleiben erhalten.

/\ WARNUNG:
Der Infrarot-Hinterbrenner darf nur ohne die Hauptbrenner ver-

wendet werden.

/\ ACHTUNG:
Entfernen Sie vor Einsatz des Hinterbrenners immer den Warm-

halterost. Der Warmhalterost wiirde schmelzen und somit das
Gerat beschadigen.

1. Offnen Sie den Grilldeckel.

2. Nehmen Sie den Warmhalterost und die Grillroste aus der Grill-
kammer.

3. Stellen Sie alle Reglerkndpfe auf ,OFF* (AUS).
Driicken Sie den Bedienknopf und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um sicherzustellen, dass sich der Knopf in der
Position ,OFF* (AUS) befindet.

4. Befestigen Sie das Grillgut = Seite 15, ,Rotisserie-Grill
(optional)*.

/\ WARNUNG:
Bevor Sie das Ventil an der Propangasflasche 6ffnen, miissen
sich die Bedienkndpfe der Brenner in der Position ,OFF* befinden.

5. Offnen Sie langsam das Ventil am Gasbehélter durch Drehen
entgegen dem Uhrzeigersinn.

/N WARNUNG:
Beugen Sie sich nicht Gber den gedffneten Grill.

6. Driicken Sie den Reglerknopf des Hinterbrenners ein, und
drehen Sie ihn in Stellung ,High“. Sie héren den Zindfunken
einmal kurz klicken, welches den Hinterbrenner entziindet.
Sollte der Hinterbrenner nicht ziinden, wiederholen Sie diesen

Schritt 3 bis 4 mal.

Priifen Sie das der Hinterbrenner ordnungsgemaR brennt. Die
Oberflache des Infrarot-Hinterbrenners muss rot glihen.

1 HINWEIS:
Halten Sie den Bedienknopf mindestens 25 Sekunden gedriickt.
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™ eedanung

7. Lassen Sie den Bedienknopf los.

8. Prifen Sie, ob der Brenner ordnungsgemaf brennt. Schauen
Sie dazu nach, ob der Infrarot-Hinterbrenner rot gliiht.

1 HINWEIS:
Der Infrarot-Hinterbrenner darf ausschlieflich auf Brennerstellung
.HI* (Symbol groRe Flamme) betrieben werden.

/\ WARNUNG:

Falls der Infrarotbrenner immer noch nicht ztindet, drehen Sie den
Bedienknopf fur den Brenner in die Position ,OF F* (AUS). Warten
Sie finf Minuten, damit das Gas entweichen kann, bevor Sie die
Zindung erneut aktivieren oder den Grill mit einem Zindholz
anzinden.

Wenn Sie die Wartezeit nicht einhalten, besteht Explosionsgefahr.

/\ WARNUNG:

Wenn Sie den Deckel wahrend des Zindens der Brenner nicht '
offnen oder die Wartefrist von 5 Minuten nicht einhalten, um das

Gas entweichen zu lassen, kann nach missgliickter Zindung eine
explosionsartige Stichflamme entstehen, die zu emsthaften oder

gar tédlichen Verletzungen flihren kann.

1 HINWEIS:
Sobald der Brenner in Gang ist, erreicht er die Betriebstemperatur
sehr schnell. Das orangefarbene/rote Gliihen gleicht sich nach
rund 5 Minuten aus.

1 HINWEIS:
Die besten Grillergebnisse werden erzielt, wenn der Deckel bei
Einsatz des Drehgrills geschlossen bleibt und der Regelknopf des
Infrarot-Hinterbrenners auf Brennerstellung HI* (Symbol grofRe
Flamme) steht.

1 HINWEIS:
Wenn der Infrarotbrenner eine gewisse Zeit nicht benutzt wurde, ‘
missen Sie einige Sekunden warten, bis die Zuleitung mit Gas
gefallt ist.

Bei der Ziindung des Hinterbrenners sehen Sie ein Flammenband,
das sich von links nach rechts (ber die Flache des Infrarotbrenners
bewegt. Der Brenner ist erst dann ordnungsgemaR gezindet, wenn
die gesamte Keramikflache entflammt ist. Zahlen Sie ab diesem
Punkt 25 Sekunden, bevor Sie den Bedienknopf fiir den Infrarot-
brenner loslassen. Nachdem der Brenner vollstdndig gezindet hat,
beginnt die Oberfliche des Infrarotbrenners rot zu glihen.

Kochstelle mit Blitzbrenner
0

(optional) /\ waRNUNG:

Es dirfen nur Tépfe mit einem Durchmesser zwischen 20 cm und
26 cm verwendet werden. Bei anderen Abmessungen besteht
Verletzungsgefahr des Bedieners und die Gefahr von Sachscha-
den am Gerét.
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NTOS
SAW

Warmhalterost Der Warmhalterost dient zum Warmhalten der gegrillten Speisen.
Hangen Sie diesen Rost an die Rickseite des Grillgerats Gber den
Brennern auf. Bei der Verwendung des Infrarot-Hinterbrenners mis-

sen diese entfernt werden.

Brenner ausschalten

1. Drehen Sie zum Ausschalten eines Brenners den Bedienknopf
(Abb. 21/Pfeil) in Position ,OF F*.

Abb. 21
Nach dem Grillen 1. Schalten Sie alle Brenner aus.
2. Drehen Sie das Ventil (Abb. 10/1) des Flissigpropangas-Behal-
ters zu.

3. Lassen Sie den Grill abkihlen.

4. Reinigen Sie alle Teile, die durch Fett etc. verschmutzt wurden,
grindlich = Seite 19, ,Reinigung®.

5. Stellen Sie den gereinigten Grill an einem geeigneten Ort ab
= Seite 5, ,Lagerung"®.

6. Entfernen Sie bei langerer Lagerung den Flissigpropangas-Be-
halter.
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Reinigung

Sicherheit
/\ WARNUNG:
Im Inneren des Gerats befinden sich scharfe Ecken und Kanten.
Achten Sie darauf, dass Sie sich an den Kanten nicht schneiden.
Gehen Sie beim Reinigen des Innenbereichs vorsichtig vor.

/\ WARNUNG:
Bevor Sie das Gerat reinigen, lassen Sie es abkihlen. Es besteht

Verbrennungsgefahr.
Ziehen Sie zum Reinigen auBerdem den Netzstecker des Rotisse-
rie-Antriebes. Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags.

/\ ACHTUNG:
Das Gerat und die Zubehérteile sind nicht spilmaschinenfest.

/\ ACHTUNG:
Verwenden Sie zur Reinigung niemals eine Drahtbirste oder ahn-
liche Werkzeuge. AusschlieBlich Messingbirsten sind zur Reini-

gung gestattet.

Reinigung

Reinigen Sie den Gasgrill regelmaBig. Altes Fett kann durch die

Fettsduren Korrosion verursachen.

1. Reinigen Sie die festen Gehauseteile ausschliellich mit Spal-
wasser und einem feuchten Tuch. Verwenden Sie keine schar-
fen Reinigungsmittel, Scheuermittel oder Alkohol, da diese das
Gehause beschadigen kdnnen.

2. Reinigen Sie auch die Auffangschale unter dem Grill besonders
grundlich.

3. Nehmen Sie die Tropfschale heraus.

4. Reinigen Sie die Tropfschale und alle abnehmbaren Teile (au-
Rer den Rotisserie-Antrieb) mit Geschirrspilmittel in handwar-
mem Wasser. .

5. Entfernen Sie hartnackige Essensreste mit einem Schaber und
einer Fiber- oder Messingbiirste.

6. Reinigen Sie den Rotisserie-Antrieb lediglich mit einem leicht
angefeuchteten Tuch. Verwenden Sie keine Reinigungsmittel.

/\ AcHTUNG:

Verwenden Sie zur Reinigung des Sichtfensters auf keinen Fall
scharfkantige, raue oder scheuernde Materialien. Die Oberflache
kann zerkratzen und das Glas splittern.

7. Reinigen Sie das Sichtfenster mit Kiichenpapier. Entfernen Sie
hartnackigen Schmutz mit einem feuchten Tuch und handelsiib-
lichen, nicht scheuernden und nicht aggressiven Reinigungsmit-
teln.

8. Trocknen Sie alle gereinigten Teile gut ab.

9. Lassen Sie die Teile und das Gerat mindestens 8 Stunden offen
trocknen, bevor Sie sie langere Zeit lagem.
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SANTD . Praktische Ratschldge zum Grillen

Sk -PREMIUM:

Praktische Ratschlage zum Grillen

Die nachstehenden Anregungen und Ratschlage zum Grillen sollen
Siein die Lage versetzen, Ihren Grill méglichst optimal zu nutzen. Zu
berticksichtigen ist jedoch, dass letztendlich der Benutzer selbst die
Garzeiten und die Heizleistungen nach seinem Geschmack wahlen
muss.

Direktes Grillen

Beim direkten Grillen werden das Fleisch oder das Gemiise direkt
auf dem Rost gegrillt, unter dem der Brenner eingeschaltet ist.

Indirektes Grillen

Beim indirekten Grillen werden das Fleisch oder das Gemiise auf
dem Rost neben dem Rost gegrillt, unter dem der Brenner einge-
schaltet ist.

Beim indirekten Grillen muss der Deckel geschlossen bleiben. Er
darf nur gedffnet werden, wenn die Temperatur 250 °C iberschrei-
tet. Er kann dann nach rund 5 Minuten wieder geschlossen werden.

Es empfiehlt sich, Wasser in die Tropfschalen zu geben, damit die
Garung sanfter erfolgt. AuRerdem erleichtert dies die Reinigung
nach dem Gebrauch des Girills.

Zum Grillen von Fleisch jeder Art empfiehit sich das Vorheizen der
Roste bei geschlossenem Deckel mit der Brennerstellung HI* (Sym-
bol groRe Flamme) fiir maximal 5 Minuten. Bei Fleischstiicken gerin-
ger Dicke (Rostbraten, Bauchspeckscheiben, Rippen usw.) emp-
fiehlt es sich, nur kurz (2 bis 3 Minuten) vorzuheizen. Bei dickeren
Fleischstiicken (Braten, ganzes Hahnchen usw.) sollte man die ma-
ximale Vorheizzeit von maximal 5§ Minuten wihlen. In beiden Fallen
muss der Deckel beim Vorheizen geschlossen sein.

Fleisch

Direktes Grillen

Allgemein missen die Brenner zum direkten Grillen von Fleisch auf
die Brennerstellung ,HI* (Symbol groRe Flamme) eingestellt werden.
Bei Brennerstellung ,HI“ muss der Deckel des Grills stets gedffnet
sein.

Fisch und Gemiise miissen hingegen mit mittlerer bis kleiner Hitze
gegrillt werden.

Die Grilldauer variiert in Abhangigkeit von der Dicke des Grillguts
und vom persdnlichen Geschmack.

Ein gutes Ergebnis erzielt man, wenn man mit maximaler Heizleis-
tung anbrit und anschlieRend die Brenner mit den Schaltern auf
eine mittlere bis kleine Heizleistung einstellt, damit das Fleisch innen
gut durchgart, ohne auen anzubrennen.

Es ist véllig normal, dass es beim Grillen vor allem von Schweine-
fleisch (also fettem Fleisch) zum Aufflammen durch das abtropfende
Fett kommt. Es geniigt, das Grillgut an eine andere Stelle auf dem
Rost zu schieben. Es empfiehit sich daher, den Rost nicht vollstan-
dig mit Grillgut zu fillen.
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Pflege und Lagerung

Gemiise

Belegung der Grillfliche

Edelstahl
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Indirektes Grillen

Nach dem Vorheizen in Brennerstellung ,HI" bei geschlossenem
Deckel miissen Sie das Fleisch auf den Rost neben dem Rost legen,
dessen Brenner eingeschaltet ist. Der Vorteil des indirekten Grillens
besteht darin, dass das Grillgut sanfter gegart wird. Beginnen Sie die
Garung mit kleiner Hitze und erhéhen Sie die Heizleistung dann all-
méhlich.

Selbstverstandlich verlangert sich die Grilldauer im Vergleich zum
direkten Grillen betrachtlich, doch ist ein optimales Ergebnis garan-
tiert.

Das indirekte Grillen empfiehlt sich fir dicke Fleischstlicke oder
Fisch, wie zum Beispiel Braten, ganze Hdhnchen, Hammel oder be-
sonders dickes und/oder fettes Grillgut, das beim direkten Grillen
wegen des auf die feuerfesten Steine abtropfenden Fettes beson-
ders hohe Flammen verursachen kann.

Auch zum Grillen von Gemiise sollte man das Grillgerat wie beim
Fleisch mit maximaler Heizleistung und geschlossenem Deckel vor-
heizen. In diesem Fall darf jedoch stets maximal 5 Minuten vorge-
heizt werden.

Direktes Grillen

Schalten Sie nach dem Vorheizen den Grill in Brennerstellung ,LO*
und legen Sie das Gemiise auf den Rost. Gemiise stets Uber kleiner
Flamme garen.

/\ wARNUNG:

Es darf niemals die gesamte Grillfliche mit Steakplatten, Pfannen
etc. belegt werden. Es muss immer zu allen Seitenwédnden des
Grills ein Mindestabstand von 2 cm eingehalten werden.

Es muss immer ein Grillrost im Grill verbleiben. Sonst besteht die
Gefahr des Uberhitzens des Gasgrills.

/\ WARNUNG:

Es darf nicht die gesamte Grillflache mit Steakplatten, Pfannen
etc. belegt werden. Beim Einsatz von mehreren Steakplatten und
Pfannen kann es zum Ersticken der Grillflamme und dem Austritt
von unverbranntem Gas kommen. Es dirfen nie zwei Grillplatten
gleichzeitig verwendet werden. Es besteht Explosionsgefahr.

Pflege und Lagerung

Edelstahl ist fir seine Fahigkeit bekannt, eine glatte, saubere Ober-
flache zu haben, die Rost und Zersetzung widersteht. Dennoch kén-
nen Schmutz, Staub und Dreck den Edelstahl gefahrden und somit
Rost und Korrosion verursachen. Edelstahl I4Bt sich leicht reinigen

und verschleilt kaum durch tibermaRige Reinigung. Dennoch sind

folgende Regeln zu beachten.

Fettiges oder schmutziges Wasser, Reste von Putzmittel oder Es-
sensreste auf der Oberflache des Edelstahls konnen diesen bescha-
digen.

Jeder Edelstahl rostet, wenn er Kontakt mit anderen Metallen hat,
dies gilt auch fir V4A.
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Pflege und Lagerung

Im Rahmen von Reinigung, z. B. durch Schleif- oder Schneidarbei-
ten an Stahl, entstehen feine Eisenpartikel, die sich auf der Oberfla-
che des Edelstahls ablagern kénnen. Diese miissen umgehend ent-
fernt werden, da sie die Passivschicht des Edelstahls durchdringen
und Korrosion verursachen kénnen.
Durch Beschadigungen der Oberflache kann auch Edelstahl rosten.
Hier ist eine schnelle Abhilfe gefragt, um die Ausbreitung des Rostes
zu vermeiden.
Ein gut sortiertes Pflege- und Reinigungsset besteht aus:
W olhaltiger Edelstahlpflege
B Lappen
B einem Schwamm
(Achtung: Kein Scheuerschwamm oder Stahiwolle!)
B einer Nylonblrste fir mustergewalzte Oberflachen
B einem speziellen Edelstahlgrillreiniger oder einem anderen, ge-
eigneten Reinigungsmittel
B einer Flasche entmineralisiertem Wasser
Zur Reinigung besonders geeignet sind sogenannte ferritfreie Reini-
gungsschwimme oder spezielle Reinigungsmittel. Sie helfen aber
nur, wenn noch keine Schadigung der Edelstahloberflache eingetre-
ten ist.
B Wasser und ein Tuch
Die Reinigung sollte mit warmem Wasser und einem Tuch ausge-
fuhrt werden. Benutzen Sie einen handelsublichen Grillreiniger. Das
ist die am wenigsten riskante Option, um Edelstahl zu reinigen. Be-
nutzen Sie zum Trocknen ein Kiichentuch oder ein Stick Stoff, um
Wasserflecken zu vermeiden. Polieren Sie immer in Richtung der
Maserung.
B Mildes Reinigungsmittel (Spiimittel) und ein Tuch
Um kraftvoller zu reinigen, benutzen Sie warmes Wasser und Spil-
mittel. Das ist die sicherste Methode, ohne den Edelstahl zu bescha-
digen. Stellen Sie sicher, dass die Oberflache griindlich klargespuilt
ist, um Flecken und Spritzern vorzubeugen. Immer mit einem Tuch
trocken reiben, um Wasserflecken zu vermeiden, die durch die Mi-
neralien im Wasser entstehen kénnen.

Je nachdem welche Oberflache der Edelstahl hat, kann es durch ag-
gressive Reinigungsmittel zu Kratzern kommen. Stumpfe Oberfla-
chen sind weniger empfindlich als hoch polierte Oberflachen oder
gespiegelte Oberflichen. Wenn Sie sich nicht sicher sind, um wel-
che Oberfliche es sich handelt, dann testen Sie das Reinigungsmit-
tel an einer versteckten Stelle.

1 HINWEIS:
Vergessen Sie nicht, nachzuspiilen und abzutrocknen.

Starke 6lige und fettige Verschmutzungen

Fihren Sie die Reinigung am besten mit einem alkoholhaltigen Rei-
nigungsmittel wie Spiritus oder Aceton in mehreren Durchgangen
mit einem immer wieder sauberen Tuch durch und entfernen Sie die
Reiniger riickstandsfrei.

i HINWEIS:
Benutzen Sie keine chlorhaltigen Reiniger.
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Pflege und Lagerung

Edelstahl und Chlor sind keine gute Kombination. Halten Sie Chlor
fern von Edelstahl!

1 HINWEIS:
Benutzen Sie keine Stahiwolle (AKO-Pads) oder eine Drahtbrste.

Diese Produkte hinterlassen kleine Partikelchen auf der Edelstahl-
flache, zwangslaufig beginnen diese Partikelchen auf der Edelstahl-
fliche zu rosten. Sie hinterlassen ebenfalls Kratzer auf dem Edel-
stahl.

Wenn Sie alle Regeln befolgen und trotzdem einige Flecken und
Spritzer haben, kénnte dies am Wasser liegen und nicht am Reini-
gungsmittel. Hartes Wasser kann Flecken und Spritzer auf Edel-
stahlflichen verursachen.

Im AuRenbereich braucht Edelstahl natirlich mehr Pflege als im In-
nenbereich.

/\ WARNUNG:
Im Inneren des Gerits befinden sich scharfe Ecken und Kanten. .
Achten Sie darauf, dass Sie sich an den Kanten nicht schneiden.

Gehen Sie beim Reinigen des Innenbereichs vorsichtig vor.

Nach jeder Reinigung ist es sinnvoll, Ihre kompletten Edelstahlfia-
chen auch im Innenbereich (Schrank) mit einer &lhaltigen Edelstahl-
pflege einzureiben!

i HINWEIS:
Benutzen Sie zur Pflege im Innenbereich (Grillbereich) nur lebens-
mittelechte Ole.

1 HINWEIS:
.Brennen” Sie vor dem ersten Einsatz Ihres Gasgrills den Grill
aus, um alle Geriiche und Fremdstoffe zu eliminieren.

Lagerung lhres Gasgrills W Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen Ort auf.
B Schitzen Sie das Gerat vor Witterungseinflissen.
B Schiitzen Sie das Geréat vor Feuchtigkeit, die von au3en eindrin-

gen kann. .

B Decken Sie das Gerat mit einer geeigneten Abdeckhaube ab.

Lagerung lhres Gasgrills nach der offiziellen Grillsaison

Sollten Sie keine Méglichkeit haben, lhren Gasagrill in einem trocke-
nen geschlossenen Raum zu lagern, so ist es wichtig, dass Sie lhren
Gasgrill vor einer Lagerung mit einem &lhaltigen Edelstahlreiniger
komplett einreiben. Kanten, Ecken und Lécher sind besonders
schutzbediirftig.

Decken Sie Ihren Grill optimalerweise mit einer Baumwolldecke
oder Ahnlichem ab. Stiilpen Sie eine regendichte Plane, Folie oder
Anhnliches dariiber.

1 HINWEIS:
Fiir die Reinigung von Edelstahl sollten generell eisenfreie Reini-
gungsmaterialien benutzt werden, da sonst die Edelstahloberfla-
che beschadigt wird.

i HINWEIS:
Reiben Sie mehrmals im Jahr lhren Gasgrill mit einer 6lhaltigen
Edelstahlpflege ein!
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Fehlertabelle

Fehlerbehebung

Bevor Sie das Gerat an den Kundendienst einschicken, Gberpriifen
Sie anhand der folgenden Tabelle, ob Sie den Fehler selbst beseiti-

gen kénnen.

/\ WARNUNG:
Bevor Sie sich auf Fehlersuche begeben, schalten Sie das Gerat

aus, ziehen Sie den Netzstecker des Rotisserie-Antriebes und las-
sen Sie das Gerat abkihlen.
Verwenden Sie niemals ein defektes Gerat.

Fehler mdégliche Ursache Lésung
Brenner ziindet Der Flussiggas-Behélter ist leer. Neuen Flissiggas-Behdlter anschlieRen.
it Ventil des Flussiggas-Behalters ist | Ventil 6ffnen.
geschlossen.
Ventile des Gasverteilers sind ge- | Ventile 6ffnen.
schlossen.

Grill mit Streichhdlzern anziinden.

Elektrode oder Sammelelektrode durch den
Kundendienst justieren lassen.

Zindelektrode ist fehlerhaft.

Brenner durch den Kundendienst justieren las-

Brenner sitzt falsch.
sen.

Brenner ist verstopft. Brenner durch den Kundendienst reinigen las-
sen.

Anschluss kontrollieren, ggf. noch einmal neu

Fliissiggas-Behalter ist nicht richtig
anschlieBen = Seite 8, ,Gas anschlieSen”.

angeschlossen.

Feuer am Gasregler

Brenner ist verstopft oder defekt. Brenner durch den Kundendienst Uberprifen

lassen.
Gelbe Flammen am | Brenner ist verstopft. Brenner durch den Kundendienst reinigen las-
Brenner sen.
Flamme erlischt bei | Brenner ist verstopft. Brenner durch den Kundendienst reinigen las-
LO* (Symbol kleine sen.
Flamme)-Einstel-
lung
Grill ist zu heil3 Gasregler ist zu hoch eingestelit. Gasregler niedriger einstellen.
Uberschiissiges Fett verbrennt. Grill reinigen = Seite 19, ,Reinigung”.
Regler ist defekt. Regler durch den Kundendienst austauschen
lassen.
Starke Rauchent- | Grill ist zu heil3. Gasregler herunterdrehen.
Wekdung Grilldeckel éffnen.

Zu fettes Grillgut vermeiden.

Fett verbrennt im Grillraum.
Grill reinigen = Seite 19, ,Reinigung”.
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Fehlerbehebung

Haufig gestelite Fragen
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Kann ich meinen Grill von Fliissigpropangas auf Erdgas um-
stellen?

Nein, Ihr Gasgrill wurde nach genauen technischen Spezifikationen
hergestellt und fiir den Betrieb mit Fliissigpropangas zertifiziert. Zu
Ihrer eigenen Sicherheit sind Umbausétze nicht erhaltlich. Jeder
Versuch, den Grill umzubauen, fihrt zum Verlust der Garantiean-
spriche.

Wodurch konnen die Grillteile rosten und in welcher Weise wer-
den die Grillmaterialien dadurch beeinflusst?

Das Rosten ist ein natirlicher Oxidationsprozess und kann auf Tei-
len aus Gusseisen oder Stahl auftreten. Der Rost hat kurzfristig ge-
sehen keine Auswirkung auf die Leistungsfahigkeit Ihres Grills. Wit-
terung und extreme Hitze kdnnen zur farblichen Veranderung des
Edelstahldeckels fuhren. Diese Verfarbung stellt keinen Herstel-
lungsfehler da.

Mein Grill hat eine niedrige Flamme und ldsst sich manchmal
nicht entziinden. Was kann der Grund sein?

Das vollstandige oder zu schnelle Offnen des Gasbehélterventils
bewirkt, dass die Sicherheitsvorrichtungen des Druckminderers die
Gaszufuhr sperren. Wenn Sie den Brenner immer so weit von der
Brennstoffquelle entfernt wie moglich anziinden, tragen Sie dazu
bei, Luftidcher aus dem Verteiler zu beseitigen.

Fuhren Sie den folgenden Vorgang jedes Mal durch, wenn ein neuer
Flussiggasbehalter an Ihren Grill angeschlossen wird.

1. Drehen Sie alle Gasregler auf ,OFF".

Drehen Sie den Flissiggas-Behalter zu.

Schrauben Sie den Druckminderer vom Flissiggas-Behalter ab.
Lassen Sie das Gerat 5 Minuten lang stehen.

Schlielen Sie dann den Druckminderer erneut an.

Offnen Sie den Grilldeckel oder den Seitenbrennerdeckel.

Drehen Sie die Verschlussschraube des Flissiggas-Behalters
langsam auf und ziinden Sie den Brenner erneut.

NooewnN

Manchmal ist ein Brummen aus dem Regler zu héren. Wodurch
wird dieses Gerdusch verursacht?

Der normale Gasfluss durch Regler und Schlauch kann ein brum-
mendes Gerdusch erzeugen. Ein leises Brummen ist vollkommen
normal und beeintrachtigt den Betrieb des Grills in keiner Weise.
Sollte das Brummen jedoch ObermaRig laut sein, so milssen Sie Luft
aus der Gasleitung ablassen oder das Uberlaufventil des Reglers,
wie oben beschrieben, zuriicksetzen.

Wodurch wird die Verfarbung des Edelstahls verursacht?

Witterung und grof3e Hitze kénnen bewirken, dass der Grilldeckel
aus Edelstahl mit der Zeit leicht braunlich wird. Diese Erscheinung
sollte nicht mit Rost verwechselt werden und ist kein Produktfehler.
Die wahrend des Herstellungsprozesses der Edelstahldeckel ver-
wendeten Maschinenéle sowie Kochdle und ein schmutziger Grillde-
ckel kdnnen ebenfalls zur Verfarbung beitragen, wenn der Deckel
nicht vor dem Gebrauch gereinigt wird. Die regelmaRige Beseitigung
von Schmutz, Fett und Olen verhindert die Verfarbung des Deckels.
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Entsorgung

Wenn das Gebrauchsende erreicht ist, insbesondere, wenn Funkti-
onsstérungen auftreten, entsorgen Sie das Gerat entsprechend den
in Ihrem Land geltenden Umweltvorschriften.

Werfen Sie verbrauchte Batterien nicht in den Hausmiill. Entsorgen
Sie diese umweltgerecht.

Elektrische Abfalle dirfen nicht zusammen mit Haushaltsabfallen
entsorgt werden. Wenden Sie sich fir Ratschldge beziglich des Re-
cyclings an |hre Kommunalbehdrde oder an unseren Kundendienst.

Garantiebedingungen

Wir iibernehmen fiir 2 Jahre die Gewéahrieistung auf Funktion des
Geréates. Voraussetzung fir die Gewahrleistung ist eine ordnungs-
geméaRe Behandlung des Gerates und ein offizieller Nachweis des

Kaufdatums.
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Sicherheitshinweise!

WARNUNG!
Explosionsgefahr durch Gasaustritt!

Beim Einsatz von mehreren Steakplatten und Pfannen kann es zum
Ersticken der Grillflamme und dem Austritt von unverbranntem Gas
kommen. Es besteht Explosionsgefahr.

* Niemals die gesamte Grillfliche mit Steakplatten und Pfannen
belegen.

* Niemals zwei Steakplatten gleichzeitig verwenden.

WARNUNG!
Verbrennungsgefahr durch Hitzestau!

Bei unsachgeméaRer Verwendung von Steakplatten und Pfannen kann

es zu einem Hitzestau kommen, der zu schweren Verbrennungen und
zur Beschadigung des Grills fithren kann.

* Mindestabstand von 2 cm von Steakplatten und Pfannen zu den
Seitenwénden des Grills einhalten.

Brenner, die unter einer Steakplatte oder Pfanne liegen, nur in
der Low-Stellung betreiben.
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WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch Hitzestau!

Der Gasgrill darf bei geschlossener Haube niemals mit der
Brennerstellung High betrieben werden, er darf bei geschlossener Haube
ausschlieBlich in Brennerstellung Low (kleine Flamme) betrieben werden.
Ansonsten kénnen Teile des Grills beschadigt werden.

e Den Gasgrill nur bei offener Grillhaube in Brennerstellung High
(groRe Flamme) betreiben.

« Bei unsachgemaBer Verwendung der Brennerstellung kann es zu
einem Hitzestau kommen, der zu schweren Verbrennungen und zur

Beschéadigung des Girills fiihren kann.
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