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Vielen Dank!

Generelle Hinweise

Darstellungen

Symbole in dieser Bedie-
nungsanleitung

Herstelleranschrift

Vielen Dank, dass Sie sich flir einen Santos Gasgrill entschieden ha-
ben.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Gerat und danken lhnen
fur den Kauf.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vollstandig durch, bevor Sie
das Geréat verwenden.

Bewahren Sie die Anleitung gut auf. Falls Sie das Geréat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

Die Nichtbeachtung dieser Anleitung kann zu schweren Verletzun-
gen oder Schaden am Gerét fiihren.

Fur Schéden, die aufgrund der Nichtbeachtung dieser Bedienungs-
anleitung entstehen, (lbernehmen wir keine Haftung.

Das Gerét darf nur im Haushalt fur die private Nutzung eingesetzt
werden. Es ist fiir eine gewerbliche Nutzung nicht geeignet.

Die Anleitung beschreibt die Bedienung der Modelle Marrakesch,
Denver und Fontana = Seite 13, , Ubersicht Bedienknépfe“. Je nach
Typ lhres Grills sind einige der beschriebenen Ausstattungsmerk-
male nicht in lhrem Lieferumfang enthalten.

Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind besonders gekennzeich-
net. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle und Scha-
den am Gerat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir lnre Gesundheit und zeigt magliche Verlet-
zungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mégliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere
Gegenstande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fir Sie hervor.

Santos Grills GmbH
Auf der Kaule 23-27

51427 Bergisch Gladbach

Service-Hotline: 02204 / 30 67 10
E-Mail: vertrieb@santosgrills.de
Internet: www.santosgrills.de

Im Zuge sténdiger Produktverbesserungen behalten wir uns techni-
sche und gestalterische Anderungen vor.

© 2009 Santos Grills GmbH



Sicherheitshinweise

Sicherheitshinweise

Beachten Sie fiir einen sicheren Umgang mit dem Geréat unbedingt
die folgenden Sicherheitshinweise!

BestimmungsgemaéRe Der Gasgrill ist ausschlieRlich zum Grillen und Garen von Speisen

Verwendung im Freien bestimmt.
Jede weitere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaR und ist

untersagt. Insbesondere untersagtist die Verwendung des Gasgrills
in geschlossenen Raumen. Ebenso dirfen mit dem Gasgrill nur Le-
bensmittel erhitzt und gegart werden. AuBer Gas, diirfen keine an-
deren Brennstoffe verwendet werden. Der Brennraum muss frei von
Fremdkérpern wie Steinen etc. sein.

Kinder B Lassen Sie das Gerit nicht unbeaufsichtigt und verwenden Sie

es nicht, wenn Kinder oder Personen, die die Gefahren nicht ein-
schétzen kénnen, in der Nahe sind.

B Kinder oder Personen, die die Gefahren nicht einschitzen kén-
nen, dirfen das Gerét nicht benutzen. Bewahren Sie es unzu- “
ganglich auf.

B Verpackungsmaterialien diirfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

Elektrischer Strom Der Antrieb fiir den Rotisserie-Grill und der DrehspieR des Infrarot-
Hinterbrenners werden mit elektrischem Strom betrieben. Bei der
Berlihrung von spannungsfiihrenden Teilen (z. B. bei Beschadigung
von Isolierungen) besteht Lebensgefahr durch elektrischen Schlag.
Achten Sie daher besonders auf Folgendes:

B Fassen Sie den Stecker niemals mit nassen Handen an.

B Wenn Sie den Stecker aus der Steckdose herausziehen wollen,
Ziehen Sie immer direkt am Stecker. Ziehen Sie niemals am Ka-
bel, es kénnte reillen.

B Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht geknickt, einge-
klemmt, tiberfahren wird oder mit Hitzequellen in Beriihrung
kommt, es konnte beschadigt werden.

B Stellen Sie das Gerit nicht auf dem Stromkabel ab. Die scharf-
kantigen GeréatefiiRe kénnen das Kabel beschadigen. ‘]

B Verwenden Sie nur Verlangerungskabel, die fir die Leistungs-
aufnahme des Geréates ausgelegt sind.

B Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flissig-
keiten.

B Halten Sie das Gerat von Regen und Feuchtigkeit fern.

B Betreiben Sie das Gerat nur, wenn die auf dem Typenschild an-
gegebene elektrische Spannung mit der Spannung Ihrer Steck-
dose Ubereinstimmt. Eine falsche Spannung kann das Gerat
zerstoren.

B Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht verwen-
den.

B Achten Sie darauf, dass das Stromkabel keine Stolperfalle dar-
stellt,

Fllissiggas Das Gerét wird mit Flissigpropangas betrieben. Durch Fehlbedie-
nung oder defekte Leitungen kénnen sich explosive Gasgemische
bilden. Beachten Sie daher unbedingt folgende Hinweise:

W SchlieBen Sie niemals einen ungeregelten Fliissigpropangas-
Behdlter an |hren Grill an. Verwenden Sie ausschlieBlich zuge-
lassene Regler und Schlduche.
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Das Gerit darf ausschlieBlich im Freien verwendet werden.

Kontrollieren Sie Regler und Schlduche vor jedem Gebrauch

des Grills. Sollten Sie eine (iberm4Rige Abnutzung oder Risse

bzw. Einschnitte im Schlauch feststellen, missen Sie diesen vor

dem nichsten Gebrauch des Grills auswechseln.

Gasschlauche dirfen nicht an die heiRen Oberflachen des Grills

kommen und es diirfen keine Fette auf sie tropfen.

Unterbrechen Sie die Gaszufuhr am Fliissigpropangas-Behal-

ter, solange der Gasgrill nicht benutzt wird.

Setzen Sie den Flussigpropangas-Behalter nicht iberméafiger

Hitze aus.

Der Flissigpropangas-Behélter muss stets in vertikaler Position

stehen.

Verwenden Sie niemals einen verbeulten oder rostigen Flissig-

propangas-Behilter.

B Ein Flussigpropangas-Behilter, der nicht fur den Einsatz ange-

‘ schlossen ist, darf NICHT auf einem unteren Regal, im Schrank

oder in der Nahe des Gasgrills aufbewahrt werden.

W Der Infrarot-Hinterbrenner darf nicht zusammen mit den Haupt-
brennern betrieben werden.

B Wahrend des Betriebes muss der Fliissigpropangas-Behalterim

Freien aufbewahrt werden.

HeiRe Oberflichen Beim Betrieb des Gasgrills entstehen hohe Temperaturen. Die
Nichtbeachtung der folgenden Hinweise kann den Ausbruch eines
Feuers bzw. eine Explosion zur Folge haben und somit zu schweren
bis tédlichen Verletzungen oder zu Sachbeschadigungen fiihren!

B Berlhren Sie wahrend des Grillens nichtdas Grillgestell und den
Brennrost.

B Beugen Sie sich niemals Uiber den offenen Grill.

W Schiitzen Sie lhre Hande vor dem Offnen des Grilldeckels, in-
dem Sie Topflappen oder Handschuhe verwenden.

M Tragen Sie zu ihrer Sicherheit angemessene Bekleidung.
Das bedeutet:
. Keine lose Kleidung oder lose Armel, geschlossene Schuhe,
lange Armel und Hosenbeine.
Einige Synthetikgewebe sind hochentzindlich. Diese dirfen
wahrend des Grillens nicht getragen werden.

B Wokbrenner oder Seitenbrenner niemals bei geschlossener Ab-
deckung verwenden.

B GielRen Sie kein Wasser liber das Sichtfenster. Es kénnte bers-
ten.

M Halten Sie die Brenner6ffnungen stets frei von Verunreinigun-
gen. Spinnen und Insekten kénnen sich in den Brennern einnis-
ten und ein Auslaufen des Gases verursachen. Dies ist duBerst
gefahrlich und kann hinter dem Ventilfeld ein Feuer auslésen,
wobei der Grill beschédigt wird und eine sichere Handhabung
nicht mehr gegeben ist.

B Fettist brennbar. Entfernen Sie daher regelmaRig Uberschissi-
ges Fett aus der Fettauffangschale am unteren Teil des Brenn-
raums. Reinigen Sie die Schale regelmaRig.

M Legen Sie den Boden der Grillschale niemals mit Alufolie, Sand
oder einer Fett aufsaugenden Substanz aus, die den Fettfluss
auf das Abtropfblech und den Fettauffangbehélter verhindert.

B Vom Grill herabtropfende Fette und Safte kénnen ein kurzzeiti-
ges Auftreten von Flammen ausldsen. Dieser Effekt ist in gewis-

5



SANTOS .

F-K-k-k-k-P-RE-M-I-U-M- Sicherheitshinweise

Bei einem Defekt Sollte das Gerat einmal defekt sein:

B Wenn die Netzanschlussleitung des Gerétes beschadigt wird,
muss sie durch unseren Kundendienst ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

M Sollte das Gerat beschédigt sein, muss es von unserem Kun-
dendienst (iberpriift werden. Trennen Sie das Gerat vom Strom-
netz, entfernen Sie den Flussigpropangas-Behalter und setzen
Sie sich mit unserem Kundendienst in Verbindung.

W Betreiben Sie niemals ein defektes Gerat, ein Gerat mit einem
defekten Kabel oder defekten Gasschlduchen. Es besteht Le-
bensgefahr.

Erste Hilfe MaRnahmen nach Einatmen von Gas

Hohe Gaskonzentrationen kénnen zu Erstickung fihren. Symptome
,' konnen Verlust der Bewegungsfahigkeit und des Bewusstseins sein.
Es besteht Lebensgefahr!

Niedrige Konzentrationen fiihren zu Schwindelgefihl, Kopfschmer-
zen, Ubelkeit und Koordinationsstérungen.

1. Bringen Sie das Opfer an die frische Luft.
2. Leiten Sie bei Atemstillstand kiinstliche Beatmung ein.
3. Verstandigen Sie einen Arzt oder den Rettungsdienst.

MaRnahmen nach groReren Verbrennungen und Verbriihungen

Es besteht die akute Gefahr einer Unterkiihlung und eines Scho-
ckes.

1. Sofort Rettungsdienst rufen!

2. Eventuellen Kleiderbrand sofort mit Wasser léschen oder die
Flammen mit einer dicken Decke ersticken.

3. Bei Verbrihungen Kleidung sofort entfernen.
Bei Verbrennungen Kleidung am Kérper lassen.

4. Mit kaltem Wasser so lange kiihlen, bis der Schmerz nachlasst
-‘. (mindestens 15 min).
5. Den betroffenen Bereich mit einem sterilen Metalline-Brandtuch
abdecken. Die mit Metalline beschichtete Seite auf die verletzte
Haut legen und locker mit einer Mullbinde oder einem Dreieck-
tuch fixieren.

1 HINWEIS: .
Keine Salben, Puder, Ole, Desinfektionsmittel oder Ahnliches ver-
wenden!

MaRnahmen nach kleineren Verbrennungen und Verbriihungen

1. Bei Verbriihungen: Kleidung sofort entfernen.
Bei Verbrennungen: Kleidung nur entfernen, wenn sie nicht haf-
tet.

2, Mit kaltem Wasser so lange kiihlen, bis der Schmerz nachlésst
(mindestens 15 min).

3. Kleine Verbrennungen oder Verbrithungen ohne Blasenbildung
an der Luft heilen lassen. Nicht mit Pflaster oder Verband abde-
cken.



Personen

Auspacken

Bendétigtes Werkzeug und
Zubehor

Standort

Montage

1 HINWEIS:
Die detaillierte Montageanweisungen zum Aufbau des Grills fin-

den Sie in der separaten Montageanleitung.

/\ WARNUNG:

Verwenden Sie ausschlieBlich die mitgelieferten Bauteile. Bei der
Verwendung von anderen Teilen kann schwerer Schaden entste-
hen.

/\ ACHTUNG:
Einzelne Bauteile und das fertig montierte Geréat sind sehr schwer.
Dabher sind filr die Montage mindestens 2 Personen erforderlich.
Packen Sie alle Teile aus und (iberpriifen Sie den Inhalt auf Vollstan- ﬂ
digkeit.

/\ WARNUNG:

Verpackungen oder Teile von Verpackungen stellen eine Ersti-
ckungsgefahr fiir Kinder dar. Lassen Sie Verpackungen nicht
unbeaufsichtigt liegen.

/\ ACHTUNG:

Versenden Sie das Gerét grundsétzlich immer in der Originalver-
packung, damit es keinen Schaden nimmt. Heben Sie dazu die
Verpackung auf.

Entsorgen Sie nicht mehr benétigtes Verpackungsmaterial ent-
sprechend den in lhrem Land geltenden Vorschriften.

1 HINWEIS:
Sollten Sie einen Transportschaden bemerken, wenden Sie sich
umgehend an unseren Kundendienst. ")

Entfernen Sie die an den Edelstahlteilen angebrachten Schutzfolien
erst nach der Montage. So bleiben die empfindlichen Oberflachen
langer geschitzt.

Fir die Montage benétigen Sie:

B Maulschlissel
B Kreuzschraubendreher

B Zange
M eine Decke oder ein weiches Tuch

Wihlen Sie zur Montage einen trockenen Standort mit ausreichend
Platz, z. B. eine Garage.

/\ WARNUNG:

Ecken und Kanten der Bauteile sind scharf und sehr hart. Achten
Sie darauf, dass Sie sich an den Kanten nicht schneiden. Gehen
Sie vorsichtig vor.

Die Ecken und Kanten kénnen Kratzer verursachen. Halten Sie
die Bauteile von empfindlichen Oberflichen fern, um diese nicht
Zu beschadigen.
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Montage

Grundgerdat montieren

i HINWEIS:
Die Montage des Grundgerites wird im Detail in der separaten
Montageanleitung beschrieben.

Rotisserie-Grill (optional)

montieren "
1 HINWEIS:
Die Montage des Rotisserie-Grills wird im Detail in der separaten
Montageanleitung beschrieben.

Seitenbrenner anschlieBen
. g p——y Im Folgenden wird beschrieben, wie der Seitenbrenner der Modelle
Marrakesch, Denver und Fontana angeschlossen wird.
1. Den Deckel des Seitenbrenners (Abb. 1/1) éffnen.
2. Gasrohr (Abb. 1/2) fur Seitenbrenner bereithalten.

3. Das Gasrohr vorsichtig von oben durch die Offnung des Seiten-
brenners (Abb. 1/3) fihren.

4. Gasrohr aufden Gasanschluss rechts am Bedienpanel komplett
aufstecken (Abb. 2/1).

1 HINWEIS:
Das aufgesteckte Gasrohr besitzt am Gasanschluss etwas Spiel.
Dieses Spiel dient dem ,Luftziehen* des Seitenbrenners und ist
normal.

5. Zwei Schrauben (Abb. 2) mit den Schraubendreher durch die
Platte (Abb. 2/2) unterhalb des Seitenbrenners fiihren und mit
dem Kopf des Seitenbrenners verschrauben.

6. Zindkabel (Abb. 3/1) mit Zundader unterhalb des Seitenbren-
ners aufstecken.

1 HINWEIS:
Das Ziindkabel muss eingesteckt werden, iiber dieses Ziindkabel
erhélt der Seitenbrenner seinen Ziindfunken.




Montage

Gas anschliefRen

/\ WARNUNG:
Gas kann explodieren. Fihren Sie die folgenden Arbeiten nur im

Freien und bei abgekihltem Grill aus.
Sollten Sie den Grill vorher verwendet haben, warten Sie mit dem

AnschlieBen, bis der Grill abgekiihlt ist. Es besteht Verbrennungs-
gefahr.

1. Entfernen Sie den Stopfen von dem Gasanschluss (Abb. 4/1).

2. Schrauben Sie den Gasschlauch (Abb. 4/2) auf den Gasan-
schluss. Ziehen Sie die Mutter mit einem Maulschlissel fest.

1 HINWEIS:
Der Schlauch darf hinter der Verschraubung nicht mehr wackeln.

3. Stellen Sie einen vollen Flissigpropangas-Behdlter in Reichwei-
te des Schlauchs ab. Achten Sie darauf, dass das Ventil Q
(Abb. 5/1) des Flissigpropangas-Behélters zugedreht ist.

4. Schrauben Sie das offene Ende des zuvor montierten Schlauchs
(Abb. 5/3 ) am Druckminderer (Abb. 5/2) fest. Achtung, Linksge-
winde! Ziehen Sie die Mutter mit einem Maulschlissel fest.

5. Schrauben Sie die Uberwurfmutter (Abb. 5/1) an den Gasan-
schluss des Flussigpropangas-Behilters. Ziehen Sie die Uber-
wurfmutter handfest an.

/\ ACHTUNG:
Verwenden Sie zum Anziehen der Uberwurfmutter kein Werk-

zeug. Bei zu fest angezogener Uberwurfmutter kann die Dichtung
zerstort werden und Gas austreten.

Abb. 5

I 6. Stellen Sie den Fliissigpropangas-Behélter seitlich neben den
- Grill. )

Abb. 6

10
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Dichtheitspriifung

ATy

Abb. 7

%

b

Al . 4KS4

Montage

Obwohl alle Gasanschlisse des Grills im Werk vor dem Versand auf
Dichtheit iberprift werden, muss aufgrund einer méglichen falschen
Handhabung wahrend des Versandes eine vollstandige Gasdicht-
heitspriifung vor der ersten Benutzung durchgefiihrt werden.

Zur Priifung muss der Grill komplett montiert und der Flussigpropan-
gas-Behalter voll sein.

/N\ WARNUNG:
Wihrend der Dichtheitspriifung nicht rauchen.
Niemals eine Dichtheitspriifung bei offener Flamme durchfihren.

B Bereiten Sie eine aus einem Teil Spulmittel und einem Teil Was-
ser bestehende Seifenlauge vor und fiillen Sie diese in eine
Spruhflasche.

| Alternativ kénnen Sie auch Lecksuchspray verwenden.

B Legen Sie eine Blrste oder einen Lappen bereit, um die Arma-
turen abzuwaschen.

1. Stellen Sie alle Gasregler auf ,OFF*,

2. Drehen Sie das Ventil (Abb. 7/1) des Flussiggas-Behalters auf.

3. Sprihen Sie alle Anschlisse der Flussigpropangas-Behalter bis
hin zum Anschluss an das Rohr, das zu den Brennern fiihrt, mit
Seifenlauge ein.

An undichten Stellen bilden sich Seifenblasen.

4. Drehen Sie das Ventil (Abb. 7/1) des Flussiggas-Behalters zu.

5. Ziehen Sie undichte Armaturen fest.

6. Fihren Sie die Uberpriifung erneut durch, bis sich keine Blasen
mehr bilden.

7. Sollten Sie Gasaustritte selbst nicht unterbinden kénnen, wen-
den Sie sich an den Kundendienst.

/\ WARNUNG:
Betreiben Sie niemals einen Grill mit undichter Gasversorgung.

1"
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Bedienung

/\ WARNUNG: s
Verwenden Sie den Grill niemals in Innenraumen. Der Grill besitzt

kein Ziindsicherheitsventil, welches bei erloschener Flamme die
Gaszufuhr stoppt. Aus Brandschutzgriinden darf der Grill nur im
Freien verwendet werden.

Sollten Sie vor dem Ziinden einen Gasgeruch feststellen, verwen-
den Sie den Grill nicht. Eine Gasleitung konnte defekt sein.

/\ WARNUNG:

Es besteht Verbrennungsgefahr.

Zinden Sie die Flamme nur wie hier beschrieben.
Beugen Sie sich beim Z(nden nicht Uber den Grill.

/\ WARNUNG:

Explosionsgefahr durch Gasaustritt! O
Beim Einsatz von Steakplatten und Pfannen kann es zum Ersti-

cken der Grillflamme und dem Austritt von unverbranntem Gas
kommen. Es besteht Explosionsgefahr.

Niemals die gesamte Grillfiiche mit Steakplatten und Pfannen
belegen. Niemals zwei Steakplatten gleichzeitig verwenden.

/\ WARNUNG:

Verbrennungsgefahr durch Hitzestau!

Es darf stets immer nur eine Steakplatte oder eine Pfanne auf
dem Gasgrill verwendet werden. Die Steakplatte oder die Pfanne
muss stets einen Mindestabstand von 2 cm zu allen Seitenwan-
den des Grills aufweisen. Bei unsachgemaRer Verwendung von
Steakplatten oder Pfannen kann es zu einem Hitzestau kommen,
der zu schweren Verbrennungen und zur Beschadigung des Grills
fuhren kann.

A NG:
WARNUNG ﬂ

Stets vor Aufdrehen der Gasflasche sicherstellen, dass alle
Bedienknépfe des Gasgrills auf OFF (AUS) stehen. Andernfalls
kann es zu einer Ansammlung von unverbranntem Gas kommen.

/\ ACHTUNG:

Wenn der Grill bei geschlossenem Deckel langer als 5 Minuten
auf der Brennerstellung ,HI* (Symbol groRe Flamme) betrieben
wird, kénnen Teile des Grills stark erhitzen und zu Verletzungen
fuhren. Den Grill bei geschlossenem Deckel nie ldnger als 5 Minu-
ten auf der starken Stufe (Symbol groRe Flamme) betreiben.

/\ ACHTUNG:

Beim Einsatz einer Steakplatte oder einer Edelstahlpfanne darf
der jeweilige Brenner unter der Steakplatte oder der Edelstahl-
pfanne ausschlieflich auf Brennerstellung ,LO* (Symbol kleine
Flamme) betrieben werden, um einen Hitzestau oder ein Erls-
schen der Grillflamme zu vermeiden.
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Vor dem ersten Gebrauch

Ubersicht Bedienkndpfe
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Bedienung

,Brennen* Sie vor dem ersten Einsatz lhres Gasgrills den Grill aus,
um alle Gertiche und Fremdstoffe zu eliminieren. Zinden Sie die
Brenner dazu einfach an, schlieRen Sie den Deckel und lassen Sie
den Grill auf Brennerstellung ,HI* (Symbol groRe Flamme) fir 3 bis
5 Minuten laufen.

Im Folgenden wird die Anordnung der Bedienkndpfe der einzelnen
Grill-Modelle beschrieben.

1 HINWEIS:
Die im Folgenden aufgefiihrten Modelle unterscheiden sich nicht

in der Bedienung. Die einzigen Unterschiede der einzelnen
Modelle besteht lediglich in der Anzahl der Bedienkndpfe und im
Vorhandensein eines Infrarot-Hinterbrenners.

Modell Marrakesch

Die Abbildung (Abb. 8) stellt die Anordnung der Bedienknépfe dar.
Bedienknopf Brenner 1

Bedienknopf Brenner 2

Bedienknopf Seitenbrenner

Bedienknopf Brenner 3

Seitenbrenner

O s wWwN =

Modell Denver
Die Abbildung (Abb. 9) stellt die Anordnung der Bedienknépfe dar.

Bedienknopf Brenner 1
Bedienknopf Brenner 2
Bedienknopf Brenner 3
Bedienknopf Seitenbrenner
Bedienknopf Brenner 4
Seitenbrenner
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Modell Fontana

Die Abbildung (Abb. 10) stellt die Anordnung der Bedienknépfe dar.
Bedienknopf Brenner 1

Bedienknopf Infrarot-Hinterbrenner

Bedienknopf Brenner 2

Bedienknopf Brenner 3

Bedienknopf Seitenbrenner

Bedienknopf Brenner 4

Seitenbrenner

NOOEWON =
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Bevor Sie mit dem Grillen beginnen kénnen, sind die folgenden
Schritte notwendig:

1. Reinigen Sie den Grillrost.

2. Stellen Sie alle Gasregler auf OFF (AUS).

3. Prifen Sie alle Schlduche auf Beschadigungen. Ersetzen Sie
beschédigte Schlduche sofort.

4. Drehen Sie das Ventil (Abb. 11/1) des Flissigpropangas-Behal-
ters auf,

5. Uberpriifen Sie alle Anschliisse vor dem Anziinden des Grills mit
Seifenlauge oder Lecksuchspray oder anderen geeigneten,
schaumbildenden Mitteln zur Priifung auf undichte Stellen. Falls
Sie eine undichte Stelle finden, drehen Sie das Ventil
(Abb. 11/1) des Flussiggas-Behélters zu und verwenden Sie
den Grill nicht. Wenden Sie sich an den Kundendienst.

6. Offren Sie die Deckel von Grillgehduse und optionalem Seiten-
brenner,

1 HINWEIS: :
Eine Kurzanleitung zum Ziindvorgang befindet sich in der Mitte
des Bedienpanels, zwischen den linken und rechten Bedienknopf-

blécken.

1. Offnen Sie vordem Ziinden des Brenners immer den Deckel des
Gasgrills.

/\ WARNUNG:

Stellen Sie vor dem Ziinden des Gasgrills sicher, dass sich im
Schrank unter dem Grillgeh&use keine brennbaren oder hitzeemp-
findlichen Gegenstidnde befinden. Rdumen Sie den Schrank im
Zweifel leer.

In jedem einzelnen Brennerbedienknopf (Abb. 12/1) ist eine Ziind-
elektrode integriert. Um einen Ziindfunken zu erzeugen, gehen Sie
wie folgt vor:

1. Driicken Sie fest auf den Bedienknopf (Abb. 13) und drehen Sie
den Bedienknopf nach links (Abb. 13/Pfeil) auf das Symbol mit
der groRen Flamme (Abb. 13/Strich). Sie héren den Ziindfunken
einmal kurz klicken.

/\ WARNUNG:

Soliten Sie kein Klicken haren, ist der Zindmechanismus defekt.
Drehen Sie in diesem Fall den Bedienknopf wieder zu und behe-
ben Sie den Fehler = Seite 28, ,Fehlerbehebung”.

2. Halten Sie den Zlindschalter nach dem Klicken weitere zwei Se-
kunden gedriickt, um den Brenner ziinden zu lassen.

Das Gas zlindet jetzt.

3. Schauen Sie durch den Grillrost und priifen Sie, ob der Brenner
geziindet hat. Es muss eine Flamme zu sehen sein.

/\ WARNUNG:

Solite das Gas nicht zlinden, warten Sie mindestens 5 Minuten,
damit sich das im Grill befindliche Gas verflichtigen kann, und
versuchen Sie es dann erneut.

Wenn Sie die Wartezeit nicht einhalten, besteht Explosionsgefahr.

v
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4. Zinden Sie jetzt nacheinander von links nach rechts die ande-
ren Brenner.

Wenn der Brenner nicht ziindet, drehen Sie den Bedienknopf auf
OFF (AUS) und wiederholen Sie den Ziindvorgang erneut.

1 HINWEIS:
Solite das Gas auch nach mehreren Versuchen nicht ziinden, kén-

nen Sie es auch mit Streichhélzern anztinden.

Seitenbrenner ziinden

/\ WARNUNG:
Stellen Sie vor dem Zinden sicher, dass sich im Schrank unter

dem Grillgehduse keine brennbaren oder hitzeempfindlichen
Gegenstande befinden. Rdumen Sie den Schrank im Zweifel leer.

1. Offnen Sie den Deckel (Abb. 14/2) des Seitenbrenners.

2. Driicken Sie fest auf den Bedienknopf (Abb. 14/1) und drehen
Sie den Bedienknopf nach links auf die Brennerstellung HI*
(Symbol groBen Flamme). Sie héren den Ziindfunken einmal

kurz klicken.

/\ WARNUNG:
Sollten Sie kein Klicken horen, ist der Zindmechanismus defekt.

Drehen Sie in diesem Fall den Bedienknopf wieder zu und behe-
ben Sie den Fehler = Seite 28, ,Fehlerbehebung®.

3. Halten Sie den Bedienknopf (Abb. 14/1) nach dem Klicken wei-
tere zwei Sekunden gedriickt, um den Brenner ziinden zu las-

sen.
Das Gas ziindet jetzt.

~ 1 HINWEIS:
Solite das Gas auch nach mehreren Versuchen nicht ziinden, kon-

nen Sie es auch mit Streichhélzern anziinden.

Ziinden mit Streichhdélzern

/\ WARNUNG:
Stellen Sie vor dem Ziinden sicher, dass sich im Schrank unter

dem Griligehduse keine brennbaren oder hitzeempfindlichen
Gegenstinde befinden. Rdumen Sie den Schrank im Zweifel leer.

Zum Ziinden mit Streichhélzern bendtigen Sie extralange Streich-
hélzer, mit denen Sie die Brenner durch das Gitter hindurch errei-

chen.

15



Abb. 15

Qualitadt der Flamme

Temperatur einstellen

Abb. 16

1. Zinden Sie die Brenner immer von links nach rechts.
Driicken Sie den gewlinschten Bedienknopf ein und drehen Sie
ihn auf Brennerstellung ,HI* (Symbol groBe Flamme).

2. Warten Sie ca. 5 Sekunden, damit sich das Gas verteilen kann.

Entziinden Sie das Streichholz und fithren Sie es durch den
Grillrost und die Brennerabdeckungen an den Brenner.

Das Gas ziindet jetzt.

/\ WARNUNG:

Sollte das Gas nicht ziinden, warten Sie mindestens 5 Minuten,
damit sich das im Grill befindliche Gas verflichtigen kann, und
versuchen Sie es dann erneut.

Wenn Sie die Wartezeit nicht einhalten, besteht Explosionsgefahr.

4. Ziinden Sie jetzt nacheinander die anderen Brenner.

Die Brennerflammen miissen eine blauliche Farbung aufweisen und
stabil ohne gelbe Spitzen oder ibermaRige Gerduschentwicklung
brennen, sie dirfen nicht hochschlagen.

Eine gelbe Flamme deutet auf unzureichende Luftzufuhr hin. Eine
gerauschvolle Flamme, die vom Brenner weg hochschligt, deutet
auf zu groBe Luftzufuhr hin.

Sollte Ihre Flamme nicht der obigen Beschreibung entsprechen,
muss der Brenner eingestellt werden. Wenden Sie sich dazu an un-
seren Kundendienst.

Mit dem Bedienknopf kdnnen Sie die Temperatur einstellen. Bewe-
gen Sie dazu den Bedienknopf (Abb. 16/Pfeile) zwischen den Posi-
tionen groRe Flamme ,HI* und kleine Flamme ,LO".

Wenn Sie mit geschlossenem Deckel grillen, kénnen Sie die Tem-
peratur des Grillraums am Thermometer (Abb. 17) ablesen.

Damit das Grillgut nicht verdirbt, sollte die Temperatur 250 °C nicht
iberschreiten.

/\ WARNUNG:

Verbrennungsgefahr durch heiRRe Teile!

Beim Grillen mit geschlossenem Deckel den Gasgrill ausschlief3-
lich in Brennerstellung ,LO* (Symbol kleine Flamme) betreiben.

W
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Grillen

1. Zunden Sie den Grill an.
2. SchlieRen Sie zum Vorheizen den Grilldeckel.
Drehen Sie alle Gasregler auf Brennerstellung ,HI* (Symbol gro-

Re Flamme) und heizen Sie den Grill maximal 5 Minuten lang
vor.

/\ ACHTUNG:

Verbrennungsgefahr durch hei3e Luft!

Den Deckel des vorgeheizten Grills langsam 6ffnen und den Kopf
nicht direkt tiber den Grill halten. Es stromt sehr heiRe Luft nach
Abb. 18 oben.

4. Offnen Sie den Deckel langsam.

' ,Legen Sie das Grillgut auf den Grill und grillen Sie es nach Belieben.
Stellen Sie die gewlinschte Temperatur ein.

/\ ACHTUNG:
Wenn der Grill bei geschlossenem Deckel langer als 5 Minuten
auf der Brennerstellung ,HI* (Symbol groRe Flamme) betrieben
wird, kénnen sich Teile des Grills stark erhitzen und zu Beschéadi-
gungen fihren. Den Grill nie langer als S Minuten auf der starken
Stufe (Symbol groe Flamme) betreiben.

1 HINWEIS:
Der Grill ist zum effektiven Grillen ohne Lavasteine oder Briketts
jeder Art bestimmt. Die Hitze wird durch die sich oberhalb jedes
Brenners befindenden Brennerabdeckungen abgestrahlt.

5. Nutzen Sie bei Bedarf den Warmhalterost.

1 HINWEIS:

Die vom Grill herabtropfenden Fette und Séfte kénnen das kurz-
’ zeitige Auftreten von Flammen hervorrufen. Da dieses Aufflam-

men fiir den gewiinschten, typischen Grillgeschmack sowie die

entsprechende Farbe sorgt, sollte es in gewissem MafRe zugelas-

sen werden.

Das unkontrollierte Auflammen kann das Grillgut jedoch ruinie-

ren.

1 HINWEIS:
Die Temperatur sollte 250 °C nicht iberschreiten, damit das Grill-
gut nicht verdirbt.

17
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Rotisserie-Grill (optional)

Abb. 19

Infrarot-Hinterbrenner
(optional)

e Tl
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Abb. 20

18

Mit dem Rotisserie-Motor kénnen Fleisch- und Geflugelstiicke mit
einem Gewicht von bis zu 6 kg gedreht werden,

1. Stecken Sie das Grillgut auf den Rotisserie-Stab (Abb. 19).

2. Umwickeln Sie das Grillgut mit Fleischfdden, um lockere Teile
zusammenzuhalten.

/\ WARNUNG:
Verwenden Sie niemals Nylon- oder Kunststofffaden. Diese wiir-
den verbrennen und das Grillgut vergiften.

1 HINWEIS:
Das Grillgut muss mittig und gleichmaBig verteilt auf dem Rotisse-
rie-Stab befestigt werden.

3. Setzen Sie den Rotisserie-Stab in den Drehmotor ein, sobald
das Grillgut befestigt ist.
Es ist normal, dass die Aufsteckvorrichtung sich beim Zuberei-
ten gréRerer Fleischsticke biegt. Gegebenenfalls miissen die
Grillroste furr gréRere Fleischsticke entfernt werden.

/\ WARNUNG:

Der Rotisserie-Stab wird sehr heil. Deshalb den Rotisserie-Stab
nicht mit bloBen Handen beriihren. Topflappen oder Handschuhe
verwenden.

4. Nach dem Grillen den Rotisserie-Stab mit dem beiliegenden
Griff aus der Halterung nehmen.

1 HINWEIS:
Nur der Gasgrill Modell ,Fontana*“ besitzt einen Infrarot-Hinter-
brenner.

Mit dem Infrarot-Hinterbrenner (Abb. 20/1) gelingen geschmackvolle
und saftige Mahlzeiten. In Verbindung mit dem Drehgrill (optional)
begieRt sich das Grillgut selbst.

Die Position des Hinterbrenners ermdglicht den Einsatz von Abtropf-
pfannen zum Auffangen der austretenden Flissigkeit zum BegieBen
des Grillguts und dem Herstellen von Saucen.

Um den Inhalt der Abtropfpfanne weiter zu verfeinern, kdnnen Sie
Kréuter, Zwiebeln oder andere Gewiirze lhrer Wahl hinzugeben.

Der Infrarot-Hinterbrenner arbeitet mit Infrarotlicht, das fir eine in-
tensive Strahlungshitze sorgt. Diese intensive Hitze kann hervorra-
gend zum schnellen Anbraten im eigenen Saft genutzt werden. Alle
Nahrstoffe bleiben erhalten.

/\ ACHTUNG:

Entfernen Sie vor Einsatz des Infrarot-Hinterbrenners immer den
Warmhalterost. Der Warmhalterost wilirde schmelzen und somit
das Gerat beschédigen.

N\ WARNUNG:
Der Infrarot-Hinterbrenner darf nur ohne die Hauptbrenner ver-
wendet werden.
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1. Offnen Sie den Grilldeckel.

2. Nehmen Sie den Warmhalterost und die Grillroste aus der
Grillkammer.

3. Stellen Sie alle Reglerknépfe auf OFF (AUS).
Driicken Sie den Bedienknopf und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um sicherzustellen, dass sich der Knopf in der
Position OFF (AUS) befindet.

P 4. Befestigen Sie das Grillgut < Seite 18, ,Rotisserie-Grill
(optional)".

/\ WARNUNG:

Bevor Sie das Ventil an der Fliissigpropangas-Behalter &éffnen,
mlssen sich die Bedienknépfe der Brenner in der Position OFF
befinden.

5. Offnen Sie langsam das Ventil am Flussigpropangas-Behilter
durch Drehen entgegen dem Uhrzeigersinn.

/\ WARNUNG:
Beugen Sie sich nicht tiber den gedffneten Grill.

6. Driicken Sie den Bedienknopf (Abb. 21/1) fiir den Hinterbrenner
(Abb. 21/2) und drehen Sie den Bedienknopf auf das Symbol mit
dergroRen Flamme. Dadurch gibt die Ziindung einen Funken ab
und der Infrarot-Hinterbrenner wird geziindet.

1 HINWEIS:
Halten Sie den Bedienknopf mindestens 25 Sekunden gedriickt.

7. Lassen Sie den Bedienknopf los.

8. Prifen Sie, ob der Brenner ordnungsgemaR brennt. Schauen
Sie dazu nach, ob der Infrarot-Hinterbrenner rot gliiht.

1 HINWEIS:
Der Infrarot-Hinterbrenner darf ausschlieBlich auf Brennerstellung
HI* (Symbol groRe Flamme) betrieben werden.

/\ WARNUNG:

Falls der Infrarotbrenner immer noch nicht ziindet, drehen Sie den
Bedienknopf fiir den Brenner in die Position OFF (AUS). Warten
Sie fiinf Minuten, damit das Gas entweichen kann, bevor Sie die
Ziindung erneut aktivieren oder den Grill mit einem Zindholz
anziinden.

Wenn Sie die Wartezeit nicht einhalten, besteht Explosionsgefahr.

/\ WARNUNG:
Wenn Sie den Deckel wahrend des Ziindens der Brenner nicht

ffnen oder die Wartefrist von 5 Minuten nicht einhalten, um das
Gas entweichen zu lassen, falls der Brenner nicht ziindet, kann
eine explosionsartige Stichflamme entstehen, die zu ernsthaften
oder gar todlichen Verletzungen filhren kann.

1 HINWEIS:
Sobald der Brenner in Gang ist, erreicht er die Betriebstemperatur
sehr schnell. Das orangefarbene/rote Glilhen gleicht sich nach
rund 5 Minuten aus.
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Kochstelle mit Blitzbrenner
(optional)

Warmhalterost

Brenner ausschalten

Abb. 22

20

1 HINWEIS:
Die besten Grillergebnisse werden erzielt, wenn der Deckel bei
Einsatz des Drehgrills geschlossen bleibt und der Regelknopf des
Infrarot-Hinterbrenners auf Brennerstellung .HI* (Symbol groRe
Flamme) steht.

1 HINWEIS:
Wenn der Infrarot-Hinterbrenner eine gewisse Zeit nicht benutzt
wurde, milssen Sie einige Sekunden warten, bis die Zuleitung mit
Gas gefillt ist.

Bei der Ziindung des Hinterbrenners sehen Sie ein Flammenband,

das sich von links nach rechts Uber die Fliche des Infrarotbrenners

bewegt. Der Brenner ist erst dann ordnungsgemainR geziindet, wenn

die gesamte Keramikflache entflammt ist. Zahlen Sie ab diesem

Punkt 25 Sekunden, bevor Sie den Bedienknopf fiir den Infrarot-

brenner loslassen. Nachdem der Brenner vollstandig geziindet hat, ﬂ
beginnt die Oberfliche des Infrarotbrenners rot zu gliihen.

/\ WARNUNG:

Es dirfen nur Tépfe mit einem Durchmesser zwischen 20 cm und
26 c¢cm verwendet werden. Bei anderen Abmessungen besteht
Verletzungsgefahr des Bedieners und die Gefahr von Sachscha-
den.

Der Warmhalterost dient zum Warmhalten der gegriliten Speisen.
Hangen Sie diesen Rost an die Riickseite des Grillgeréts Gber den
Brennern auf.

1. Drehen Sie zum Ausschalten eines Brenners den Bedienknopf
(Abb. 22/Pfeil) in Position OFF (Abb. 22/1). m
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Nach dem Grillen
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Bedienung

Schalten Sie alle Brenner aus.

Drehen Sie das Ventil (Abb. 7/1) des Propangas-Behdlters zu.
Lassen Sie den Grill abktihlen.

Reinigen Sie alle Teile, die durch Fett etc. verschmutzt wurden,
griindlich = Seite 22, ,Reinigung*.

Stellen Sie den gereinigten Grill an einem geeigneten Ort ab
= Seite 6, ,Lagerung".

Entfernen Sie bei ldngerer Lagerung den Flissigpropangas-Be-
hélter.
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Reinigung

Sicherheit
/\ WARNUNG:
Im Inneren des Gerits befinden sich scharfe Ecken und Kanten.
Achten Sie darauf, dass Sie sich an den Kanten nicht schneiden.
Gehen Sie beim Reinigen des Innenbereichs vorsichtig vor.
/\ WARNUNG:
Bevor Sie das Gerit reinigen, lassen Sie es abkiihlen. Es besteht
Verbrennungsgefahr.
Ziehen Sie zum Reinigen auferdem den Netzstecker des Rotisse-
rie-Antriebes. Es besteht die Gefahr eines elektrischen Schlags.
/\ ACHTUNG:
Das Gerit und die Zubehérteile sind nicht spiilmaschinenfest. m
/\ ACHTUNG:
Verwenden Sie zur Reinigung niemals eine Drahtbiirste oder dhn-
liche Werkzeuge. AusschlieBlich Messingbirsten sind zur Reini-
gung gestattet.

Reinigung

Reinigen Sie den Gasgrill regelmaRig. Altes Fett kann durch die

Fettsduren Korrosion verursachen.

1. Reinigen Sie die festen Gehauseteile ausschlieBlich mit Spiil-
wasser und einem feuchten Tuch. Verwenden Sie keine schar-
fen Reinigungsmittel, Scheuermittel oder Alkohol, da diese das
Gehd&use beschadigen kénnen.

2. Reinigen Sie auch die Auffangschale unter dem Grill besonders

griandlich.
3. Nehmen Sie die Tropfschale heraus.
4. Reinigen Sie die Tropfschale und alle abnehmbaren Teile (au-
Rer den Rotisserie-Antrieb) mit Geschirrspiilmittel in handwar- m

mem Wasser.
5. Entfernen Sie hartndckige Essensreste mit einem Schaber und
einer Fiber- oder Messingbirste.

6. Reinigen Sie den Rotisserie-Antrieb lediglich mit einem leicht
angefeuchteten Tuch. Verwenden Sie keine Reinigungsmittel.

7. Reinigen Sie das Sichtfenster mit Kichenpapier. Entfernen Sie
hartndckigen Schmutz mit einem feuchten Tuch und handelsiib-
lichen, nicht scheuernden und nicht aggressiven Reinigungsmit-
teln.

/\ ACHTUNG:

Verwenden Sie zur Reinigung des Sichtfensters auf keinen Fall
scharfkantige, raue oder scheuernde Materialien. Die Oberflache
kann zerkratzen und das Glas splittern.

8. Trocknen Sie alle gereinigten Teile gut ab.

9. Lassen Sie die Teile und das Gerat mindestens 8 Stunden offen
trocknen, bevor Sie sie langere Zeit lagern.
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Praktische Ratschlage zum Grillen

Die nachstehenden Anregungen und Ratschldge zum Grillen sollen
Siein die Lage versetzen, Ihren Grill méglichst optimal zu nutzen. Zu
berlicksichtigen ist jedoch, dass letztendlich der Benutzer selbst die
Garzeiten und die Heizleistungen nach seinem Geschmack wahlen
muss.

Direktes Grillen

Beim direkten Grillen werden das Fleisch oder das Gemiise direkt
auf dem Rost gegrillt, unter dem der Brenner eingeschaltet ist.

Indirektes Grillen

Beim indirekten Grillen werden das Fleisch oder das Gemiise auf
dem Rost neben dem Rost gegrillt, unter dem der Brenner einge-
schaltet ist.

. Beim indirekten Grillen muss der Deckel geschlossen bleiben. Er
darf nur gedffnet werden, wenn die Temperatur 250 °C (berschrei-
tet. Er kann dann nach rund 5 Minuten wieder geschlossen werden.

Es empfiehlt sich, Wasser in die Tropfschalen zu geben, damit die
Garung sanfter erfolgt. AuBerdem erleichtert dies die Reinigung
nach dem Gebrauch des Grills.

Fleisch Zum Grillen von Fleisch jeder Art empfiehit sich das Vorheizen der
Roste bei geschlossenem Deckel mit Brennerstellung ,HI* (Symbol
groRe Flamme) fir maximal 5 Minuten. Bei Fleischstiicken geringer
Dicke (Rostbraten, Bauchspeckscheiben, Rippen usw.) empfiehlt es
sich, nur kurz (rund 2 bis 3 Minuten) vorzuheizen. Bei dickeren
Fleischstiicken (Braten, ganzes Hahnchen usw.) sollte man die ma-
ximale Vorheizzeit von maximal 5 Minuten wahlen. In beiden Fallen
muss der Deckel beim Vorheizen geschlossen sein.

Direktes Grillen

Allgemein mussen die Brenner zum direkten Grillen von Fleisch auf
die Brennerstellung ,HI* (Symbol groBe Flamme) eingestellt werden.
. Bei Brennerstellung ,HI* muss die Haube stets gedffnet sein.

Fisch und Gemiise miissen hingegen mit mittlerer bis kleiner Hitze
gegrillt werden.

Die Grilldauer variiert in Abhangigkeit von der Dicke des Grillguts
und vom persénlichen Geschmack.

Ein gutes Ergebnis erzielt man, wenn man mit maximaler Heizleis-
tung anbrét und anschlieBend die Brenner mit den Schaltern auf
eine mittlere bis kleine Heizleistung einstellt, damit das Fleischinnen
gut durchgart, ohne aulen anzubrennen.

Es ist véllig normal, dass es beim Grillen vor allem von Schweine-

fleisch (also fettem Fleisch) zum Aufflammen durch das abtropfende
Fett kommt. Es genligt, das Grillgut an eine andere Stelle auf dem
Rost zu schieben. Es empfiehlt sich daher, den Rost nicht volistdn-
dig mit Grillgut zu fillen.

Indirektes Grillen

Nach dem Vorheizen mit Brennern in GroRstellung und bei ge-
schlossenem Deckel miissen Sie das Fleisch auf den Rost neben
dem Rost legen, dessen Brenner eingeschaltet ist. Der Vorteil des
indirekten Grillens besteht darin, dass das Grillgut sanfter gegart
wird. Beginnen Sie die Garung mit kleiner Hitze und erhéhen Sie die
Heizleistung dann allmahlich.
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Praktische Ratschlage zum Grillen

Selbstverstandlich verlangert sich die Grilldauer im Vergleich zum
direkten Grillen betrachtlich, doch ist ein optimales Ergebnis garan-
tiert.

Das indirekte Grillen empfiehlt sich fir dicke Fleischstlicke oder
Fisch, wie zum Beispiel Braten, ganze Hadhnchen, Hammel oder be-
sonders dickes und/oder fettes Grillgut, das beim direkten Grillen
wegen des auf die feuerfesten Steine abtropfenden Fettes beson-
ders hohe Flammen verursachen kann.

Gemiise Auch zum Grillen von Gemdse sollte man das Grillgerat wie beim
Fleisch mit maximaler Heizleistung und geschlossenem Deckel vor-
heizen. In diesem Fall darf jedoch stets maximal 5 Minuten vorge-
heizt werden.

Direktes Grillen

Schalten Sie nach dem Vorheizen die Brenner in Kleinstellung und
legen Sie das Gemise auf den Rost. In Anbetracht der Art des Grill- w
guts solliten Sie die Garung mit kleiner Hitze zu Ende filhren.

Belegung der Grillfliche

/\ WARNUNG:

Es darf nicht die gesamte Grillfiiche mit Steakplatten, Pfannen
etc. belegt werden. Beim Einsatz von mehreren Steakplatten und
Pfannen kann es zum Ersticken der Grillflamme und dem Austritt
von unverbranntem Gas kommen. Es besteht Explosionsgefahr!
Es muss immer zu allen Seitenwdnden des Grills ein Mindestab-
stand von 2 cm eingehalten werden. Es muss immer ein Grillrost
im Grill verbleiben. Sonst besteht die Gefahr des Uberhitzens des
Gasgrills.
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Pflege und Lagerung

Edelstahl Edelstahl ist fiir seine Fahigkeit bekannt, eine glatte, saubere Ober-
fliche zu haben, die Rost und Zersetzung widersteht. Dennoch kén-
nen Schmutz, Staub und Dreck den Edelstahl gefdhrden und somit
Rost und Korrosion verursachen. Edelstahl I4sst sich leicht reinigen
und verschleit wenig durch (ibermaRige Reinigung, wenn man be-
stimmte Regeln beachtet.

Fettiges oder schmutziges Wasser, Reste von Putzmittel oder Es-
sensreste auf der Oberfliche des Edelstahls kénnen diesen bescha-
digen.

Jeder Edelstahl rostet, wenn er Kontakt mit Metallen hat, dies gilt
auch fiir V4A.

Im Rahmen von Reinigung, z. B. durch Schleif- oder Schneidarbei-
ten an Stahl, entstehen feine Eisenpartikel, die sich auf der Oberfla-
che von Edelstahl ablagern kénnen. Sie missen umgehend entfernt

. werden, da sie die Passivschicht des Edelstahls durchdringen und
Korrosion verursachen kénnen.

Durch Beschadigungen der Oberflache kann auch Edelstahl rosten.
Hierist eine schnelle Abhilfe gefragt, um die Ausbreitung des Rostes
Zu vermeiden.

Ein gut sortiertes Pflege- und Reinigungsset besteht aus:
B o6lhaltiger Edelstahlpflege
B Lappen

B einem Schwamm
(Achtung: Kein Scheuerschwamm oder Stahiwolle!)

B einer Nylonbfrste fir mustergewalzte Oberflichen

B einem speziellen Edelstahlgrillreiniger oder einem anderen, ge-
eigneten Reinigungsmittel

B einer Flasche entmineralisietem Wasser

Zur Reinigung besonders geeignet sind sogenannte ferritfreie Reini-

. gungsschwamme oder spezielle Reinigungsmittel. Sie helfen aber
nur, wenn noch keine Schadigung der Edelstahloberfliche eingetre-
ten ist.

B Wasser und ein Tuch

Die routinierte Reinigung sollte mit warmem Wasser und einem
Tuch ausgefiihrt werden. Benutzen Sie einen guten Grillreiniger.
Das ist die am wenigsten riskante Option, um Edelstahl zu reinigen.
Benutzen Sie zum Trocknen ein Kilchentuch oder ein Stiick Stoff,
um Wasserflecken zu vermeiden. Polieren Sie immer in Richtung
der Maserung.

B Mildes Reinigungsmittel (Spilmittel) und ein Tuch

Um kraftvoller zu reinigen, benutzen Sie warmes Wasser und Spill-
mittel. Das ist die sicherste Methode, ohne den Edelstahl zu bescha-
digen. Stellen Sie sicher, dass die Oberflache grindlich klargespait
ist, um Flecken und Spritzern vorzubeugen. Immer mit einem Tuch
trockenreiben, um Wasserflecken zu vermeiden, die durch die Mine-
ralien im Wasser entstehen kénnen.

25



Pflege und Lagerung

Je nachdem welche Oberfliche der Edelstahl hat, kann es durch ag-
gressive Reinigungsmittel zu Kratzern kommen. Stumpfe Oberfla-
chen sind weniger empfindlich als hoch polierte Oberflachen oder
gespiegelte Oberflichen. Wenn Sie sich nicht sicher sind, um wel-
che Oberfliche es sich handelt, dann testen Sie das Reinigungsmit-
tel an einer versteckten Stelle.

1 HINWEIS:
Vergessen Sie nicht, nachzuspiilen und abzutrocknen.

Starke dlige und fettige Verschmutzungen

Fuhren Sie die Reinigung am besten mit einem alkoholhaltigen Rei-
nigungsmittel wie Spiritus oder Aceton in mehreren Durchgédngen
mit einem immer wieder sauberen Tuch durch und entfernen Sie die
Reiniger riickstandsfrei.

1 HINWEIS: ®
Benutzen Sie keine chlorhaltigen Reiniger,

Edelstahl und Chlor sind keine gute Kombination. Halten Sie Chlor
fern von Edelstahl!

1 HINWEIS:
Benutzen Sie keine Stahlwolle (AKO-Pads) oder eine Drahtbiirste.

Diese Produkte hinterlassen kleine Partikelchen auf der Edelstahl-
fliche, zwangsléufig beginnen diese Partikelchen auf der Edelstahl-
flache zu rosten. Sie hinterlassen ebenfalls Kratzer auf dem Edel-
stahl.

Wenn Sie alle Regeln befolgen und trotzdem einige Flecken und
Spritzer haben, kénnte dies am Wasser liegen und nicht am Reini-
gungsmittel. Hartes Wasser kann Flecken und Spritzer auf Edel-
stahlflichen verursachen.

Im AuRenbereich braucht Edelstahl nattirlich mehr Pflege als im In- m
nenbereich.

/\ WARNUNG:

Im Inneren des Geréts befinden sich scharfe Ecken und Kanten.
Achten Sie darauf, dass Sie sich an den Kanten nicht schneiden.
Gehen Sie beim Reinigen des Innenbereichs vorsichtig vor.

Nach jeder Reinigung ist es sinnvoll, Ihre kompletten Edelstahlfl4-
chen auch im Innenbereich (Schrank) mit einer élhaltigen Edelstahl-
pflege einzureiben!

1 HINWEIS:
Benutzen Sie zur Pflege im Innenbereich (Grillbereich) nur lebens-
mittelechte Ole.

1 HINWEIS:
.Brennen* Sie vor dem ersten Einsatz lhres Gasgrills den Grill
aus, um alle Gerliche und Fremdstoffe zu eliminieren.
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Lagerung lhres Gasgrills

Pflege und Lagerung

B Bewahren Sie das Gerdt an einem trockenen Ort auf.

B Schtzen Sie das Gerat vor Witterungseinflissen.

B Schutzen Sie das Gerat vor Feuchtigkeit, die von auflen eindrin-
gen kann.

B Decken Sie das Gerdt mit einer geeigneten Abdeckhaube ab.

Lagerung lhres Gasgrills nach der offiziellen Grillsaison

Sollten Sie keine Méglichkeit haben, Ihren Gasgrill in einem trocke-
nen geschlossenen Raum zu lagern, so ist es wichtig, dass Sie lhren
Gasgrill vor einer Lagerung mit einer &lhaltigen Edelstahlpflege
komplett einreiben. Kanten, Ecken und Lécher sind besonders
schutzbed(rftig.

Decken Sie lhren Grill optimalerweise mit einer Baumwolldecke
oder Ahnlichem ab. Stilpen Sie eine regendichte Plane, Folie oder
Ahnliches darber.

1 HINWEIS:
Fur die Reinigung von Edelstahl soliten generell eisenfreie Reini-
gungsmaterialien benutzt werden, da sonst die Edelstahloberfla-
che beschadigt wird.

1 HINWEIS:
Reiben Sie mehrmals im Jahr Ihren Gasgrill mit einer élhaltigen
Edelstahlpflege ein!
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Fehlerbehebung

Fehlerbehebung

Fehlertabelle Bevor Sie das Gerat an den Kundendienst einschicken, Uberpriifen
Sie anhand der folgenden Tabelle, ob Sie den Fehler selbst beseiti-
gen kénnen.

/\ WARNUNG:

Bevor Sie sich auf Fehlersuche begeben, schalten Sie das Geriét
aus, ziehen Sie den Netzstecker des Rotisserie-Antriebes und las-
sen Sie das Gerit abkihlen.

Verwenden Sie niemals ein defektes Gerit.

Fehler maogliche Ursache Lésung
Brenner ziindet nicht|Der Flussigpropangas-Behélter ist [Neuen Flissigpropangas-Behilter anschlieRen.
leer.
Ventil des Flissigpropangas-Beh4l- |Ventil 6ffnen.
ters ist geschlossen. Q
Ventile des Gasverteilers sind ge-  |Ventile 6ffnen.
schlossen.
Ziundelektrode ist fehlerhatft. Grill mit Streichhélzern anztinden.
Elektrode oder Sammelelektrode durch den Kun-
dendienst justieren lassen.
Brenner sitzt falsch. Brenner durch den Kundendienst justieren las-
sen.
Brenner ist verstopft. Brenner durch den Kundendienst reinigen las-
sen.
Flussigpropangas-Behilter ist nicht [Anschluss kontrollieren, ggf. noch einmal neu an-
richtig angeschlossen. schlieRen = Seite 10, ,Gas anschlieen®.
Feuer am Gasregler |Brenner ist verstopft oder defekt. Brenner durch den Kundendienst Giberpriifen las-
sen.
Gelbe Flammen am |Brenner ist verstopft. Brenner durch den Kundendienst reinigen las-
Brenner sen.
Flamme erlischt bei |Brenner ist verstopft. Brenner durch den Kundendienst reinigen las-
LOW* (Symbol klei- sen. 0
ne Flamme)-Einstel-
lung
Grill ist zu hei Gasregler ist zu hoch eingestellt. Gasregler niedriger einstellen.
Uberschiissiges Fett verbrennt. Grill reinigen = Seite 22, ,Reinigung”.
Regler ist defekt. Regler durch den Kundendienst austauschen
lassen.
Starke Rauchent-  |Grill ist zu heiR. Gasregler herunterdrehen.
wicklung Grilldeckel 6ffnen.
Fett verbrennt im Grillraum. Zu fettes Grillgut vermeiden.
Grill reinigen = Seite 22, ,Reinigung*.
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Hiaufig gestellte Fragen

Fehlerbehebung

Kann ich meinen Grill von Fliissigpropangas auf Erdgas um-
stellen?

Nein, Ilhr Gasgrill wurde nach genauen technischen Spezifikationen
hergestellt und fiir den Betrieb mit Flussigpropangas zertifiziert. Zu
Ihrer eigenen Sicherheit sind Umbausétze nicht erhéltlich. Jeder
Versuch, den Grill umzubauen, fahrt zum Verlust der Garantiean-
spriche.

Wodurch konnen die Grillteile rosten und in welcher Weise wer-
den die Grillmaterialien dadurch beeinflusst?

Das Rosten ist ein natlrlicher Oxidationsprozess und kann auf Tei-
len aus Gusseisen oder Stahl auftreten. Der Rost hat kurzfristig ge-
sehen keine Auswirkung auf die Leistungsfahigkeit Ihres Grills. Wit-
terung und extreme Hitze kénnen zur farblichen Verdanderung des
Edelstahldeckels flihren. Diese Verfarbung stellt keinen Herstel-
lungsfehler da.

Mein Grill hat eine niedrige Flamme und lasst sich manchmal
nicht entzinden. Was kann der Grund sein?

Das volistindige oder zu schnelle Offnen des Gasbehalterventils
bewirkt, dass die Sicherheitsvorrichtungen des Druckminderers die
Gaszufuhr sperren. Wenn Sie den Brenner immer so weit von der
Brennstoffquelle entfernt wie méglich anziinden, tragen Sie dazu
bei, Luftlécher aus dem Verteiler zu beseitigen.

Fuhren Sie den folgenden Vorgang jedes Mal durch, wenn ein neuer
Flussiggasbehalter an lhren Grill angeschlossen wird.

1. Drehen Sie alle Gasregler auf OFF.

Drehen Sie den Flilssiggas-Behélter zu.

Schrauben Sie den Druckminderer vom Fliissiggas-Behalter ab.
Lassen Sie das Gerat 5 Minuten lang stehen.

SchlieBen Sie dann den Druckminderer erneut an.

Offnen Sie den Grilldeckel oder den Seitenbrennerdeckel.

Drehen Sie die Verschlussschraube des Flissiggas-Behalters
langsam auf und ziinden Sie den Brenner erneut.

N ;me N

Manchmalist ein Brummen aus dem Regler zu horen. Wodurch
wird dieses Gerausch verursacht?

Der normale Gasfluss durch Regler und Schlauch kann ein brum-
mendes Gerédusch erzeugen. Ein leises Brummen ist vollkommen
normal und beeintréchtigt den Betrieb des Grills in keiner Weise.
Sollte das Brummen jedoch tibermé&Rig laut sein, so missen Sie Luft
aus der Gasleitung ablassen oder das Uberlaufventil des Reglers,
wie oben beschrieben, zuriicksetzen. -

Wodurch wird die Verfarbung des Edelstahls verursacht? Wit-
terung und groRe Hitze kénnen bewirken, dass der Grilldeckel aus
Edelstahl mit der Zeit leicht braunlich wird. Diese Erscheinung solite
nicht mit Rost verwechselt werden und ist kein Produktfehler. Die
wihrend des Herstellungsprozesses der Edelstahldeckel verwende-
ten Maschinendle sowie Kochdle und ein schmutziger Grilldeckel
kénnen ebenfalls zur Verfarbung beitragen, wenn der Deckel nicht
vor dem Gebrauch gereinigt wird. Die regelméaRige Beseitigung von
Schmutz, Fett und Olen verhindert die Verfarbung des Deckels.
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Entsorgung

Wenn das Gebrauchsende erreicht ist, insbesondere, wenn Funkti-
onsstorungen auftreten, entsorgen Sie das Gerat entsprechend den
in Ihrem Land geltenden Umweltvorschriften.

Werfen Sie verbrauchte Batterien nicht in den Hausmull. Entsorgen
Sie diese umweltgerecht.

Elektrische Abfélle diirfen nicht zusammen mit Haushaltsabfallen
entsorgt werden. Wenden Sie sich flr Ratschldge bezlglich des Re-
cyclings an lhre Kommunalbehérde oder an unseren Kundendienst.

Garantiebedingungen

Wir Gibernehmen fiir 2 Jahre die Gewahrleistung auf Funktion des
Gerétes. Voraussetzung fiir die Gewahrleistung ist eine ordnungs-
gemale Behandlung des Gerates und ein offizieller Nachweis des
Kaufdatums.




© 2009 Santos Grills GmbH



