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Vielen Dank!

Generelle Hinweise

Darstellungen

Symbole in dieser Bedie-
‘nungsanleitung

Herstelleranschrift

Vielen Dank, dass Sie sich fiir einen Santos Edelstahlgasgrill ent-
schieden haben.

Wir wiinschen lhnen viel Freude mit dem Geréat und danken Ihnen
fur den Kauf.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vollstandig durch, bevor Sie
das Gerat verwenden.

Bewahren Sie die Anleitung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

Die Nichtbeachtung dieser Anleitung kann zu schweren Verletzun-
gen oder Schaden am Gerdt fihren.

Fir Schéaden, die aufgrund der Nichtbeachtung dieser Bedienungs-
anleitung entstehen, (ibernehmen wir keine Haftung.

Das Gerat darf nur im Haushalt fiir die private Nutzung eingesetzt
werden. Es ist fiir eine gewerbliche Nutzung nicht geeignet.

Die Anleitung beschreibt die Montage und die Bedienung unter-
schiedlicher Typen. Je nach Typ Ihres Grills sind einige der be-

schriebenen Ausstattungsmerkmale nicht in Ihrem Lieferumfang
enthalten.

Wichtige Hinweise fiir Ihre Sicherheit sind besonders gekennzeich-
net. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfalle und Scha-
den am Gerat zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mégliche Verlet-

zungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Geréat oder andere

Gegenstande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Santos Grills GmbH
Kufsteiner Weg 16

40789 Monheim am Rhein

Service Hotline: 01805 / 783 42 40 83
(0,12 €/Minute aus dem Netz der
Deutschen Telekom)

E-Mail info@santosgrills.de

Internet: www.santosgrills.de

Im Zuge standiger Produktverbesserungen behalten wir uns techni-
sche und gestalterische Anderungen vor.

© 2006 Santos Grills GmbH




Sicherheitshinweise

Bestimmungsgemale Ver-

wendung

Kinder

Elektrischer Strom

Batterien

Sicherheitshinweise

Beachten Sie fiir einen sichern Umgang mit dem Gerat unbedina-
die folgenden Sicherheitshinweise!

Der Edelstahlgasgrill ist ausschlieBlich zum Grillen und Garen von
Speisen im Freien bestimmt.

Jede weitere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeman und ist
untersagt. Insbesondere untersagt ist die Verwendung des Edel-
stahlgasgrills in geschlossenen Raumen. Ebenso dirfen mit dem
Edelstahlgasgrill nur Lebensmittel erhitzt und gegart werden. AuRer
Gas, diirfen keine anderen Brennstoffe verwendet werden. Der
Brennraum muss frei von Fremdkérpern, wie Steinen, etc. sein,

B Lassen Sie das Gerét nicht unbeaufsichtigt und verwenden Sie
es nicht, wenn Kinder oder Personen, die die Gefahren nicht ein-
schatzen kénnen, in der Nahe sind.

B Kinder oder Personen, die die Gefahren nicht einschatzen kén-
nen, diirffen das Geréat nicht benutzen. Bewahren Sie es unzu-
ganglich auf.

B Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet
werden. Es besteht Erstickungsgefahr.

Der Antrieb fir den Rotisserie-Grill wird mit elektrischem Strom be-

trieben. Bei der Berihrung von spannungsfiihrenden Teilen (z. B.

bei Beschadigung von Isolierungen) besteht Lebensgefahr durch

elektrischen Schlag. Achten Sie daher besonders auf Folgendes:

B Fassen Sie den Stecker niemals mit nassen Handen an.

B Wenn Sie den Stecker aus der Steckdose herausziehen wollen,
ziehen Sie immer direkt am Stecker. Ziehen Sie niemals am Ka-
bel, es konnte reilen.

B Achten Sie darauf, dass das Stromkabel nicht geknickt, einge-
klemmt, (iberfahren wird, oder mit Hitzequellen in Beriihrung
kommt, es kdnnte beschadigt werden.

B Stellen Sie das Geréat nicht auf dem Stromkabel ab. Die scharf-
kantigen GeratefiiRe konnen das Kabel beschadigen.

B Verwenden Sie nur Verlangerungskabel, die fiir die Leistungs-
aufnahme des Gerétes ausgelegt sind.

B Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere Flissig-
keiten.

B Halten Sie das Gerat von Regen und Feuchtigkeit fern.

B Betreiben Sie das Gerat nur, wenn die auf dem Typenschild an-
gegebene elektrische Spannung mit der Spannung lhrer Steck-
dose iibereinstimmt. Eine falsche Spannung kann das Gerat
zerstdren.

B Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht verwen-
den.

B Achten Sie darauf, dass das Stromkabel keine Stolperfalle dar-
stellt.

B Batterien kénnen bei Verschlucken lebensgeféhrlich sein. Be-
wahren Sie deshalb Batterien und Gerat fir Kleinkinder uner-
reichbar auf. Wurde eine Batterie verschluckt, muss sofort medi-
zinische Hilfe in Anspruch genommen werden.

B Die Batterien nicht ins Feuer werfen oder hohen Temperaturen
aussetzen. Es besteht Explosionsgefahr.
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M Beifalscher Anwendung kann Flissigkeit aus den Batterien aus-
treten. Diese kann zu Hautreizungen fihren. Vermeiden Sie den
Kontakt mit der Fliissigkeit. Bei Kontakt die Flussigkeit mit viel
Wasser abspiilen. Wenn die Flussigkeit in die Augen gelangt,
sofort 10 Minuten mit Wasser ausspulen und unverzuglich einen
Arzt aufsuchen.

B Nehmen Sie Batterien aus dem Geréat heraus, wenn diese ver-
braucht sind oder Sie das Gerat langer nicht benutzen. So ver-
meiden Sie Schaden, die durch Auslaufen entstehen konnen.

Flussiggas Das Gerét wird mit Flissiggas betrieben. Durch Fehlbedienung oder
defekte Leitungen kénnen sich explosive Gasgemische bilden. Be-
achten Sie daher unbedingt folgende Hinweise:

M SchlieBen Sie niemals einen ungeregelten Fliissiggas-Behalter
an lhren Grill an. Verwenden Sie ausschliefllich zugelassene
Regler und Schlduche.

B Kontrollieren Sie Regler und Schlduche vor jedem Gebrauch
des Grills. Sollten Sie eine ibermaRige Abnutzung oder Risse

. bzw. Einschnitte im Schlauch feststellen, miissen Sie diesen vor
dem nachsten Gebrauch des Grills auswechseln.

B Gasschlauche durfen nicht an die heillen Oberflachen des Grills
kommen und es durfen keine Fette auf sie tropfen.

B Unterbrechen Sie die Gaszufuhr am Flissiggas-Behalter solan-
ge der Gasgrill nicht benutzt wird.

B Setzen Sie den Flissigpropangas-Behalter nicht GbermaRiger
Hitze aus.

B Der Fliissigpropangas-Behalter muss stets in vertikaler Position
stehen.

B Verwenden Sie niemals einen verbeulten oder rostigen Propan-
gasbehalter.

B Ein Flissigpropangas-Behalter, der nicht fiir den Einsatz ange-
schlossen ist, darf NICHT auf einem unteren Regal, im Schrank
oder in der Nahe des Gasgrills aufbewahrt werden.

HeiRe Oberflachen Beim Betrieb des Gasgrills entstehen hohe Temperaturen. Die
Nichtbeachtung der folgenden Hinweise kann den Ausbruch eines
. Feuers bzw. eine Explosion zur Folge haben und somit zu schweren

bis tédlichen Verletzungen oder zu Sachbeschadigungen fihren!

B Beriihren Sie wahrend des Grillens nicht das Grillgestell und den
Brennrost.

H Beugen Sie sich niemals (ber den offenen Grill.

B Schitzen Sie Ihre Hande vor dem Offnen des Grilldeckels, in
dem Sie Topflappen oder Handschuhe verwenden.

B Tragen Sie zu lhrer Sicherheit angemessene Bekleidung.
Das bedeutet:
Keine lose Kleidung oder lose Armel, geschlossene Schuhe,
lange Armel und Hosenbeine.
Einige Synthetikgewebe sind hoch entziindlich. Diese durfen
wahrend des Grillens nicht getragen werden.

B Wokbrenner oder Seitenbrenner niemals bei geschlossener Ab-
deckung verwenden.
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Sicherheitshinweise

Standort

Hygiene

Transport

Halten Sie die Brenneréffnungen stets frei von Verunreinigun-
gen. Spinnen und Insekten kénnen sich in den Brennern einnis-
ten und ein Auslaufen des Gases verursachen. Dies ist dullerst
gefahrlich und kann hinter dem Ventilfeld ein Feuer auslosen,
wobei der Grill beschadigt wird und eine sichere Handhabung
nicht mehr gegeben ist.

Fett ist brennbar. Entfernen Sie daher regelmafig iberschissi-
ges Fett aus der Fettauffangschale am unteren Teil des Brenn-
raums. Reinigen Sie die Schale regelmaRig.

Legen Sie den Boden der Grillschale niemals mit Alufolie, Sand
oder einer Fett aufsaugenden Substanz aus, die den Fettfluss
auf das Abtropfblech und den Fettauffangbehalter verhindern.
Vom Grill herabtropfende Fette und Safte konnen ein kurzzeiti-
ges Auftreten von Flammen auslésen. Dieser Effekt ist in gewis-
sem Mafe zuldssig, um den Geschmack des Grillguts zu ver-
bessern. UberméRige Flammenbildung kann jedoch das Grillgut
ruinieren.

Nur bestimmte Arten von Glas, hitzebestandiger Glaskeramik,
Steingut oder andere glasierte Gegenstdnde sind zum Grillen
geeignet. Diese Materialien kénnen bei plétzlicher Tempera-
turanderung zerbrechen. Sie sollten nur bei geringer oder mittle-
rer Hitzeeinstellung gemaR der Vorgaben durch den Hersteller
verwendet werden.

Verschlossene Speisenbehalter dirfen nicht erhitzt werden, da
diese durch Druckaufbau zerplatzen kénnen.

Der sichere Betrieb des Gerates setzt einen dem Gerat angemesse-
nen Standort voraus. Beachten Sie daher Folgendes:

Betreiben Sie das Geréat nurim Freien. Beim Betrieb in Innenrau-
men besteht akute Brandgefahr.

Schiitzen Sie das Gerat vor Witterungseinfliissen.

Schiitzen Sie das Gerat vor Feuchtigkeit, die von aullen eindrin-
gen kann.

Stellen Sie das Gerat nie in der unmittelbaren Nahe von warme-
empfindlichen Oberflichen sowie brennbaren Gegenstanden
oder Stoffen auf.

Das Gerat muss mindestens 1 m Abstand zu Wanden bzw. zu
Gegenstanden haben.

Der Bereich Uber dem Gerat muss vollkommen frei sein.
Stellen Sie das Gerat auf einen stabilen Untergrund, so dass es
nicht wackeln oder umstlirzen kann.

Der Umgang mit Lebensmitteln erfordert ganz besondere Beach-
tung der Hygiene. In Lebensmittelresten, die bei mangelhafter Rei-
nigung zuriickbleiben, konnen sich gefahrliche Bakterienkulturen bil-
den. Diese konnen ernste Erkrankungen hervorrufen. Deshalb
folgende Grundsatze beachten:

Reinigen Sie alle Teile, die mit dem Grillgut in Berlhrung kom-
men kénnen, nach jeder Benutzung griindlich = Seite 26,
.Reinigung",

Reinigen Sie im Zweifel alle Teile vor dem Gebrauch erneut.
Bewegen Sie das Gerét nicht, wenn es in Betrieb ist, es besteht

Verbrennungsgefahr. Weiterhin kénnten heille Teile herunterfal-
len und Schaden verursachen.
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Lagerung Wenn Sie das Gerét fiir langere Zeit nicht benutzen méchten:

Lassen Sie es abkuhlen.

Entfernen Sie den Fllssiggas-Behalter.

Reinigen Sie es griindlich.

Decken Sie das Gerat staubdicht ab.

Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen Ort auf.

Den Fliissiggas-Behalter im Freien, in einem ausreichend belif-
teten Bereich und fiir Kinder unzugéanglich aufbewahren. Flis-
siggas-Behalter auf keinen Fall in Gebauden, einer Garage oder
irgendeinem anderen geschlossenen Raum lagern. Es besteht
Explosionsgefahr.

Bei einem Defekt Sollte das Gerat einmal defekt sein:

B Wenn die Netzanschlussleitung des Gerates beschadigt wird,
muss sie durch unseren Kundendienst ersetzt werden, um Ge-
fahrdungen zu vermeiden.

B Sollte das Gerat beschadigt sein, muss es von unserem Kun-

. dendienst Uberpriift werden. Trennen Sie das Gerat vom Strom-
netz, entfernen Sie die Gasflasche und setzen Sie sich mit un-
serem Kundendienst in Verbindung.

B Betreiben Sie niemals ein defektes Gerat, ein Gerat mit einem
defekten Kabel oder defekten Gasschlduchen. Es besteht Le-
bensgefahr.

Technische Daten

Modell SG - 301 AE SG - 401 AE SG -401 AS
Gewicht ca. 57 kg ca. 88 kg ca. 66 kg
Brenner 3 4 4
Grillflache GroRe L x B 640 x 500 810 x 500 810 x 500
GesamtgréRe LxB x H 1400 x 640 x 1135 1400 x 640 x 1135 1560 x 640 x 1135
Leistung Brenner 3 x 12000 Btu 4 x 12000 Btu 4 x 12000 Btu
Leistung Seitenbrenner 12000 Btu 12000 Btu 12000 Btu
Flissiggas Propan

Ausgangsdruck Druck- 50 mbar

minderer

Leistung Druckminderer 1.500 g/h

Gasverbrauch in Stel-
lung HI*

Hauptbrenner 12.000 Btu/h
Seitenbrenner 10.000 Btu/h

Rotisserie-Antrieb
(optional)

Batterie Typ Mignon AA (nicht im Lieferumfang)
Spannung 220-240V AC
Rotisserie-Antrieb

(optional)

Leistung 4 W
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Ubersicht

Abb. 1
Seitenablage (links) 12 Gasregler fiir Seitenbrenner

Rotisserie-Antrieb 13 Tiren f
Deckel 14 Zindschalter
Griff 15 Gasregler fiir Hauptbrenner

Thermometer

Grillrost

Rotisserie-Grill
Seitenbrenner-Abdeckung
Seitenbrenner
Verschluss-Schraube des
Flissiggas-Behalters
Verschluss-Schrauben des
Gasverteilers

ammﬂmmhum-
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Bauteile

Abb. 2

Abb. 3

Lieferumfang

Lieferumfang

1

bW N =

Grillgehause

7{\“ 6

Seitenablage (links)
Seitenbrenner
Warmhalte-Rost
Tropfschale

5 Brennerabdeckung (4 Stiick)
6 Auffangschale
7 Seitenteil-Halter




Lieferumfang

Abb. 4

Abb. 5

W -

10

Bodenplatte 6 Distanzhalter fir Flissiggas-
Tir (links) Behakar

Seitenteil (links) 7 Halter fir Flissiggas-Behalter
Seitenteil (rechts) 8 Rad (rechts, 2 Stick)

Tilr (rechts) 9 Rad (links, 2 Stick)

5 Achse (rechts)
6 Rotisserie-Stab, optional
7 Tiranschlag

Grillrost (2 Stiick)
Riickwand

Querstrebe
Seitenabdeckung (2 Stiick)
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Verbindungselemente
1 Lange Schraube 4 Scheibe fiir Rader (2 Stiick)
s ¢ Kreuzschraube M6 x 60 5 Unterlegscheibe (35 Stiick)
e ‘_( (13 Stiick) 6 Mutter (35 Stiick)
< Z et 2 Kurze Schraube Kreuz- 7 Sicherungsscheibe fiir Rader
= N 7 schraube M6 x 12 (2 Stiick)
1 N (35 Stiick)
/ . 3 Sechskantschraube M6 x 12
2 " (14 Stiick an den Seitenteilen
/ vormontiert)
3
X L HINWEIS:
Fir die Montage werden nicht alle der mitgelieferten Verbindungs-
Abb. 6 elemente bendtigt.

(] Optionales Zubehor

Abb. 7
1 Gasschlauch (2 Stiick) 8 Aufnahme fiir Rotisserie-An-
2 Rotisserie-Antrieb trieb
3 FleischspieR (2 Stiick) 9 Aufnahme fir Rotisserie-La-
4 Gasverteiler ger
5 Rotisserie-Griff 10 Druckminderer
6 Rotisserie-Lager 11 Handschraube (3 Stiick)
7 Rotisserie-Arretierung

11



Montage

Personen

Auspacken

Benotigtes Werkzeug und
Zubehor

Abb. 8
Standort

12

Montage

/\ WARNUNG:
Verwenden Sie ausschlieBlich die mitgelieferten Bauteile. Bei der

Verwendung von anderen Teilen kann schwerer Schaden entste-
hen.

/\ ACHTUNG: e
Einzelne Bauteile und das fertig montierte Gerat sind sehr schwer.

Daher sind fiir die Montage mindestens 2 Personen erforderlich.

Packen Sie alle Teile aus und (iberpriifen Sie den Inhalt auf Vollstan-
digkeit = Seite 9, ,Lieferumfang”.

/\ ACHTUNG:

Versenden Sie das Gerat grundsatzlich immer in der Originalver-
packung, damit es keinen Schaden nimmt. Heben Sie dazu die
Verpackung auf.

Entsorgen Sie nicht mehr benétigtes Verpackungsmaterial ent-
sprechend der in Ihrem Land geltenden Vorschriften.

1 HINWEIS:
Sollten Sie einen Transportschaden bemerken, wenden Sie sich
umgehend an unseren Kundendienst.

Entfernen Sie die an den Edelstahlteilen angebrachten Schutzfolien
erst nach der Montage. So bleiben die empfindlichen Oberflachen
I&nger geschiitzt.

Fiir die Montage bendtigen Sie:

Mauschliissel 19 mm
Maulschlissel 17 mm
Maulschliissel 10 mm
Kreuzschraubendreher

kleiner Schlitzschraubendreher
Zange

DB WN =

Weiterhin werden bendtigt:
B eine Decke oder ein weiches Tuch
H eine Batterie des Typs Mignon AA

Wahlen Sie zur Montage einen trockenen Standort mit ausreichend
Platz z. B. eine Garage.

/\ WARNUNG:

Ecken und Kanten der Bauteile sind scharf und sehr hart. Achten
Sie darauf, dass Sie sich an den Kanten nicht schneiden. Gehen
Sie vorsichtig vor.

Die Ecken und Kanten kénnen Kratzer verursachen. Halten Sie
die Bauteile von empfindlichen Oberflachen fern, um diese nicht
zu beschéadigen.
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Grundgerat montieren

/\ WARNUNG: _ _

Gehen Sie bei der Montage besonders sorgféltig vor. Ziehen Sie
alle Schrauben und Muttern mit geeignetem Werkzelfg fest an.
Fehler bei der Montage kénnen die Sicherheit des Gerates beein-

flussen.

/\ ACHTUNG: _
Die Gehauseteile kdnnen zerkratzen. Gehen Sie deshalb entspre-

. chend vorsichtig mit ihnen um. Verwenden Sie gegebenenfqlls ein
Tuch, Karton oder Teppich als Schutz beim Ablegen von Teilen.

1. Entfernen Sie die Radkappe von den beiden Radern der rechten
Seite.

2. Stecken Sie die Achse (Abb. 10/1) in die Lécher des rechten
Seitenteils.

3. Stecken Sie das Rad (Abb. 10/2) auf die Achse.
Achten Sie darauf, dass die AuRenseite des Rades auch wirklich

aullen ist.
4. Stecken Sie die Scheibe (Abb. 10/3) auf die Achse.

5. Fixieren Sie die Achse, indem Sie die Sicherungsscheibe
(Abb. 10/4) mit einer Zange in die Nut einpressen.

6. Wiederholen Sie Schritte 3-5 fiir das gegeniberliegende Rad
der rechten Seite.

7. Driicken Sie die Radkappen wieder auf.

8. Schrauben Sie die Rader der linken Seite mit einem Maulschlis-
sel in das linke Seitenteil ein.

Abb. 11

13
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Montage

9, Legen Sie aufdem Boden eine Decke oder ein V\feiches Tuch als
Unterlage aus. Achten Sie darauf, dass sich keine Gegenstin.
de, wie z. B. Schrauben auf oder unter der Unterlage beﬁnden

/\ WARNUNG: (s
Das Grillgehéuse ist schwer. Bewegen Sie dieses immer zy Zweit.

Beim Drehen des Grillgehduses kann der Deckel aufschwingep,
Halten Sie diesen gut fest.

10. Drehen Sie das Grillgehause auf den Kopf und legen Sie es yq,.

= sichtig auf der Unterlage ab.

Abb. 12 11. Ziehen Sie das lose Ende des Ziindkabels aus der Bohrung he.
aus. Lassen Sie das Kabelende frei hangen.

12. Schrauben Sie das linke Seitenteil (Abb. 13/1) mit 4 langen
Schrauben, Unterlegscheiben und Muttern fest (Abb. 13/Pfeile)_

13. Schrauben Sie das rechte Seitenteil (Abb. 13/2) auf die gleiche

Weise fest.

Schrauben Sie zusétzlich aber noch den Halter fir den Fliissig-
gas-Behlter (Abb. 13/3) mit den oberen beiden Schrauben

(Abb. 13/4) am Seitenteil fest. w
Schrauben Sie auBerdem die Seitenteilhalter (Abb. 13/5) mit

den unteren beiden Schrauben auBen am Seitenteil fest (siehe

auch Abb. 22).

14. Setzen Sie die Bodenplatte ein und schrauben Sie diese mit 4
kurzen Schrauben, Unterlegscheiben und Muttern fest

(Abb. 14/Pfeile).

15. Setzen Sie die Riickwand ein und schrauben Sie diese mit 4 kur- ‘
zen Schrauben an den Seitenteilen fest (Abb. 15/Pfeile, weil). N

16. Schrauben Sie die Riickwand mit 3 kurzen Schrauben, Unterleg-
scheiben und Muttern zusatzlich an der Bodenplatte fest
(Abb. 15/Pfeile, grau).

/\ WARNUNG:

Das Grillgehause ist schwer, Bewegen Sie dieses immer zu zweit.
Beim Drehen des Grillgehduses kann der Deckel aufschwingen.
Halten Sie diesen gut fest.

17. Drehen Sie den gesamten Grill jetzt um und stellen Sie ihn auf
die Rader.

14
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18. Haken Sie die Auffangschale (Abb. 16/1) in die Tropfschale

(Abb. 16/2) ein und schieben Sie beides zusammen in die Schie-
ne ein.

19. Lassen Sie die Tropfschale in der Mitte des Grills einrasten.

20. Setzen Sie die Querstrebe ein und schrauben Sie diese mit 2
kurzen Schrauben an den Seitenteilen fest (Abb. 17/Pfeile).

AN .
\\\\\\\\\\\\\ \\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\

21. Schrauben Sie den Tiranschlag mit 2 kurzen Schrauben, Unter-
legscheiben und Muttern an der Bodenplatte fest
(Abb. 18/Pfeile).

\\\\\\\\\\\\\‘\\ AR

22. Setzen Sie die Tiren ein. Driicken Sie dazu den beweglichen
Stift an der Oberseite der Tire ein (Abb. 19/Pfeil).

23. Schrauben Sie die beiden Seitenabdeckungen rechts und links
mit jeweils 2 kurzen Schrauben, Unterlegscheiben und Muttern
am Grillgehause fest (Abb. 20/Pfeile).

Abb. 20
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Abb. 21

24. Entfernen Sie alle an am linken Seitenteil vormontierten Sechs-
kantschrauben.

25. Schrauben Sie die Seitenablage mit 8 Sechskantschrauben und
Unterlegscheiben am linken Seitenteil fest (Abb. 21/Pfeile).

26. Entfernen Sie alle an am rechten Seitenteil vormontierten
Sechskantschrauben.

27. Schrauben Sie die bereist vorher montierten Seitenteil-Halter
zusatzlich mit je einer Sechskantschraube und Unterlegscheibe
fest (Abb. 22/grauer Pfeil).

28. Schrauben Sie die Seitenablage von innen mit 4 Sechs-
kantschrauben und Unterlegscheiben am rechten Seitenteil fest
(Abb. 22/weilte Pfeile).

29. Schrauben Sie die Seitenablage 4 kurzen Schrauben, Unterleg-
scheiben und Muttern an den Seitenteil-Haltern fest
(Abb. 22/schwarze Pfeile)

30. Stecken Sie das Zindkabel an der Unterseite des Seitenbren-
ners ein (Abb. 23/Pfeil).

/\ ACHTUNG:

Bei Bertihrung mit den Wanden des Grillgehéuses, kann das
Zindkabel durch die groRe Hitze beschadigt werden. Flihren Sie
das Zindkabel so, dass es auler an der Austrittsdffnung nicht mit
dem Grillgehause in Beriihrung kommt.

16

32. Legen Sie die zwei Grillroste mit dén Eckauflagen (Abb. 25/Pfeil)
nach unten in den Grillraum.

~
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33. Schrauben Sie den Distanzhalter fir Flussiggas-Behalter mit 2
kurzen Schrauben am rechten Seitenteil fest (Abb. 26/Pfeile).

34. Entfernen Sie alle Schutzfolien innen und auBBen am Grillgeh&u-
se.

35. Setzen Sie das Warmhalte-Rost ein.

17
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Rotisserie-Grill (optional)
montieren

1. Schrauben Sie die Aufnahme fiir das Rotisserie-Lager mit 2 kur-
zen Schrauben, Unterlegscheiben und Muttern am Grillgehause

fest (Abb. 29/Pfeile).

Abb. 29

kurzen Schrauben, Unterlegscheiben und Muttern am Grillge-
hause fest (Abb. 30/Pfeile).

3. Setzen Sie den Rotisserie-Antrieb (Abb. 30/1) ein.

Eg ~ 2. Schrauben Sie die Aufnahme fir den Rotisserie-Antrieb mit 2

€

/\ WARNUNG:

Bei Beruhrung mit den Wanden des Grillgehauses, kann das
Stromkabel des Rotisserie-Antriebs durch die groRe Hitze bescha-
digt werden. Fiihren Sie das Stromkabel so, dass es nicht mit dem
Grillgehause in Beriihrung kommt.

4. Schrauben Sie den Griff (Abb. 31/1) auf den Rotisserie-Stab
(Abb. 31/6).
5. Schieben Sie nacheinander auf den Rotisserie-Stab:

~ 4
LN 3 - Rotisserie-Lager (Abb. 31/2)
/ / / s 1 - Rotisserie-Arretierung mit Handschraube (Abb. 31/3)
/A - Fleischspiel® mit Handschraube (Abb. 31/4)
/ - Fleischspiel® mit Handschraube (Abb. 31/5)
6. Ziehen Sie die Handschrauben fest.

Abb. 31

7. Stecken Sie die Spitze des Rotisserie-Stabs in den Rotisserie- ﬁ
Antrieb (Abb. 32/1).

8. Verschieben Sie das Rotisserie-Lager (Abb. 32/2) so, dass die
Nut in die Aufnahme (Abb. 32/3) fir das Rotisserie-Lager ein-
greift.

9. Arretieren Sie das Rotisserie-Lager, indem Sie die Rotisserie-
Arretierung ganz an das Rotisserie-Lager anschieben und fest-
schrauben (Abb. 32/4).

Abb. 32

18
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Gas anschlieffen
/\ WARNUNG:
Gas kann explodieren. Fiihren Sie die folgenden Arbeiten nur im
Freien und bei abgekihltem Grill aus.
Sollten Sie den Grill vorher verwendet haben, warten Sie mit dem
Anschliellen, bis der Grill abgekiihlt ist. Es besteht Verbrennungs-

gefahr.

1. Entfernen Sie die Stopfen von den Gasanschliissen (Abb. 33/1).

2. Schrauben Sie die beiden Gasschlauche (Abb. 33/2) auf die
Gasanschlisse. Ziehen Sie die Muttern mit einem Maulschlis-
sel fest.

3. Stellen Sie einen vollen Flissiggas-Behalter in Reichweite der
Schldauche ab. Achten Sie darauf, dass das Ventil (Abb. 34/1)
des Flissiggas-Behalters zu gedreht ist.

4. Schrauben Sie die beiden offenen Enden der zuvor montierten
Schlduche (Abb. 34/2 und 3) am Gasverteiler fest. Achtung,
Linksgewinde! Ziehen Sie die Muttern mit einem Maulschlissel
fest.

5. Schrauben Sie den Gasverteiler an den Druckminderer
(Abb. 34/4). Achtung, Linksgewinde! Ziehen Sie die Muttern mit
einem Maulschliissel fest.

6. Schrauben Sie die Uberwurfmutter (Abb. 34/5) an den Gasan-
schluss des Fliissiggas-Behélters. Ziehen Sie die Uberwurfmut-
ter handfest an.

/\ ACHTUNG: )
Verwenden Sie zum Anziehen der Uberwurfmutter kein Werk-

zeug. Bei zu fest angezogener Uberwurfmutter kann die Dichtung
zerstort werden und Gas austreten.

7. Hangen Sie den Fliissiggas-Behélter an den Halter (Abb. 35/1).

Abb. 35
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Dichtheitsprufung Obwohl alle Gasanschliisse des Grills im Werk vor dem Versand auf
Dichtheit Giberpruft werden, muss aufgrund einer moglichen falschen
Handhabung wahrend des Versandes eine vollstandige Gasdicht-
heitspriifung vor der ersten Benutzung durchgefihrt werden.
Zur Priifung muss der Grill komplett montiert und der Flussiggas-Be-
halter voll sein.

/\ WARNUNG:
Wahrend der Dichtheitsprifung nicht rauchen.
Niemals eine Dichtheitsprifung bei offener Flamme durchfuhren.

M Bereiten Sie eine aus einem Teil Splilmittel und einem Teil Was-
ser bestehende Seifenlauge vor und fiillen Sie diese in eine

Spruhflasche.
B Alternativ konnen Sie auch Lecksuchspray verwenden.
B Legen Sie eine Biirste oder einen Lappen bereit, um die Arma-
turen abzuwaschen.
1. Reinigen Sie das Grillrost.
2. Stellen Sie alle Gasregler auf ,OFF*. @
3. Drehen Sie das Ventil (Abb. 36/1) des Flissiggas-Behalters auf.
4. Drehen Sie die Ventile (Abb. 36/2 und 3) am Gasverteiler auf.
5. Sprihen Sie alle Anschliisse der Propangasflasche bis hin zum
Anschluss an das Rohr, das zu den Brennern fiihrt mit Seifen-

lauge ein.
An undichten Stellen bilden sich Seifenblasen.

6. Drehen Sie das Ventil (Abb. 36/1) des Flissiggas-Behalters zu.

7. Ziehen Sie undichte Armaturen fest.

8. Fihren Sie die Uberpriifung erneut durch, bis sich keine Blasen
mehr bilden.

9. Sollten Sie Gasaustritte selbst nicht unterbinden kénnen, wen-
den Sie sich an den Kundendienst.

/\ WARNUNG:
Betreiben Sie niemals einen Grill mit undichter Gasversorgung.

20
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Batterie einsetzen

1. Drehen Sie den unteren Ring (Abb. 37/1) des Ziindschalters
nach links und schrauben Sie den Zindschalter ab.

Abb. 37

2. Stecken Sie eine Batterie des Typs Mignon AA in den Batte-
rieschacht ein. Achten Sie auf die richtige Polung.

3. Schrauben Sie den Zindschalter wieder ein.

Abb. 38

21
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Vor dem ersten Gebrauch

Vorbereiten

Abb. 39

Zunden mit dem Zund-
schalter

Abb. 40

22

Bedienung

/\ WARNUNG: _ {
Verwenden Sie den Grill niemals in Innenraumen. Aus Brand-

schutzgrinden darf der Grill nur im Freien verwendet werden.
Sollten Sie voe dem Ziinden Gasgeruch feststellen, verwenden
Sie den Grill nicht. Eine Gasleitung konnte defekt sein.

/\ WARNUNG:

Es besteht Verbrennungsgefahr.

Ziinden Sie die Flamme nur wie beschrieben.
Beugen Sie sich beim Ziinden nicht tiber den Grill.

/\ ACHTUNG:
Wenn der Grill langer als 5 Minuten auf der Stufe ,HI" betrieben

wird, konnen Teile des Grills beschadigt werden. Den Grill nie |an-
ger als 5 Minuten auf der Stufe ,HI" betreiben.

Vor dem ersten Einsatz lhres Gasgrills den Grill ,ausbrennen”, um

alle Geriiche und Fremdstoffe zu eliminieren. Ziinden Sie die Bren-
ner dazu einfach an, schlieBen Sie den Deckel und lassen Sie den
Grill auf der Stufe ,HI" fir 3 bis 5 Minuten laufen.

Bevor Sie mit dem Grillen beginnen konnen, sind die folgenden
Schritte notwendig:

1. Reinigen Sie das Grillrost.

2. Stellen Sie alle Gasregler auf ,OFF*.

3. Prifen Sie alle Schlduche auf Beschadigungen. Ersetzen Sie
beschadigte Schldauche sofort.

4. Drehen Sie das Ventil (Abb. 39/1) des Flissiggas-Behalters auf,

5. Drehen Sie die Ventile (Abb. 39/2 und 3) am Gasverteiler auf.

6. Uberpriifen Sie alle Anschliisse vor dem Anziinden des Grills mit
Seifenlauge oder Lecksuchspray oder anderen geeigneten,
schaumbildenden Mitteln zur Priufung auf undichte Stellen. Falls
Sie eine undichte Stelle finden, drehen Sie das Ventil
(Abb. 39/1) des Flissiggas-Behalters zu und verwenden Sie
den Grill nicht. Wenden Sie sich an den Kundendienst.

7. Offnen Sie die Deckel von Grillgehduse und Seitenbrenner.

/\ WARNUNG:

Stellen Sie vor dem Ziinden sicher, dass sich im Schrank unter
dem Grillgehduse keine brennbaren oder hitzeempfindlichen
Gegenstande befinden. Rdumen Sie den Schrank im Zweifel leer.

1. Dricken Sie den gewinschten Gasregler ein und drehen Sie ihn
in Stellung HI".

2. Warten Sie ca. 5 Sekunden, damit sich das Gas verteilen kann.
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Bedienung

3. Driicken Sie den Ziindschalter (Abb. 41/1) ein.
Sie horen den Ziindfunken in kurzen regelmafiigen Abstanden

klicken.

/\ WARNUNG:
Falls Sie kein Klicken héren ist die Batterie leer oder der Ziindme-

chanismus defekt. Drehen Sie in diesem Fall den Gasregler wie-
der zu und beheben Sie den Fehler = Seite 27, ,Fehlerbehebung®.

Das Gas ziindet jetzt.

Abb. 41 /\ WARNUNG:
Solite das Gas nicht ziinden warten Sie mindestens 5 Minuten,

damit sich das im Grill befindliche Gas verflichtigen kann und ver-

suchen Sie es dann erneut.
Wenn Sie die Wartezeit nicht einhalten besteht Explosionsgefahr.

1 HINWEIS:
Sollte das Gas auch nach mehreren Versuchen nicht ziinden,
konnen Sie es auch mit Streichholzern anziinden.

4. Zinden Sie jetzt nacheinander die anderen Brenner.
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Zunden mit Streichholzern

/\ WARNUNG:
Stellen Sie vor dem Zinden sicher, dass sich im Schrank unter

dem Grillgehduse keine brennbaren oder hitzeempfindlichen
Gegenstinde befinden. Raumen Sie den Schrank im Zweifel leer.

Zum Zinden mit Streichholzern benétigen Sie extralange Streich-
hélzer, mit denen Sie die Brenner durch das Gitter hindurch errei-

chen.

1. Dricken Sie den gewlinschten Gasregler ein und drehen Sie ihn
in Stellung ,High".

2. Warten Sie ca. 5 Sekunden, damit sich das Gas verteilen kann.

3. Entziinden Sie das Streichholz und fihren Sie es durch das
Grillrost und die Brennerabdeckungen an den Brenner.
Das Gas zindet jetzt.

/\ WARNUNG:

Sollte das Gas nicht zinden warten Sie mindestens 5 Minuten,

damit sich das im Grill befindliche Gas verflichtigen kann und ver- ﬂ
Abb. 42 suchen Sie es dann erneut.

Wenn Sie die Wartezeit nicht einhalten besteht Explosionsgefahr.

4. Zinden Sie jetzt nacheinander die anderen Brenner.

Qualitat der Flamme Die Brennerflammen miissen eine blauliche Farbung aufweisen und
stabil ohne gelbe Spitzen oder GibermaRige Gerauschentwicklung
brennen, Sie diirfen nicht hochschlagen.

Eine gelbe Flamme deutet auf unzureichende Luftzufuhr hin. Eine
gerauschvolle Flamme, die vom Brenner weg hochschlagt, deutet
auf zu grofe Luftzufuhr hin.

Sollte Ihre Flamme nicht der obigen Beschreibung entsprechen,
muss der Brenner eingestellt werden. Wenden Sie sich dazu an un-
seren Kundendienst.

Temperatur einstellen f
Mit den Gasreglern kénnen Sie die Temperatur einstellen. Bewegen

Sie dazu den Gasregler zwischen den Positionen ,HI* (groRe Flam-

me) und ,LO* (kleine Flamme).

Wenn Sie mit geschlossenem Deckel grillen, kénnen Sie die Tem-
peratur des Grillraums am Thermometer ablesen.

Damit das Grillgut nicht verdirbt, sollte die Temperatur 250 °C nicht
Uberschreiten.

Abb. 44
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Grillen
Zunden Sie den Grill an.

2. SchlieRen Sie zum Vorheizen den Grilldeckel.
3. Drehen Sie alle Gasregler auf HI* und heizen Sie den Grill ca.
5 Minuten lang vor.

4. Legen Sie das Grillgut auf den Grill und grillen Sie es nach Be-
lieben. Stellen Sie die gewiinschte Temperatur ein.

1 HINWEIS:
: Der Grill ist zum effektiven Grillen ohne Lavasteine oder Briketts
Abb. 45 jeder Art bestimmt. Die Hitze wird durch die sich oberhalb jedes

Brenners befindenden Brennerabdeckungen abgestrahlt.

5. Nutzen Sie bei Bedarf den Warmhalter-Rost.

1 HINWEIS:
Die vom Grill herabtropfenden Fette und Safte kénnen das kurz-
zeitige Auftreten von Flammen hervorrufen. Da dieses Aufflam-
O men flir den gewlinschten, typischen Grillgeschmack sowie die
entsprechende Farbe sorgt, sollte es in gewissen Malle zugelas-
sen werden.
Das unkontrollierte Aufflammen kann das Essen jedoch ruinieren.

Rotisserie-Grill (optional) Mit dem Rotisserie-Motor kénnen Fleisch- und Gefliigelstiicke mit
einem Gewicht von bis zu 6 kg gedreht werden.

1. Stecken Sie das Grillgut auf den Rotisserie-Stab.

2. Umwickeln Sie das Grillgut mit Fleischfaden, um lockere Teile
zusammenzuhalten.

/\ WARNUNG:
Verwenden Sie niemals Nylon- oder Kunststofffaden. Diese wir-
den verbrennen und das Grillgut vergiften.

3. Setzen Sie den Rotisserie-Stab ein, sobald das Grillgut befestigt
ist = Seite 18, ,Rotisserie-Grill (optional) montieren®.
Es ist normal, dass die Aufsteckvorrichtung sich beim Zuberei-
ten groRerer Fleischstiicke biegt. Gegebenenfalls missen die
Grillroste fiir gréRere Fleischstiicke entfernt werden.

Drehen Sie zum Ausschalten eines Brenners den Gasregler in Posi-
tion ,OFF". Die Flamme erlischt nach kurzer Zeit.

Abb. 47
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Nach dem Grillen

1. Schaten Se afe Brenner aus

2. Dreten S das Ventl (Abb. 39/1) des Flussiggas-Behilters zu

3. Laszeen Sie den Grill abkihlen

4. Reinigen Swe afle Telde de durch Fett, etc. verschmutzt wurden
grindiich < Selte 26, .Reinigung”

§ Siafian S den gerenigten Grill an einem geeigneten Ort ab
> Seite 7, .Lagerung”

6. Ertfernen Swe bei langerer Lagerung den Flussiggas-Behalter,

Reinigung

Sicherheit
N\ WARNUNG:
Bevor Sie das Gerat reinigen, lassen Sie es abkihlen. Es besteht

Verbrennungsgefahr.
Ziehen Sie zum Reinigen auflerdem den Netzstecker des Rotisse-

rie-Antriebes. Es besteht die Gefahr des elektrischen Schiags. Ll

/\ ACHTUNG:
Das Gerat und die Zubehdrteile sind nicht spulmaschinenfest.

Reinigung 1. Reinigen Sie die festen Gehauseteile ausschliefllich mit Spul-
wasser und einem feuchten Tuch. Verwenden Sie keine schar-
fen Reinigungsmittel, Scheuermittel oder Alkohol, da diese das
Gehause beschadigen konnen.

2. Reinigen Sie auch die Auffangschale unter dem Grill besonders
grundlich.

3. Nehmen Sie die Tropfschale heraus.

4. Reinigen Sie die Tropfschale und alle abnehmbaren Teile (au-
fer den Rotisserie-Antrieb) mit Geschirrspulmittel in handwar-
mem Wasser.

5. Entfernen Sie hartnackige Essensreste mit einem Schaber und
einer Fiber- oder Messingburste.

6. Reinigen Sie den Rotisserie-Antrieb lediglich mit einem leicht m
angefeuchteten Tuch. Verwenden Sie keine Reinigungsmittel.

7. Trocknen Sie alle gereinigten Teile gut ab.

8. Lassen Sie die Teile und das Gerat mindestens 8 Stunden offen
trocknen, bevor Sie sie langere Zeit lagern.
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Fehlerbehebung

Fehlerbehebung

Bevor Sie das Gerat an den Kundendienst einschicken, Gberprufen
Sie anhand der folgenden Tabelle, ob Sie den Fehler selbst beseiti-

gen kénnen.

/\ WARNUNG:

Bevor Sie sich auf Fehlersuche begeben, schalten Sie das Gerat
aus, ziehen Sie den Netzstecker des Rotisserie-Antriebes und las-
sen Sie das Gerat abkihlen.

Verwenden Sie niemals ein defektes Gerat.

Fehler

mdogliche Ursache

Losung

Brenner zundet nicht

Der Flussiggas-Behalter ist leer,

Neuen Flussiggas-Behalter anschlielen.

Ventil des Flissiggas-Behalters ist
geschlossen.

Ventil offnen.

Ventile des Gasverteilers sind ge-
schlossen.

Ventile offnen.

Batterie des Ziinders ist zu schwach .

Batterie austauschen.

Fehlerhafte Ziindelektrode.

Grill mit Streichholzern anzunden.

Elektrode oder Sammelelektrode durch den Kun-
dendienst justieren lassen.

Brenner sitzt falsch.

Brenner durch den Kundendienst justieren las-
sen.

Brenner ist verstopft.

Brenner durch den Kundendienst reinigen las-
sen.

Flissiggas-Behalter ist nicht richtig
angeschlossen.

Anschluss kontrollieren, ggf. nochmal neu an-
schlieRen = Seite 19, ,Gas anschlieen”,

Feuer am Gasregler

Brenner ist verstopft oder defekt.

Brenner durch den Kundendienst uUberprifen las-
sen.

Gelbe Flammen am
Brenner

Brenner ist verstopft.

Brenner durch den Kundendienst reinigen las-
sen.

Flamme erlischt bei
JLOW"-Einstellung

Brenner ist verstopft.

Brenner durch den Kundendienst reinigen las-
sen.

Grill ist zu heill

Gasregler zu hoch eingestelit.

Gasregler niedriger einstellen.

Uberschussiges Fett verbrennt.

Grill reinigen = Seite 26, ,Reinigung”.

Regler Defekt.

Regler durch den Kundendienst austauschen
lassen.

Starke Rauchent-
wicklung

Grill ist zu heil3.

Gasregler herunterdrehen.

Grilldeckel offnen.

Fett verbrennt im Grillraum.

Zu fettes Grillgut vermeiden.

Grill reinigen = Seite 26, ,Reinigung*.
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Haufig gestellte Fragen
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Kann ich meinen Grill von Flissigpropangas auf Erdgas um-
stellen?

Nein, Ihr Gasgrill wurde nach genauen technischen Spezifikationen
hergestelit und fiir den Betrieb mit Flissigpropangas zertifiziert. Zu
Ihrer eigenen Sicherheit sind Umbausatze nicht erhaltlich. Jeder
Versuch, den Grill umzubauen, fihrt zum Verlust der Garantiean-
spriuche.

Wodurch konnen die Grillteile rosten und in welcher Weise wer-
den die Grillmaterialien dadurch beeinflusst?

Das Rosten ist ein natlrlicher Oxidationsprozess und kann auf Tei-
len aus Gusseisen oder Stahl auftreten. Der Rost hat kurzfristig ge-
sehen keine Auswirkung auf die Leistungsfahigkeit Ihres Grills. Die
Edelstahlteile rosten nicht. Witterung und extreme Hitze kénnen je-
doch zur farblichen Veranderung des Edelstahlsdeckels fiihren. Die-
se Verfarbung kann nicht als Herstellungsfehler erachtet werden.

Mein Grill hat eine niedrige Flamme und lasst sich manchmal
nicht entziinden. Was kann der Grund sein?

Das vollstandige oder zu schnelle Offnen des Gasbehalterventils
bewirkt, dass die Sicherheitsvorrichtungen des Druckminderers die
Gaszufuhr sperrt. Wenn Sie den Brenner immer so weit von der
Brennstoffquelle entfernt wie méglich anziinden, tragen Sie dazu
bei, Luftidcher aus dem Verteiler zu beseitigen.

Fuhren Sie den folgenden Vorgang jedes Mal durch, wenn ein neuer
Flussiggasbehalter an Ihrem Grill angeschlossen wird.

1. Drehen Sie alle Gasregler auf ,OFF*.

Drehen Sie den Fliissiggas-Behélter zu.

Schrauben Sie den Druckminderer vom Flissiggas-Behalter ab.
Lassen Sie das Gerat 5 Minuten lang stehen.

SchlieRen Sie dann den Druckminderer erneut an.

Offnen Sie den Grilldeckel oder den Seitenbrennerdeckel.

Drehen Sie die Verschlussschraube des Flissiggas-Behalters
langsam auf und zinden Sie den Brenner erneut.

e

Manchmal ist ein Brummen aus dem Regler zu horen. Wodurch
wird dieses Gerdausch verursacht?

Der normale Gasfluss durch Regler und Schlauch kann ein brum-
mendes Gerausch erzeugen. Ein leises Brummen ist vollkommen
normal und beeintrachtigt den Betrieb des Grills in keiner Weise.
Sollte das Brummen jedoch ibermaRig laut sein, so miissen Sie Luft
aus der Gasleitung ablassen oder das Uberlaufventil des Reglers,
wie oben beschrieben, zuriicksetzen.

Wodurch wird die Verfarbung des Edelstahls verursacht?

Witterung und groRe Hitze kdnnen bewirken, dass der Grilldeckel
aus Edelstahl mit der Zeit leicht braunlich wird. Diese Erscheinung
sollte nicht mit Rost verwechselt werden und ist kein Produktfehler.
Die wahrend des Herstellungsprozesses der Edelstahldeckel ver-
wendeten Maschinendle sowie Kochdle und ein schmutziger Grillde-
ckel kénnen ebenfalls zur Verfarbung beitragen, wenn der Deckel
nicht vor dem Gebrauch gereinigt wird. Die regelmaBige Beseitigung
von Schmutz, Fett und Olen verhindert ebenfalls die Verfarbung des
Deckels.
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Entsorgung

Wenn das Gebrauchsende erreicht ist, insbesondere, wenn Funkti-

onsstorungen auftreten, entsorgen Sie das Gerét entsprechend der
in lhrem Land geltenden Umweltvorschriften.

Werfen Sie verbrauchte Batterien nicht in den Hausmiill. Entsorgen
Sie diese umweltgerecht.

Elektrische Abfélle diirfen nicht zusammen mit Haushaltsabfallen
entsorgt werden. Wenden Sie sich fiir Ratschlage beziiglich de_s Re-
cyclings an Ihre Kommunalbehérde oder an unseren Kundendienst.

Garantiebedingungen

Wir bernehmen fiir 2 Jahre die Gewahrleistung auf Funktion des
Gerétes. Voraussetzung fiir die Gewabhrleistung ist eine ordnungs-

gemale Behandlung des Gerites und ein offizieller Nachweis des
Kaufdatums.
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